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Montageanleitung
Textteil beachten!

Installation instructions
Observe the text section.

Pokyny k instalaci
Ridte se pokyny v textu!

Installationsvejledning
Bemeerk tekstdelen!

0Odnyieg EYKATAOTAONG
Mpoo€tTe TO TUNHG Kelpevou!

Instrucciones de montaje
iPrestar atencion al texto!

Asennusohjeet
Huomioi tekstiosal

Notice d'installation
Respecter la partie texte !

Istruzioni d'installazione
Attenzione al testo!
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Installatie-instructies
Tekstgedeelte aanhouden!

Installasjonsveiledning
Vaer obs pa informasjonen i teksten!

Instrukcje montazu
Zwroci¢ uwage na czesc tekstowag!

Instrucoes de instalacao
Prestar atengéo a parte do texto!

UHeT PYKLIUA NO YCTAaHOBKE
YunTtbiBaiTe MHOOPMALMIO, YKasaHHYH B TEKCTe!

Installationsanvisningar
Folj texten!

Kurulum talimatlari
Metin bolumune dikkat ediniz!
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Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. €1

Teleskop-Vollauszug
Mit dem Teleskop-Vollauszug kénnen Sie das Zube-
hor und das Geschirr einfacher aus dem Gerat her-
ausnehmen. Sie haben einen einfachen Zugang zum
Zubehor und zum Geschirr, ohne sie aus dem Gerat
zu heben.
Hinweise
m Dem Teleskop-Vollauszug liegt ein spezieller Rost
bei zur Verwendung mit dem Teleskop-Vollauszug.
® Reinigen Sie den Teleskop-Vollauszug nach jedem
Gebrauch.
Eingebrannte Fettspritzer lassen sich nicht mehr
entfernen.

Der Teleskop-Vollauszug mit Gussrahmen ist
geeignet zur Verwendung mit den folgenden
Komponenten:

Backblech

Grillwanne

Backblech zum HeiBluftfrittieren
Drehspiel3

Brater auf Auflagerost

Den Brater auf dem umgedrehten Auflagerost posi-
tionieren.

Der Teleskop-Vollauszug mit Gussrahmen ist nicht
geeignet zur Verwendung mit den folgenden
Komponenten:

= Rost

® Glaswanne

m Pizzastein

Sie kdbnnen den Teleskop-Vollauszug in den Einschu-
bebenen 1, 2 oder 3 verwenden. Die Garzeiten blei-
ben unverandert, die Aufheizzeit des Backofens kann
sich leicht verlangern.

Der Teleskop-Vollauszug ist mit einer Selbstschmie-
rung ausgestattet. Durch regelmaBigen Gebrauch
des Teleskop-Vollauszugs aktivieren Sie die Selbst-
schmierung. Durch regelméaBiges Ausziehen und Ein-
schieben des Teleskop-Vollauszugs stellen Sie eine
ausreichende Selbstschmierung sicher.

Den Teleskop-Vollauszug mit maximal 11 kg belas-
ten.

Definition der Signalworter
Hier finden Sie die Bedeutung der in dieser Anlei-
tung verwendeten Signalworter.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Beachten Sie diese Hinweise, um mogliche schwere
oder tédliche Verletzungen zu verhindern.

ACHTUNG!
Beachten Sie diese Hinweise, um Schaden am Gerét
oder andere Sachschaden zu vermeiden.

Hinweis: Dies weist Sie auf wichtige Informationen
hin.

Sicherer Gebrauch

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise,
wenn Sie das Zubehor verwenden.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Der Teleskop-Vollauszug wird sehr heiB.

» Nie den heiBen Teleskop-Vollauszug be-
rahren.

» Das Gerat immer abkuhlen lassen.

» Kinder fernhalten.

Die seitlichen Auszugsschienen des Tele-

skop-Vollauszugs fahren beim Herausneh-

men des Garguts plotzlich zurick.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einras-
ten vollstandig ausziehen und dann das
Gargut herausnehmen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Wahrend des Auftragens von hochtempera-
turbestandigem Pflanzendl auf die Seite des
Teleskop-Vollauszugs kdnnen scharfkantige
Teile des Teleskop-Vollauszugs zugéanglich
sein.

» Mit einem Pinsel eine geringe Menge
hochtemperaturbestandiges Pflanzendl
auf die Seite und die Oberseite des Tele-
skop-Vollauszugs auftragen.

ACHTUNG!

Verkanten vom Zubehor, z. B. dem Garbe-

halter oder dem Rost, verursacht Schaden

am Teleskop-Vollauszug.

» Das Zubehor immer korrekt einsetzen.

Verkanten vom Zubehor, z. B. dem Back-

blech oder der Grillwanne, verursacht Scha-

den am Teleskop-Vollauszug.

» Das Zubehdr immer zentriert auf den
Gussrahmen legen.



Zu schwere Gegenstande oder zu schweres
Zubehor kénnen den Teleskop-Vollauszug
auf Dauer beschadigen.

» Keine schweren Gegenstande oder zu
schweres Zubehdr auf dem Teleskop-Voll-
auszug aufbewahren.

Saurehaltige Lebensmittel kbnnen den Git-

terrost beschadigen.

» Legen Sie keine saurehaltigen Lebensmit-
tel wie z. B. Obst oder mit sdurehaltiger
Marinade gewdurztes Grillgut direkt auf
den Rost.

Hinweis flr Nickelallergiker
In seltenen Fallen k&nnen geringe Spuren
von Nickel ins Lebensmittel Ubergehen.

Teleskop-Vollauszug einsetzen

A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Die seitlichen Auszugsschienen fahren beim Anhe-

ben des Teleskop-Vollauszugs pldtzlich zurlck.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einrasten voll-
standig einschieben und dann in das Geréat einset-
zen.

1. Um den Garraumboden vor Kratzern zu schitzen,
ein Geschirrtuch in den abgekiihlten Garraum le-
gen.

2. Die Auszugsschienen jeweils links und in rechts in
die gewtlinschte Einschubebene einsetzen.

- Die Auszugsschienen nicht in die oberste Ein-
schubebene einsetzen.

- Sicherstellen, dass die Auszugsschienen sich
nach vorn herausziehen lassen.

- Die Auszugsschienen vorn in die Einschubroste
einrasten lassen.

- Abb. A

3. Den Teleskop-Vollauszug waagerecht in die Aus-
zugsschienen schieben.

- Den Teleskop-Vollauszug vorn etwas anheben
und einrasten lassen.
- Abb.

Teleskop-Vollauszug herausnehmen

A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Der Teleskop-Vollauszug wird sehr heif3.

» Nie den heiBen Teleskop-Vollauszug berthren.
» Das Gerat immer abklhlen lassen.

» Kinder fernhalten.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Die seitlichen Auszugsschienen fahren beim Anhe-

ben des Teleskop-Vollauszugs plétzlich zurlck.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einrasten voll-
standig einschieben und dann in das Gerat einset-
zen.

1. Um den Garraumboden vor Kratzern zu schitzen,
ein Geschirrtuch in den abgekihlten Garraum le-
gen.

2. Den Teleskop-Vollauszug vorn anheben und aus
den Einschubrosten herausnehmen.

- Abb. A

Teleskop-Vollauszug reinigen

ACHTUNG!

Aggressive Reiniger verursachen Schaden am Tele-

skop-Vollauszug.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht im Geschirrspller
reinigen.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht in Spllwasser le-
gen.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht unter flieBendes
Wasser halten

Hinweis: Reinigen Sie den Teleskop-Vollauszug

nach jedem Gebrauch.

Eingebrannte Fettspritzer lassen sich nicht mehr ent-

fernen.

1. Den Teleskop-Vollauszug aus dem Garraum ent-
nehmen.

2. Die Auszugsschiene mit einem feuchten Tuch und
Spulmittel reinigen.

— Nicht das Schmierfett auf der Auszugsschiene
entfernen.
Am besten mit eingeschobener Auszugsschiene
reinigen.
3. Den Gussrahmen mit einem geeigneten Reini-
gungsmittel reinigen.

— Das Reinigungsmittel mit einem feuchten Tuch
vom Gussrahmen entfernen.

Geeignete Reinigungsmittel erhalten Sie beim

Kundendienst oder im Online-Shop.

Hinweis: Wir empfehlen, den Teleskop-Vollauszug
nicht mit der Pyrolyse zu reinigen.

Falls Sie vergessen haben den Teleskop-Vollauszug
vor der Pyrolyse zu entfernen, verfarben sich die
Auszugsschienen und erzeugen ein Gerausch. Nach
der Pyrolyse ist das Ausziehen und Einschieben des
Teleskop-Vollauszugs schwergangiger und deutlich
lauter.

Nach mehrfachem Auszug des Teleskop-Vollaus-
zugs verringert sich die Lautstarke des Geréduschs
betrachtlich, aber das Gerausch verschwindet nicht
vollstandig.

Um die Selbstschmierung nach der Pyrolyse zu be-
schleunigen, kdnnen Sie den Teleskop-Vollauszug
mit hochtemperaturbestandigem Pflanzendl mit ei-
nem Pinsel einfetten. — "Teleskop-Vollauszug einfet-
ten", Seite 4

Die Verfarbungen haben keinen Einfluss auf den Ge-
brauchsnutzen.

Teleskop-Vollauszug einfetten

Falls Sie vergessen haben den Teleskop-Vollauszug
vor der Pyrolyse zu entfernen oder beim Einziehen
und Ausziehen der Auszugsschienen laute Ge-
rausche vorhanden sind, fetten Sie den Teleskop-
Vollauszug mit hochtemperaturbestandigem Pflan-
zenol.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wahrend des Auftragens von hochtemperaturbestan-

digem Pflanzendl auf die Seite des Teleskop-Vollaus-

zugs koénnen scharfkantige Teile des Teleskop-Voll-
auszugs zuganglich sein.

» Mit einem Pinsel eine geringe Menge hochtempe-
raturbestandiges Pflanzendl auf die Seite und die
Oberseite des Teleskop-Vollauszugs auftragen.

» Mit einem Pinsel auf die Seite [@l und die Obersei-
te [b] des Teleskop-Vollauszugs eine geringe Men-
ge hochtemperaturbestandiges Pflanzendl auftra-
gen, z. B. Sonnenblumendl, Kokoso6l oder Erd-
nussol.

- Abb. H

v Die Lautstarke der Gerausche verringert sich nach
mehrfachem Einziehen und Ausziehen der Aus-
zugsschienen.

Gerausche durch Einfetten reduzieren

Falls beim Einziehen und Ausziehen der Auszugs-
schienen laute Gerausche vorhanden sind, fetten Sie
den Teleskop-Vollauszug mit hochtemperaturbestan-
digem Pflanzendl.



/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wéahrend des Auftragens von hochtemperaturbestan-

digem Pflanzendl auf die Seite des Teleskop-Vollaus-

zugs koénnen scharfkantige Teile des Teleskop-Voll-
auszugs zuganglich sein.
Mit einem Pinsel eine geringe Menge hochtempe-
raturbestandiges Pflanzendl auf die Seite und die
Oberseite des Teleskop-Vollauszugs auftragen.

» Mit einem Pinsel auf die Seite [@l und die Obersei-
te [b] des Teleskop-Vollauszugs eine geringe Men-
ge hochtemperaturbestandiges Pflanzendl auftra-
gen, z. B. Sonnenblumendl, Kokosol oder Erd-
nussol.

- Abb. B

v Die Lautstarke der Gerausche verringert sich nach
mehrfachem Einziehen und Ausziehen der Aus-
zugsschienen.

Teleskop-Vollauszug mit dem

Kerntemperaturfiihler verwenden
» Den Teleskop-Vollauszug nicht in der obersten
Einschubebene verwenden.

Wenn Sie den Teleskop-Vollauszug in der obers-
ten Einschubebene verwenden, kdnnen Sie den
Kerntemperaturfihler nicht einstecken.

Teleskop-Vollauszug mit dem Brater

verwenden

1. Den Teleskop-Vollauszug in die unterste Einschu-
bebene einsetzen.

2. Den Auflagerost umgedreht in den Gussrahmen
legen.
- Abb. B

3. Den Brater auf den Auflagerost stellen.
— Abb.

Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

- Fig. K1

Fully extendable telescopic pull-out rack

You can use the fully extendable telescopic pull-out

rack to remove the accessories and cookware from

the appliance more easily. You now have easy ac-

cess to the accessories and cookware without lifting

them out of the appliance.

Notes

= The fully extendable telescopic pull-out rack
comes with a special wire rack for use with the
fully extendable telescopic pull-out rack.

= Clean the fully extendable telescopic pull-out rack
after each use.
Burnt-on grease splatters can be difficult to re-
move.

You can use the fully extendable telescopic pull-out

rack and its cast iron frame with the following

components:

m Baking tray

m Grill tray

® Baking tray for hot-air frying

= Rotisserie spit

= Roaster on wire rack insert

Position the roaster on the upside down wire rack in-
sert.

The fully extendable telescopic pull-out rack and its
cast iron frame are not suitable for use with the
following components:

= Wire rack

m Glass tray
m Pjzza stone

You can use the fully extendable telescopic pull-out
rack at shelf level 1, 2 or 3. The actual cooking
times remain unchanged, but it may take the oven
slightly longer to heat up.

The fully extendable telescopic pull-out rack is
equipped with a self-lubrication function. Activate
self-lubrication by using the fully extendable tele-
scopic pull-out rack regularly. By regularly pulling out
and inserting the fully extendable telescopic pull-out
rack, you are ensuring that it is sufficiently lubricated.
Do not load the fully extendable telescopic pull-out
rack with more than 11 kg.

Definition of the signal words
This is where you can find explanations for the safety
signal words used in this manual.

/\ WARNING - Risk of injury!
This indicates that death or serious injuries may oc-
cur as a result of non-observance of this warning.

ATTENTION!

This indicates that damage to the appliance or other
material damage may occur as a result of non-com-
pliance with this warning.

Note: This alerts you to important information.

Safe use

Follow these safety instructions when using
the accessory.

/A WARNING - Risk of burns!

The fully extendable telescopic pull-out rack

gets very hot.

» Never touch the hot fully extendable tele-
scopic pull-out rack.

» Always allow the appliance to cool down.

» Keep children away from the appliance.

When the food is removed, the pull-out rails

at the sides of the telescopic shelf will sud-

denly move back.

» Pull out the fully extendable telescopic
pull-out rack all the way and then take out
the food.

A\ WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resist-

ant vegetable oil to the side of the fully ex-

tendable telescopic pull-out rack, sharp-
edged parts of the fully extendable tele-
scopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of
high-temperature-resistant vegetable oil to
the side and top of the fully extendable
telescopic pull-out rack.

ATTENTION!

Tilting accessories, e.g. the cooking con-
tainer or wire rack, causes damage to the
fully extendable telescopic pull-out rack.
» Always insert the accessory correctly.



Tilting accessories, e.g. the baking tray or
grill tray, causes damage to the fully extend-
able telescopic pull-out rack.

» Always position the accessory in the
centre of the cast iron frame.

Objects or accessories that are too heavy

may permanently damage the fully extend-

able telescopic pull-out rack.

» Do not keep objects or accessories that
are too heavy on the fully extendable tele-
scopic pull-out rack.

Acidic food may damage the wire rack

» Do not place acidic food, such as fruit or
food with an acidic marinade directly on
the wire rack.

Information for those allergic to nickel
In rare cases, small amounts of nickel may
pass into the food.

Inserting the fully extendable telescopic
pull-out rack

A WARNING - Risk of injury!

When the fully extendable telescopic pull-out rack is

lifted, the pull-out rails at the sides will suddenly

shoot back.

» Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in until it locks into place and then insert it into the
appliance.

1. Place a tea towel in the cooled-down cooking
compartment to protect the cooking compartment
floor from scratches.

2. Insert the pull-out rails on the left and right at the
required shelf level.

- Do not insert the pull-out rails at the top shelf
level.

— Ensure that the pull-out rails can be pulled out
towards the front.

- Lock the pull-out rails into place in the shelf
supports at the front.

- Fig. A

3. Push the fully extendable telescopic pull-out rack
into the pull-out rails horizontally.

- Lift the fully extendable telescopic pull-out rack
up slightly at the front and lock into place.
- Fig. A

Removing the fully extendable telescopic
pull-out rack

/\ WARNING - Risk of burns!

The fully extendable telescopic pull-out rack gets

very hot.

» Never touch the hot fully extendable telescopic
pull-out rack.

» Always allow the appliance to cool down.

» Keep children away from the appliance.

A WARNING - Risk of injury!

When the fully extendable telescopic pull-out rack is

lifted, the pull-out rails at the sides will suddenly

shoot back.

» Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in until it locks into place and then insert it into the
appliance.

1. Place a tea towel in the cooled-down cooking
compartment to protect the cooking compartment
floor from scratches.

2. Lift the fully extendable telescopic pull-out rack at
the front and remove it from the shelf supports.
- Fig. A

Cleaning the fully extendable telescopic

pull-out rack

ATTENTION!

Aggressive cleaners cause damage to the fully ex-

tendable telescopic pull-out rack.

» Do not clean the fully extendable telescopic pull-
out rack in the dishwasher.

» Do not place the fully extendable telescopic pull-
out rack in rinsing water.

» Do not place the fully extendable telescopic pull-
out rack under running water.

Note: Clean the fully extendable telescopic pull-out

rack after each use.

Burnt-on grease splatters can be difficult to remove.

1. Remove the fully extendable telescopic pull-out
rack from the cooking compartment.

2. Use a damp cloth and washing-up liquid to clean
the pull-out rail.

— Do not remove the lubricant on the pull-out rail.
!t is best to clean the pull-out rail while it is pushed
in.

3. Clean the cast iron frame with a suitable cleaning
agent.

- Remove the cleaning agent from the cast iron
frame with a soft cloth.

You can obtain suitable cleaning agents from Cus-

tomer Service or the online shop.

Note: We do not recommend cleaning the fully ex-
tendable telescopic pull-out rack using pyrolysis.

If you forget to remove the fully extendable tele-
scopic pull-out rack before pyrolysis, the pull-out rails
will discolour and make a noise. After the pyrolytic
self-cleaning function, pulling out and inserting the
fully extendable telescopic pull-out rack is much
harder and significantly louder.

After pulling out the fully extendable telescopic pull-
out rack several times, the noise is significantly re-
duced but does not completely disappear.

To speed up self-lubrication after pyrolysis, you can
grease the fully extendable telescopic pull-out rack
using a brush and high-temperature-resistant veget-
able oil. — "Greasing the fully extendable telescopic
pull-out rack”, Page 6

This discolouration does not affect their usability.

Greasing the fully extendable telescopic

pull-out rack

If you have forgotten to remove the fully extendable
telescopic pull-out rack after pyrolysis or if you hear
loud noises when inserting and removing the pull-out
rails, grease the fully extendable telescopic pull-out
rack using high-temperature-resistant vegetable oil.

/\ WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resistant veget-

able oil to the side of the fully extendable telescopic

pull-out rack, sharp-edged parts of the fully extend-
able telescopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil to the side and top
of the fully extendable telescopic pull-out rack.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil, e.g. sunflower oil,
coconut oil or groundnut oil, to the side [@ and top
[b] of the fully extendable telescopic pull-out rack.
- Fig. A

v The noise is reduced after inserting and removing
the pull-out rails several times.



Reducing noises through greasing

If you hear loud noises when inserting and removing
the fully extendable telescopic pull-out rack, grease it
using high-temperature-resistant vegetable oil.

A WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resistant veget-

able oil to the side of the fully extendable telescopic

pull-out rack, sharp-edged parts of the fully extend-
able telescopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil to the side and top
of the fully extendable telescopic pull-out rack.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil, e.g. sunflower oil,
coconut oil or groundnut oil, to the side [@l and top
[b] of the fully extendable telescopic pull-out rack.
- Fig. A

v The noise is reduced after inserting and removing
the pull-out rails several times.

Using the fully extendable telescopic pull-

out rack with the core temperature probe
» Do not use the fully extendable telescopic pull-out
rack at the top shelf level.

If you use the fully extendable telescopic pull-out
rack at the top shelf level, you cannot insert the
core temperature probe.

Using the fully extendable telescopic pull-
out rack with the roaster
1. Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in at the lowest shelf level.
2. Position the support rack upside down in the cast
iron frame.
- Fig. A
3. Place the roaster on the support rack.
- Fig.

Rozsah dodavky

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poSkozeni
vznikla pfi pfepravé a jejich kompletnost.

- Obr. &1

Kompletni teleskopicky vysuv

Pomoci kompletniho teleskopického vysuvu muzete

ze spotrebi¢e jednoduseji vyndavat pfislusenstvi

a nadobi. Mate jednoduchy pfistup k pfislusenstvi

a k nadobi, aniz byste ho museli vyndat ze spotfebi-

Ce.

Poznamky

m K teleskopickému vysuvu je pfilozeny specialni
rost pro pouziti s teleskopickym vysuvem.

m Teleskopicky vysuv po kazdém pouziti vygistéte.
Pripalené skvrny od tuku jiz nelze odstranit.

Kompletni teleskopicky vysuv s litym ramem je

vhodny pro pouziti s nasledujicimi souéastmi:

Plech na peceni

» Hluboky grilovaci plech

Plech na peceni pro horkovzdusné fritovani

= OtocCny rozen

m Pekad na pokladacim rostu

Pekac postavte na otoceny pokladaci rost.
Kompletni teleskopicky vysuv s litym ramem neni
vhodny pro pouZziti s nasledujicimi soucéastmi:

m Mfizka

m Sklenény plech

m Kamen pro peceni pizzy

Kompletni teleskopicky vysuv mizZete pouzivat

v Urovnich vkladani 1, 2 nebo 3. Doba pedeni z(-
stava beze zmény, doba rozehrati pedici trouby se
muaze mirné prodlouzit.

Kompletni teleskopicky vysuv ma automatické maza-
ni. Automatické mazani aktivujte pravidelnym pouzi-
vanim kompletniho teleskopického vysuvu. Zajistéte
dostatecné automatické mazani pravidelnym vy-
tahovanim a zasouvanim kompletniho teleskopické-
ho vysuvu.

Kompletni teleskopicky vysuv ma maximalni nosnost
11 kg.

Definice signalnich slov
Zde jsou uvedeny vyznamy signalnich slov pouzi-
vanych v tomto navodu.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Dodrzovanim téchto upozornéni zabranite pfipadnym
zavaznym nebo smrtelnym zranénim.

POZOR!

Dodrzovanim téchto upozornéni zabranite Skodam
na spotrebidi nebo jinym vécnym Skodam.
Poznamka: Poukazuje na dulezité informace.

Bezpecné pouziti

PFi pouzivani prislusenstvi dodrzujte tyto

bezpecnostni pokyny.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Kompletni teleskopicky vysuv se velmi zahri-

va.

» Nikdy se nedotykejte horkého kompletni-
ho teleskopického vysuvu.

» Vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout.

» Zabrante pfistupu détem.

Postranni vysuvné kolejniCky kompletniho

teleskopického vysuvu pfi vyndani pokrmu

nahle zajedou zpét.

» Vytahnéte kompletni teleskopicky vysuv
uplné nadoraz a poté vyndejte pokrm.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Béhem nanaseni rostlinného oleje odolného

vuci vysokym teplotam na stranu kompletni-

ho teleskopického vysuvu mohou byt pfri-
stupné ostré dily kompletniho teleskopické-
ho vysuvu.

» Stétcem naneste na bocni stranu a horni
stranu kompletniho teleskopického vysu-
vu malé mnozstvi rostlinného oleje
odolného vici vysokym teplotam.

POZOR!

Pri vzpfiCeni prislusenstvi, napf. varné nado-

by nebo rostu, dojde k posSkozeni komplet-

niho teleskopického vysuvu.

» Prislusenstvi vzdy vkladejte spravné.

Pri vzpriceni prislusenstvi, napfr. plechu na

peceni nebo hlubokého grilovaciho plechu,

dojde k poskozeni kompletniho te-
leskopického vysuvu.

» Prislusenstvi pokladejte do litého ramu vz-
dy doprostred.



Prilis tézké predméty nebo prislusenstvi
mohou kompletni teleskopicky vysuv trvale
poskodit.

» Na kompletni teleskopicky vysuv nepokla-
dejte tézké predméty nebo tézké pfrislu-
Senstvi.

Potraviny obsahujici kyseliny mohou posko-

dit rost.

» Na kombinovany rost nepokladejte po-
traviny obsahujici kyseliny, jako napf. ovo-
ce nebo grilované pokrmy okorenéné ma-
rinadou, ktera obsahuje kyseliny.

Upozornéni pro osoby alergické na nikl

Ve vzacnych pripadech se mohou do po-

traviny dostat nepatrné stopy niklu.

Nasazeni kompletniho teleskopického
vysuvu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Postranni vysuvné kolejnic¢ky pfi nazdvihnuti komplet-
niho teleskopického vysuvu nahle zajedou zpét.
» Zasunte kompletni teleskopicky vyusv uplné nado-
raz a pak ho nasadte do spotrebice.
1. Polozte do vychladlé trouby utérku, aby nedoSlo
k poSkrabani dna trouby.
2. Nasadte vysuvné kolejni¢ky vlevo a vpravo do
pozadované urovné vkladani.
- Vysuvné kolejnicky nenasazujte do nejvyssi
Urovné vkladani.
- Zajistéte, aby bylo mozné vytahnout vysuvné ko-
lejnicky smérem dopfedu.
- Vysuvné kolejni¢ky nechte vpredu zaskocCit do
postrannich mfizek.
- Obr. A
3. Kompletni teleskopicky vysuv zasunte vodorovné
do vysuvnych kolejnicek.

- Kompletni teleskopicky vysuv vpredu trochu
nadzvednéte a nechte zaskodit.
- Obr. B

Vyjmuti kompletniho teleskopického
vysuvu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeti popaleni!

Kompletni teleskopicky vysuv se velmi zahfiva.

» Nikdy se nedotykejte horkého kompletniho te-
leskopického vysuvu.

» Vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout.

» Zabranite pfistupu détem.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Postranni vysuvné kolejnicky pfi nazdvihnuti komplet-

niho teleskopického vysuvu nahle zajedou zpét.

» Zasunte kompletni teleskopicky vyusv Uplné nado-
raz a pak ho nasadte do spotrebice.

1. PoloZte do vychladlé trouby utérku, aby nedoslo
k poskrabani dna trouby.

2. Kompletni teleskopicky vysuv vpfedu nadzvednéte
a vyndejte z postrannich mfizek.
- Obr. A

Cisténi kompletniho teleskopického
vysuvu

POZOR!

Agresivni Cistici prostfedky zptsobi poSkozeni te-
leskopického vysuvu.

» Teleskopicky vysuv nemyjte v my&ce nadobi.

» Teleskopicky vysuv nenamadcejte do myci vody.
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» Teleskopicky vysuv nedrzte pod tekouci vodou.

Poznamka: Teleskopicky vysuv po kazdém pouziti

vyGistéte.

Pfipalené skvrny od tuku jiz nelze odstranit.

1. Vytahnéte z varného prostoru teleskopicky vysuv.

2. Vlysuvnou kolejnici vygistéte vihkym hadrem a my-
cim prostredkem.

- Neodstranujte mazaci tuk na vysuvné kolejnic-
ce.

Nejlepsi je Sistit vysuvnou kolejniCku zasunutou.

3. Ocistéte litinovy ram vhodnym cisticim

prostfedkem.

— Cisticf prostfedek z litinového ramu odstrarite
vihkym hadfikem.

Vhodné distici prostfedky zakoupite u zakaznické-

ho servisu nebo v internetovém obchodé.

Poznamka: Doporucujeme nedistit kompletni te-
leskopicky vysuv pomoci pyrolyzy.

Pokud zapomenete pfed pyrolyzou odstranit te-
leskopicky vysuv, zméni vysuvné kolejnicky barvu

a vznika zapach. Po pyrolyze jde vytahovani a zasou-
vani kompletm’ho teleskopického vysuvu ztézka a je
vyrazné hlasitéjsi.

Po nékolikerém vysunuti kompletniho teleskopického
vysuvu se vyrazné snizi hlu¢nost, ale nezmizi uplné.
Pro urychleni automatického mazani po pyrolyze mu-
zete teleskopicky vysuv Stétcem namazat rostlinnym
olejem odolnym vici vysokym teplotam. — "Mazan/
teleskopického vysuvu", Strana 8

Zména barvy nema zadny vliv na pouzivani.

Mazani teleskopického vysuvu

Pokud jste pfed pyrolyzou zapomnéli vyjmout te-
leskopicky vysuv nebo pfi zasouvani a vysouvani vy-
suvnych kolejnic dochazi k hlasitym zvukdm, namaz-
te teleskopicky vysuv rostlinnym olejem odolnym v(-
¢i vysokym teplotam.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Béhem nanaseni rostlinného oleje odolného vici vy-
sokym teplotam na stranu kompletniho teleskopické-
ho vysuvu mohou byt pfistupné ostré dily kompletni-
ho teleskopického vysuvu.
» Stétcem naneste na boé&ni stranu a horni stranu
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vici vysokym teplotam.
» Stétcem naneste na stranu [@ a horni stranu [b]
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vici vysokym teplotam,
napr. slunecnicového oleje, kokosového oleje ne-
bo araSidového oleje.
- Obr. A
v Hlasitost zvuk( se snizi po nékolika zasunutich
a vysunutich vysuvnych kolejnic.

Snizeni hluku mazanim

Pokud pfi zasouvani a vysouvani vysuvnych kolejnic
dochazi k hlasitému hluku, namazte teleskopicky vy-
suv rostlinnym olejem odolnym vié&i vysokym tep-
lotam.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Béhem nanaseni rostlinného oleje odolného vici vy-

sokym teplotam na stranu kompletniho teleskopické-

ho vysuvu mohou byt pfistupné ostré dily kompletni-

ho teleskopického vysuvu.

» Stétcem naneste na boc¢ni stranu a horni stranu
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vici vysokym teplotam.



» Stétcem naneste na stranu [@ a horni stranu [b]
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vici vysokym teplotam,
napf. sluneénicového oleje, kokosového oleje ne-
bo arasidového oleje.

- Obr. H

v Hlasitost zvukl se snizi po nékolika zasunutich

a vysunutich vysuvnych kolejnic.

Pouziti kompletniho teleskopického

vysuvu s teplotni sondou
» Kompletni teleskopicky vysuv nepouzivejte v nej-

horn&jsi Urovni vkladani.
Kdyz pouzivate kompletni teleskopicky vysuv

v nejhornéjsi Urovni vkladani, nemdizete zapojit
teplotni sondu.

Pouziti kompletniho teleskopického
vysuvu s pekacem
1. Kompletni teleskopicky vysuv nasadte do nej-
spodnéjsi Urovné vkladani.
2. Vlozte pokladaci rost obracené do litinového ra-
mu.
- Obr. A
3. Postavte pekac na pokladaci rost.
- Obr.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter ud-
pakningen, og om leveringen indeholder alle dele.
- Fig. @

Fuldt teleskopudtraek
Med det fulde teleskopudtreek er det lettere at tage
tilbehar og fade / service ud af apparatet. Pa den
made er der let adgang til tilbehar og til fade og ser-
vice, uden at det skal lgftes ud af apparatet.
Bemaerkninger
m Der folger en speciel rist med det fulde telesko-
pudtraek, som er beregnet til anvendelse med det.
m Rengor det fulde teleskopudtreek, hver gang det
har veeret i brug.
Fastbreendte fedtsprajt kan ikke fjernes.
Det fulde teleskopudtreek med stebejernsramme er
egnet til anvendelse med falgende komponenter:
m Bageplade
= Grillbradepande
m Bageplade til varmluftfritering
= Roterende grillspyd
m Stegegryde pa rist

Placer stegegryden pa den omvendte rist.

Det fulde teleskopudtreek med stebejernsramme er
ikke egnet til anvendelse med falgende
komponenter:

= Rist

m Glasbradepande

m Pizzasten

Det fulde teleskopudtreek kan anvendes i rillehgjde

1, 2 og 3. Tilberedningstiderne a&ndres ikke, men ov-
nens opvarmningstid forleenges en smule.

Det fulde teleskopudtraek har en selvsmgrende funk-
tion. Regelmaessig brug af det fulde teleskopudtraek
aktiverer selvsmaringen. Nar det fulde udtraekssy-
stem regelmeessigt treekkes ud og skydes ind sikres
en tilstreekkelig selvsmaring.

Det fulde teleskopudtraeek ma maksimalt belastes
med 11 kg.

Definition af signalord
Her forklares betydningen af signalordene, der er
anvendt i denne vejledning.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Overhold disse anvisninger for at forhindre eventuel
alvorlig tilskadekomst eller dad.

BEM/ERK!
Overhold disse anvisninger for at undgéa skader pa
apparatet eller andre materielle skader.

Bemaerk: Dette gar opmasrksom pa vigtige informa-
tioner.

Sikker brug

Overhold disse sikkerhedsanvisninger, nar
tilbeheret anvendes.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Det fulde teleskopudtraek bliver meget

varmt.

» Ror aldrig ved det varme teleskopudtraek.

» Lad altid apparatet kole af.

» Hold barn pa sikker afstand.

Nar retterne tages ud, beveeger teleskopud-

treekkets udtreeksskinner i siden sig pludse-

ligt ind.

» Treek det fulde teleskopudtraek helt ud, til
det gar i indgreb, og tag forst da retterne
ud.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved paferingen af den temperaturbestandi-

ge planteolie kan skarpkantede dele af det

fulde teleskopudtreek veere tilgaengelige.

» Pafar ved hjeelp af en pensel en lille smu-
le temperaturbestandig planteolie pa si-
den og pa oversiden af det fulde telesko-
pudtreek.

BEMZAERK!

Det fulde teleskopudtraek bliver beskadiget,

hvis tilbeheret, f.eks. tilberedningsbehol-

deren eller risten, forkanter sig.

» Saet altid tilbeharet korrekt pa.

Det fulde teleskopudtraek bliver beskadiget,

hvis tilbehgret, f.eks. bagepladen eller grill-

bradepanden forkanter sig.

» Placer altid tilbeharet pa midten af stgbe-
jernsrammen.

For tunge genstande eller for tungt tilbehgr

kan beskadige det fulde teleskopudtraek

permanent.

» Laeg ikke tunge genstande eller for tungt
tilbehar pa det fulde teleskopudtraek.

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Laeg ikke syreholdige madvarer direkte
pa risten, f.eks. frugt eller grillmad, som er
marineret i syreholdig marinade.

Oplysning til personer med nikkelallergi

| sjeeldne tilfeelde kan der overfgres ringe

spor af nikkel til madvarerne.



Iseetning af fuldt teleskopudtraek

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Nar det fulde teleskopudtraek lgftes, bevaeger ud-

treeksskinnerne i siden sig pludseligt ind.

» Skyd det fulde teleskopudtraek helt sammen, til
det gar i indgreb, og saet det fgrst da ind i appara-
tet.

1. Laeg et viskestykke i den afkglede ovn for at be-
skytte ovnbunden mod ridser.

2. Seet udtreeksskinnerne ind i den gnskede rille-
hgjde i venstre og hgjre side.

- Seet ikke udtraeksskinnerne ind i den gverste ril-
lehgjde.

- Sorg for, at udtreeksskinnerne kan treekkes ud
fremad.

- Lad udtreeksskinnerne ga i indgreb foran i rib-
berammerne.

- Fig. A

3. Skyd det fulde teleskopudtraek vandret ind i ud-
treeksskinnerne.

- Loft det fulde teleskopudtraek lidt, og lad det ga
i indgreb.
- Fig. A

Udtagning af fuldt teleskopudtraek

A ADVARSEL - Fare for forbraending!
Det fulde teleskopudtreek bliver meget varmt.
» Ror aldrig ved det varme teleskopudtraek.
» Lad altid apparatet kale af.

» Hold barn pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Nar det fulde teleskopudtreek lgftes, bevaeger ud-

treeksskinnerne i siden sig pludseligt ind.

» Skyd det fulde teleskopudtraek helt sammen, til
det gér i indgreb, og saet det forst da ind i appara-
tet.

1. Leeg et viskestykke i den afkglede ovn for at be-
skytte ovnbunden mod ridser.

2. Loft det fulde teleskopudtraek lidt foran, og tag det
ud af ribberammerne.

- Fig. A

Renggaring af fuldt teleskopudtraek

BEM/ZERK!

Aggressive rengaringsmidler beskadiger det fulde te-

leskopudtreek.

» Det fulde teleskopudtraek ma ikke vaskes i opva-
skemaskine.

» Det fulde teleskopudtrask ma ikke lsegges i opva-
skevand.

» Det fulde teleskopudtrask ma ikke holdes under
rindende vand

Bemaerk: Renger det fulde teleskopudtraek, hver

gang det har veeret i brug.

Fastbreendte fedtsprojt kan ikke fiernes.

1. Tag det fulde teleskopudtreek ud af ovnrummet.

2. Rengor udtreeksskinnen med en fugtig klud og op-
vaskemiddel.
- Fjern ikke smarefedtet fra udtreeksskinnen.
Det er bedst at renggre udtreeksskinnen, nar den
er skudt sammen.

3. Rengar stebejernsrammen med et egnet renge-
ringsmiddel.
- Fjern rengegringsmidlet fra stgbejernsrammen

med en fugtig klud.

Egnede rengaringsmidler fas hos kundeservice el-
ler i online-shoppen.
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Bemeerk: Vi anbefaler, at det fulde teleskopudtraek
ikke rengares med pyrolyse.

Hvis man glemmer at tage det fulde teleskopudtraek
ud inden pyrolysen, bliver udtraeksskinnerne misfar-
vede, og de afgiver en lyd, nar de bevaeges. Efter py-
rolysen er det fulde teleskopudtrask mere treegt, nar
det skydes ud og ind, og lyden er betydeligt kraftige-
re.

Nar det fulde teleskopudtreek er blevet bevaeget ud
og ind flere gange, bliver lyden vaesentlig lavere,
men den forsvinder ikke fuldsteendigt.

For at fremme det fulde teleskopudtraeks selvsma-
ring efter pyrolysen, kan det indfedtes med en tem-
peraturbestandig planteolie ved hjeelp af en pensel.
— "Indfedtning af fuldt teleskopudtraek”, Side 10
Denne misfarvning har ingen indflydelse pa brugbar-
heden.

Indfedtning af fuldt teleskopudtraek

Hvis det fulde teleskopudtraek ikke er blevet fiernet
inden pyrolysen, eller hvis der opstar kraftige lyde,
nar skinnerne treekkes ud eller skydes ind, kan det
fulde teleskopudtraek smeres med en temperaturbe-
standig planteolie.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved péaferingen af den temperaturbestandige plante-

olie kan skarpkantede dele af det fulde teleskopud-

treek veere tilgaengelige.

» Pafer ved hjeelp af en pensel en lille smule tempe-
raturbestandig planteolie pa siden og pa oversi-
den af det fulde teleskopudtreek.

» Pafer med en pensel en lille smule temperaturbe-
standig planteolie, f.eks. solsikkeolie, kokosolie el-
ler jordngddeolie, pa siden [@ og pa oversiden [b]
af det fulde teleskopudtreek.

- Fig. A

v Stgjen bliver svagere, nar udtreeksskinnerne treek-

kes ud og skydes ind nogle gange.

Stojreduktion med smoring

Hvis der opstar kraftige lyde, nar udtraeksskinnerne
treekkes ud eller skydes ind, kan det fulde telesko-

pudtreek smeres med en temperaturbestandig plan-
teolie.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved paferingen af den temperaturbestandige plante-

olie kan skarpkantede dele af det fulde teleskopud-

treek veere tilgeengelige.

» Pafer ved hjeelp af en pensel en lille smule tempe-
raturbestandig planteolie pa siden og pa oversi-
den af det fulde teleskopudtraek.

» Pafer med en pensel en lille smule temperaturbe-
standig planteolie, f.eks. solsikkeolie, kokosolie el-
ler jordngddeolie, pa siden [@ og pa oversiden [b]
af det fulde teleskopudtraek.

- Fig. B

v Stgjen bliver svagere, nar udtreeksskinnerne traek-

kes ud og skydes ind nogle gange.

Anvendelse af det fulde teleskopudtraek

med stegetermometer
» Anvend ikke det fulde teleskopudirek i den over-
ste rillehgjde.

Hvis det fulde teleskopudtraek anvendes i den
averste rillehgjde, kan stegetermometret ikke stik-
kes ind.

Anvendelse af det fulde teleskopudtraek

med stegegryde

1. Saet det fulde teleskopudtraek ind i den underste
rillehgjde.



2. Leeg risten omvendt pa stabejernsrammen.
- Fig. A

3. Seet stegegryden pa risten.
- Fig.

YAIK& map&doong

MeTd To EemoKeTOPIOUa EAEYETE OAQL TOL EPN VI
evoexopeveg CnNUIEC HETADOPAC KOOWS KOl VIo TNV
TANPOTNTO TNG TTap&dooNnc.

- Fik. @

MARPEG TNAECKOTTIKO BAYOVETO poUpVou

Me 1o MANpPec TNASOKOTIIKO BoyoveTo GoUPVOU UTTO-

peiTe Vo adaIPEOETE EUKOAOTERD TO EEDPTAHGTO KOl

TO oKeun amd Tn cuokeur). Exete eukoAn mpocBoon

OTO eEQPTAUCTA KOl OTG OKEUN, XWPIC VO To BYGAeTE

ammd Tn oUoKeun.

Ymodeigeig

= To mANpec TNAeoKOTTIKO BayoveTo doupvou dia-
OeTel pIa e10IKA OX&Pa VIO XpHon Pe To TANPEC TN-
AeOKOTIIKO BoyoveETO doUPVOU.

m Kabopilete To MANPEC TNASOKOTIIKO BOyOVETO
doUpvou PETA armo K&Be xpnon.
To MTOINIOUOTO OTTO KOPEVO AITTOC eV UTTOPOoUV VO
QTTOLIGKPUVOOUV.

To mANpeg TNAEOKOTTIKO BayoveTo GoUPVOoU e

XUTOOIONPO TAGIOIO gival KOATGMNAO vIa xprion Je To

akOAouBa eEapTrpoTOL:

m Toyi

Aekavn ynoigarog

Towi yio Tnyaviopa pe Beppd agpa

MepioTpedoOuevn coURAa

[&oTPa TTAVW OTN OXAPO EVOTIOOE0NC

TomoBeTroTe TN Y&OTPA TTAVW OTNV AVATTOdoyUPI-
opévn ox&pa evarmdBeong.

To mANpeC TNAEOKOTTIKO BayoveTo GoUpPVoU e
XuT0010NPd TAGioIo Bev eival KATGAMNAO Via xpnon e
Ta akOAOUBO eEapThHUATA:

® >xdpa

m [UGAIVN Aekdvn

® [léTpa miToOG

MTropeiTe va xpnNOIUOTIOINCETE TO TTANPEC TNASOKOTTIKO
BayoveTo poupvou ota emimeda TormobeTnong 1, 2 N
3. O1 XpOVOI UAVEIPEUOTOC TTAPOUEVOUV AUETARANTOI,
0 Xpovocg Bepuavong Tou Goupvou Propei va auén-
Bei Aiyo.

To TANPWC TNAEOKOTTKO BayoveTo poupvou eival e€o-
TTAIOPEVO PE PIG GUTOAITTOVON. Me Tnv TOKTIKN XPron
TOU MANPWC TNAEOKOTTIKOU BayoveTou GoUpVvou evep-
VOTTOIEITE TNV QUTOAITTavon. Me To TOKTIKO TPAGRBNYHO
€&w Kol ommPWEINO PECT TOU TMANPWCS TNAEOKOTTIKOU Bo-
YOVETOU PoUpvou, eEaodalieTe ETAPKI QGUTOAITTOV-
on.

DopTWOTE TO MANPEC TNASOKOTTIKO BayoveTo doupvou
TO TMOAU pe 11 Kkg.

OpPICHOG TWV TTIPOEISOTIOINTIKWV AEEEWV
Edw Ba Bpeite TN onpaoia Twv TPOoeIO0TTOINTIKWY
Ae€ewv TTOU XPNOIUOTIOIOUVTOI O QGUTEC TIC 0dnyieg.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTiopou!
MpooeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, VIO VO ATOPUYETE TU-
OV cofapouc f BavarndopouC TOAUPOTIOUOUC.
MPOZOXH!

MpooelTe auTec TIC UTTOdEIEEIS, VIa va armoduyeTe n-
HIEC OTN OUOKeUN ) GANeC UAIKEC CnpIEC.

Znpeiwon: Ymodeikvuel onUAVTIKEG TTANPodOoPIEC.

Acdarig Xprion
[MpooexeTe auTeg TIC uttodeiéelc aodaleiag,
OTOV XPNOIJOTIoIEITE TO EEGPTNHO.

/A\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eyKaupaTog!

To mANPEC TNAEOKOTTIKO BayOVETO GOoUPVOU

eoTaiveTal TTAPO TTOAU.

» Mnv oKOUPTIOTE TTOTE TO TTANPEC TNAEOKO-
KO BayoveTo dpoupvou.

» ADr\VETE TN OUOKEUN TIAVTOTE VO KOUWVEL.

» KpoTare 1o TAIOIA LOK IO,

O1 mAeupikeg paveg e€6O0U Tou MANPOUC TN-

AEOKOTIIKOU BayoveTou $poupvou, KIVOUVTO

KOTOQ TNV adaipeon Tou daynTou Eadvika

POC TO TTOW.

» TpaBnN&Te evreAwe POoC Ta £€W TO TTANPEC
TNAEOKOTIIKO [BayoveTo GoUpvVou PEXPI VO
aodaAioel Kol adpalpeoTe HETA TO aynTO.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUHXTIGHOU!

KaTd TNV edpappoyrn GuTIKoU eAaiou avOeKTI-

KOU 0€ uynAec Bepuokpaoiec oTo TTAGI TOU

TANPWC TNAEOKOTTIKOU BayoveTou doupvou,

evOEXETAI VO €ival TTPOORACIUG TO BIXUNPX

pHePN Tou TTANPWC TNASOKOTIIKOU BayoveTou
doupvou.

» EQappooTe pe eva TIVEAO PIG PIKPN) TTO-
o0TNTA PUTIKOU eARiOU OVOEKTIKOU OTIC
UWPNAEC BEPUOKPOOIEG OTO TIAGI KQI OTNV
EMAVW TTASUPG TOU TTAMPOUC TNAEOKOTTIKOU
BayoveTou doupvou.

MPOZOXH!

To pOyKwPO e€apTNUATWY, TT.X. TOU DOXEiOU

HOVEIPEUOTOC N TNG OXGPOC, TTPOKOAET (n-

HIEC OTO TIANPEC TNAEOKOTTIIKO BoyoveTo

doupvou.

» TommoBeTeiTe TO €EQAPTAUATO TIAVTOTE OW-
OTA.

TO HOYKWHO TwV eEaPTNPATWY, T.X. TOU TO-

Wiou 1) TNG AeKAVNG YNOIUOTOGC,, TIOOKOAEI

(NUIG OTO TTANPEC TNAEOKOTIIKO BOyOVETO

doupvou.

» TormoBeTeiTe T EEXPTAUOTA TTAVTOTE Ke-
VTPOPIOUEVD TTOVW OTO XUTOOIONPEO TAG-
olo.

Ta MOAU Bopid avTikeipyeva N e€apTAUOTA

HTTOPOUV VO TIDOKOAEOOUV povIUN ¢nuIdt OTO

TANPWC TNAEOKOTTIIKO BayOVETO GOUPVOU.

» Mnv amoBnkeueTe BApIA QVTIKEIPEVA 1 TTO-
AU BopIa eEPTNUOTO TTAVW OTO TTANPWC
TNAEOKOTIIKO [BayoveTo poupvou.
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Ta O&Iva TOOPILG UTTOPOUV VO KOTO-

OTPEWYOUV TN DIKTUWTH OXAP

» Mnv Badete ofiva TPODIUA, OTIWC TI.X.
dpouTa N WYNTO VIO YKPIA KOPUKEUPEVO UE
o&ivn papivada ameubeiac Movw oTn
OXOpPOL.

ZNMEINOoN YIX XTOUX XAAEPYIKX GTO VI-

KEAIO

2 OTIAVIEC TIEPITTITWOEIC, PIKPG iXxvNn VIKEAIOU

UTTOPEl VO TTEPACOUV OTO TPODIUA.

TormoB£TNoN TOU TMA|POUG TNAECKOTTIKOU
BayovETou poupvou

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTicpou!
O1 TAeUPIKES payeg €€OO0U, PE TO ONKWHG TOU TTAN-
pouC TnAeokoTKoU BayoveTou GoUupvou, KIVOUVTOI
Eadvika TTPOC T TTOW.

» STIPWETE eVTEAWC PEOO TO TMANPEC TNASOKOTTIKO [Boi-
YOVETO GOoUPVOU PEXPI VO aloPaANioel Kol TOTTOBETN-
OTE TO PYETA OTN OUOKEUN.

1. [1a vo TPOOTATEWETE TOV TTATO TOU XWPOU HOYEI-
PEPOTOC Ao YPOTCOUVIES, TOTTOOETAOTE PIC TTe-
TOETO KOUCIVOIC HECO OTOV KPUO XWPO LOYEIPEUO-
TOC.

2. TormoBeThoTe TIC pdyeg e€6OoU K&Be dopd aploTe-
P& Ko 0e€idt 0TO emBupnTo emimedo TomoBETNONG.
— Mnv TomoOeTeiTe TIC pdyeg €EOOOU OTO TTAVKW

emnedo TomobeTnon .

- BeBaiwbeite, 611 o1 duo pdyec e€6O0U pTTOPOUV
va adaipedbolv TTPOC Ta EPTTPOC.

- Adnote va aopoaiioouv ol pdyeg eE6O0U PITPO-
OTA TIC OXAPEC 0dNYOoUG.

- Eik. A

3. 2mpw&Te TO MANPEC TNAEOKOTTIIKO BayoveTo doup-
vou opICovTIa OTIC pAyeg e€odou.

- 2NKWOTE eAadPd TO TTANPEC TNASOKOTTIKO Bayo-
VETO GOUPVOU PTTIPOOTH Kol adroTe TO VO aoda-
Aoel.

- Eik. K

Adaipeon Tou MTARPOUC THAECKOTIKOU
BayoveETou poupvou

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivSuvog sykaUpaTog!

To mANpec TNAeoKOTTKO BayoveTo poupvou (eoTaive-

T TTAPO TTOAU.

» MnVv aKOUWTIGTE TTOTE TO TIANPEC TNAEOKOTTIKO Bayo-
VETO doUpvou.

» AQr\VETE TN OUOKEUN TTAVTOTE VO KOUWVEI.

» Kpatare 7o maidick HOKpPIA.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTicpou!
O1 MAeUpIKES payeg €€OO0U, PE TO ONKWHO TOU TTAN-
pouC TnAeokoTKoU BayoveTou Goupvou, KIVOUVTOI
Eadvikd TTPOC Ta TTOW.

» STIPWETE evTEAWC PHEOO TO TTANPEC TNASOKOTIIKO [Boi-
YOVETO GOoUPVOU PEXPI VO aloPaANioel Kol TOTTOBETN-
OTE TO PYETA OTN OUOKEUN.

1. Mo vo TPOOTATEWETE TOV TTATO TOU XWPOU HOYEI-
PEPOTOC OO YPOTCOUVIES, TOTIOOETAOTE PIC TTe-
TOETO KOUCIVOIC HECO OTOV KPUO XWPO LOYEIPEUO-
TOC.

2. 2NKWOTE TO TTANPEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo doup-
VOU UTTPOOTO KOl aipaIpEDTE TO Ao TIC OXAPEC
odnyouc.

- Eik. A
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Kax0axpIioHOg TOu TTAIjPOUG TNAEGKOTIIKOU

BayoveTou poupvou

MPOZOXH!

To 1oxUP& ATTOPPUTIAVTIKG TTIPOKOAOUV CNUIEC OTO

TANPeC TNAeoKOTIKO BayoveTo doupvou.

» Mnv kabopiCeTe To TANPEC TNAEOKOTIIKO BayOoVETO
doUpvou OTO TAUVTHPIO THATWV.

» Mnv TOTIOOETEITE TO MAMPEC TNAEOKOTIIKO [BOYyOVETO
doUpvou oe vepd TAUONC.

» Mnv KpaTdTe TO ANPEC TNASOKOTTIKO BayoveTo
doUpvou KOTW aTTd TPEXOULEVO VEPO.

Znueiwon: Kabapilete To MARPEC TNAEOKOTIIKO Bayo-

VETO GoUpVoU LETA armd K&Oe xpnon.

To mMTOINIOPOTO OTIO KOPEVO AITToC Ogv UTTopouV va

QTTOLIOKPUVOOUV.

1. AdaipeoTe To MANPEC TNASOKOTTIKO BayoveTo doup-
VOU OTTO TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

2. KaBopioTte Tn pdya €€0600U pe eva uypod Tavi Kal
UYPO KOOOPIOUOU TTIATWV.
- Mnv amopoKpUVETE TO YPAOO ammd TN Ay

efodou.

KoAUTepa KaOopioTe pe TomoBeTNUEVN PECO TN
paya e€odou.

3. KaBapioTe TO xuTOOIONPO TAGICIO PE EVO KOTOAN-
A0 UAIKO KaBopiopoU.

— ATOpaKPUVETE TO UNIKO KOBOPIOUOU pE Eva
uypO TTavi oo To XUTooIdNPEO TAGICIO.

To KaTadANAa UAIKG KaBopiopoU Ba Ta BpeiTe oTnv

utinpeoia e€unpetTnong eAaTwy ) oto Online-

Shop.

Znueiwon: Zag ouvioToupe, Vo unv KaBapileTe To
TTANPEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo GoUpvou e TNV Tu-
pOAuUON.

>€ TePITITwOon Tou &exaoaTe, Vo adaIpPECETE TO TIAN-
PEC TNAEOKOTTIKO BayoveTOo GpoUpPVoU TIPIV OO TNV TTU-
POAUON, ol pavec e£000U OMACOUV XPWHO KOl On-
gioupyouUv evav 60puBo. MeTdl TNV TTUPOAUON, TO
TOORNYHG €EW KOI TO OTTPWEIPO PEOCO TOU TTANPWG TN-
AeokoTtikoU BoayoveTou doupvou eivail o OUOKOAO
KOl ONUAVTIKG 0 60pUuBWOEC.

AdouU TpaBnéeTe £Ew TO TANPEC TNAEOKOTTIKO Bayo-
VETO PoUpPVOoU apkeTeEC GOPEC, N evTaon Tou Bopu-
BOU PEIWVETOI ONUAVTIKA, MG 0 B0puRoC dev efa-
davileTal evieAwq.

Mo vo emToxUVETE TNV GUTOAITTAVON PETG TNV TTUPOAU-
on, ymopeite va AmaveTe To TIANPEC TNASOKOTIKO Bo-
YOVETO GOUPVOU pE Eva TTIVEAO e GUTIKO AGdI avOe-
KTIKO OTIC UWNAEC Beppokpaoieg. — "Aimavon Tou
ANPEeC TNAeokomKou BayoveTou poupvou”, SeAida
12

O1 aMOIWOoEIC TOU XPWHOTOC dev emnPedlOUV KO-
B0OAoU TN XPNoILOTNTO.

Airmavon Tou MAPEC TNAECKOTTIKOU
BayoveTou poupvou

>e TIePIMTWON TTouU EEXAOOTE VO GPAIPECETE TO TIAN-
PEC TNAEOKOTIIKO BayoveTo poupvou TIpIV oTd TNV TTU-
POAUON I KATS TO OTMPWEILO PEOO KAl TO TPARNYHO
eEw Twv paywv e€0dou TTpoKUYWouv duvaToi BopuBol,
NTIGvVETE TO TTANPWC TNASOKOTTIKO BayoveTo doupvou
He GUTIKO AGDI avBeKTIKO OTIC UPNAEC BepUOKPOOIEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivSuvog TpaupaTiopoU!
Kata Tnv edoppoyr) GuTIKoU eAaiou avOeKTIKOU Oe
UYnAEC Bepuokpaoiec 0To TAGH TOU TTANPWC TNAEOKO-
MKoU BayoveTou doupvou, evOEXETOI VOl eivail TIPO-
OBGOIYO TO QIXUNPEG HEPN TOU TTANPWC TNASOKOTTIKOU
BayoveTou Goupvou.

» EdoppodoTte pe eva MVEAD HIG YIKEH TTOOOTNTO PU-
TIKOU eAatiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BEPUOKPOOI-
€C OTO TIAGI KOl OTNV EMTAVK TTASUPA TOU TIANPOUG
TNAEOKOTTIKOU BayoveTou Gpoupvou.



» Me éva mveNo, ebapuooTE PIG PIKPM TTOOOTNTO GU-
TIKOU eAatiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BepLOKPOOI-
£C, T.X. NAIEACIO, A&DI KapUDAC N GICTIKEAQIO, OTO
mAGu [@) kai otnv endivw mAsupd [b] Tou AR pouC Tn-
AeokoTtikoU BayoveTou doupvou.

- Ek. B

v H évtaon Tou BopURoU PEIVVETOI HETA OTTO ETTAVEI-
ANUPEVO OTIPWEILO PECO KOl TPARBNYHO €W TwV PO-
yov e€odou.

Meiwon Tou BopUBou HECW AiTavong

Edv koTd TO OoTpwEIpo peoa 1 To TPARNYHO €EW TwV
paywv e€600U TTPoKUWouv duvaToi 66puol, AimaveTe
TO TIANPWC TNAEOKOTIIKO BayoveTo doupvou pe GUTIKO
AG&OI avOEKTIKO OTIC UPNAEC BePUOKPAOIEC.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog TpaxupaTicpou!
Katd TNV edappoyr) GUTIKOU eAaiou avOeKTIKOU Oe
upnAeg Beppokpaoiec oTo MAGI TOU TIANPWS TNAEOKO-
mKoU BayoveTou doupvou, eVOEXETAI VO €iVail TIPO-
OBACILO TO AIXUNPESG PN TOoU TMANPWC TNAEOKOTTIKOU
BayoveTou Ppoupvou.

» EdappodoTte pe eva mVvEAD pIak PIKPH TTOOOTNTO GU-
TIKOU eAaiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BEPLIOKPOOI-
€C OTO TIAQI KOl OTNV eMAvw TASUPG ToU TTANPOUC
TNAEOKOTTIKOU BayoveETOU Goupvou.

» Me éva mveNo, epapuOoTE PIG PIKPT TTOOOTNTO GU-
TIKOU eAatiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BepLOKPOOI-
€C, TLX. NAIEACIO, AG&DI Kapudag ) GIOTIKEADIO, OTO
mAGu [@) kai otnv endivw mAsupd [b] Tou TMARpouC TN-
AeokoTtikoU BoyoveTou doUupvou.

- Exk. B

v H évtaon Tou BopUBoU PEIWVETOI HETA GTTO ETTOVEI-
ANUUEVO OTTPWEINO PEOO Kall TPARNYUG €W TWV PO-
yov e€odou.

Xprion Tou MARPOUG TNAECKOTTIKOU

BayoveéTou poupvou HE ToV x1oOnNTAPX

eeppOKpaolaq TOU TTUPNHVX
I\/In XONOIUOTIOIEITE TO rr)\npsc TNAEOKOTIIKO Boyo-
VETO GOUPVOU OTO eMdvw emminedo TomoOeTNONG.
Edv xpnoipotmoinoete To MANPEC TNASOKOTTIKO Bayo-
VETO GoUPVOU OTO eMAvw emimedo TOTmoOETNONG,
Oev UTTOPEITE VOl TOTTOOETNOETE TOV AoONTNPG Oep-
HOKQOIOIGC TOU TTUPNVO.

Xprion Tou MARPOUG THAECKOTTIKOU

BayovETou poUpPVOU HE TH YROTPX

1. TommoOeTHOTE TO TTANPEC TNASOKOTIIKO BOYOVETO
$oUpVvoU OTO TTIO KATW emimedo TomoOeTNoNC.

2. BAATe TN oxdpa evamdBeonc yUpIoPEVN avaTToOO
0OTO XUuTOOIONPEO TAGIOIO.
= 6|

3. TormoBeThoTE TN YOOTPG TIAVW OTN OXAPO EVOTIOOE-

ong.
- Eixk.

Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten danos ocasion-
ados durante el transporte.

- Fig. K1

Guias telescopicas de extraccién

completa

Con las guias telescopicas de extraccion completa,
resulta mas facil extraer el accesorio y el recipiente
del aparato. Se facilita el acceso al accesorio y al re-
cipiente sin tener que sacarlos del aparato.

Notas

m Se incluye una parrilla especial para usar con las
guias telescopicas de extraccion completa.

® Limpiar las guias telescopicas de extraccion com-
pleta después de cada uso.
Las salpicaduras de grasa quemada no se pue-
den eliminar.

Las guias telescopicas de extraccion completa con

bastidor de fundicion son adecuadas para utilizar

con los siguientes componentes:

m Bandeja pastelera

= Bandeja para grill

m Bandeja de horno para freir con aire caliente

= Asador giratorio

m Asador sobre la rejilla de soporte

Posicionar el asador sobre la rejilla de soporte gira-
da.

Las guias telescopicas de extraccion completa con
bastidor de fundicion no son adecuadas para utilizar
con los siguientes componentes:

= Rejilla

m Bandeja de cristal de seguridad

m Piedra para pizza

Las guias telescopicas de extraccion completa pue-
den utilizarse en los niveles de bandejas 1, 2 o 3. El
tiempo de coccidn se mantiene sin cambios; el tiem-
po de calentamiento del horno se puede prolongar
ligeramente.

Las guias telescopicas de extraccion completa estan
equipadas con un sistema de autolubricacién. El uso
regular de las guias telescopicas de extraccion com-
pleta activa la autolubricacion. Al extraer e introducir
regularmente las guias telescépicas de extraccion
completa, se garantiza una autolubricacion suficien-
te.

Cargar las guias telescopicas de extraccion comple-
ta con una carga maxima de 11 kg.

Definicion de las palabras de advertencia
Aqui se explica el significado de las palabras de ad-
vertencia utilizadas en estas instrucciones.

/\ ADVERTENCIA — Riesgo de lesiones!
Respetar estas indicaciones para evitar lesiones gra-
ves 0 mortales.

{ATENCION!
Tenga en cuenta estas indicaciones para evitar da-
Aos materiales o danos en el aparato.

Nota: Senala informacion importante.

Uso seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de se-
guridad al utilizar el accesorio.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las guias telescopicas de extraccion com-

pleta se calientan mucho.

» No tocar nunca las guias telescopicas de
extraccion completa calientes.

» Dejar siempre que el aparato se enfrie.

» No dejar que los nifos se acerquen.
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Los rieles de extraccion laterales de las

guias telescopicas de extraccion completa

retroceden repentinamente al extraer el ali-

mento.

» Extraer por completo las guias telescopi-
cas de extraccion completa hasta que en-
cajen vy, luego, retirar el alimento.

/A ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Durante la aplicacion de aceite vegetal re-
sistente a altas temperaturas en el lateral
de las guias telescopicas de extraccion
completa, pueden quedar al descubierto
piezas con bordes afilados de las guias te-
lescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequena canti-
dad de aceite vegetal resistente a altas
temperaturas en los laterales y la parte
superior de las guias telescopicas de ex-
traccion completa.

{ATENCION!

Ladear el accesorio, p. €]., el recipiente de

coccion o la parrilla, provoca danos en las

guias telescopicas de extraccion completa.

» Colocar siempre los accesorios correcta-
mente.

Ladear el accesorio, p. €j., la bandeja de

horno o la bandeja para grill, provoca da-

A0S en las guias telescopicas de extraccion

completa.

» Colocar los accesorios siempre centra-
dos en el bastidor de fundicion.

Los objetos 0 accesorios demasiado pesa-

dos pueden dafar las guias telescopicas

de extraccion completa a largo plazo.

» No guardar objetos pesados ni acceso-
rios demasiado pesados en las guias te-
lescopicas de extraccion completa.

Los alimentos acidos pueden danar la reji-

lla.

» No colocar en la rejilla alimentos acidos,
como frutas o alimentos al grill marinados
en sustancias acidas.

Advertencia para alérgicos al niquel
En raras ocasiones, pequenas trazas de ni-
quel podrian infiltrarse en los alimentos.

Insertar las guias telescépicas de
extraccion completa

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Los rieles de extraccion laterales retroceden al le-

vantar de repente las guias telescopicas de extrac-

cion completa.

» Introducir por completo las guias telescopicas de
extraccion completa hasta que encajen vy, luego,
insertarlas en el aparato.

1. Para proteger la base del compartimento de coc-
cion contra los arafiazos, colocar un pafo de co-
cina en el compartimento de coccion una vez se
haya enfriado.
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2. Insertar los rieles de extraccion en los lados iz-
quierdo y derecho en el nivel de bandeja desea-
do.

- No insertar los rieles de extraccion en el nivel
de bandeja superior.

- Asegurarse de que los rieles de extraccion pue-
dan extraerse hacia delante.

— Encajar los rieles de extraccion por delante en
las parrillas de insercion.

- Fig. A

3. Deslizar horizontalmente las guias telescépicas de
extraccion completa en los rieles de extraccion.

- Levantar ligeramente por delante las guias te-
lescopicas de extraccion completa y encajarlas.
- Fig. A

Extraer las guias telescopicas de
extraccion completa

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de quemaduras!

Las guias telescopicas de extraccion completa se

calientan mucho.

» No tocar nunca las guias telescdpicas de extrac-
cion completa calientes.

» Dejar siempre que el aparato se enfrie.

» No dejar que los niflos se acerguen.

A ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Los rieles de extraccion laterales retroceden al le-

vantar de repente las guias telescopicas de extrac-

cion completa.

» Introducir por completo las guias telescdpicas de
extraccion completa hasta que encajen vy, luego,
insertarlas en el aparato.

1. Para proteger la base del compartimento de coc-
cion contra los arafiazos, colocar un pano de co-
cina en el compartimento de coccidn una vez se
haya enfriado.

2. Levantar por delante las guias telescépicas de ex-
traccion completa y extraerlas de las parrillas de
insercion.

- Fig. A

Limpiar las guias telescopicas de

extraccion completa

iATENCION!

Los limpiadores agresivos provocan dafos en las

guias telescopicas de extraccion completa.

» No limpiar las guias telescopicas de extraccion
completa en el lavavajillas.

» No dejar las guias telescopicas de extraccion
completa en remojo.

» No lavarlas debajo del grifo con agua corriente

Nota: Limpiar las guias telescdpicas de extraccion
completa después de cada uso.

Las salpicaduras de grasa quemada no se pueden
eliminar.

1. Retirar las guias telescdpicas de extraccion com-
pleta del compartimento de coccion.

2. Limpiar el carril telescopico con un pafio humedo
y detergente.

— No retirar la grasa lubricante del carril telescépi-
Cco.
Limpiar preferiblemente con el carril telescopico
insertado.
3. Limpiar el bastidor de fundicidon con un producto
de limpieza adecuado.

— Retirar el producto de limpieza del bastidor de
fundicién con un pafo hdimedo.

Se pueden adquirir productos de limpieza apro-

piados a través del Servicio de Asistencia Técnica

0 en nuestra tienda online.



Nota: Recomendamos no limpiar las guias telescépi-
cas de extraccion completa con la pirdlisis.

Si se ha olvidado retirar las guias telescopicas de
extraccion completa antes de la pirdlisis, los carriles
telescdpicos cambian de color y producen un ruido.
Después de la pirdlisis, sacar y meter las guias te-
lescopicas de extraccion completa resulta mas dificil
y mucho mas ruidoso.

Tras extraer varias veces las guias telescopicas de
extraccion completa, el volumen del ruido se reduce
considerablemente, pero el ruido no desaparece to-
talmente.

Para acelerar la autolubricacion después de la piroli-
sis, se pueden engrasar las guias telescopicas de
extraccion completa con aceite vegetal resistente a
altas temperaturas utilizando un pincel. — "Engrasar
las guias telescdpicas de extraccion completa”,
Pdgina 15

La decoloracion no afecta a su uso.

Engrasar las guias telescopicas de
extraccion completa

Si se ha olvidado retirar las guias telescopicas de
extraccion completa antes de la pirdlisis o se produ-
cen ruidos fuertes al extender y retraer las guias te-
lescopicas de extraccion completa, engrasar dichas
guias con aceite vegetal resistente a altas tempera-
turas.

/\ ADVERTENCIA — Riesgo de lesiones!

Durante la aplicacion de aceite vegetal resistente a

altas temperaturas en el lateral de las guias telesco-

picas de extraccion completa, pueden quedar al
descubierto piezas con bordes afilados de las guias
telescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequefa cantidad de
aceite vegetal resistente a altas temperaturas en
los laterales y la parte superior de las guias teles-
copicas de extraccion completa.

» Aplicar una pequefia cantidad de aceite vegetal
resistente a altas temperaturas, por ejemplo, acei-
te de girasol, aceite de coco 0 aceite de cacahue-
te, con un pincel en el lateral [@ y la parte superior
[b] de las guias telescopicas de extraccion com-
pleta.

- Fig. B

v El nivel de ruido disminuye después de extender y

retraer repetidamente los carriles telescopicos.

Engrasar para reducir el ruido

Si se producen ruidos fuertes al retraer y extender
los carriles telescopicos, engrasar las guias telesco-
picas de extraccidon completa con aceite vegetal re-
sistente a altas temperaturas.

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Durante la aplicacion de aceite vegetal resistente a

altas temperaturas en el lateral de las guias telesco-

picas de extraccion completa, pueden quedar al
descubierto piezas con bordes afilados de las guias
telescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequefa cantidad de
aceite vegetal resistente a altas temperaturas en
los laterales y la parte superior de las guias teles-
copicas de extraccion completa.

» Aplicar una pequefa cantidad de aceite vegetal
resistente a altas temperaturas, por ejemplo, acei-
te de girasol, aceite de coco 0 aceite de cacahue-
te, con un pincel en el lateral [@ y la parte superior
[b] de las guias telescopicas de extraccion com-
pleta.

- Fig. A

v El nivel de ruido disminuye después de extender y

retraer repetidamente los carriles telescopicos.

Utilizar las guias telescoépicas de

extraccion completa con la termosonda
» No utilizar las guias telescdépicas de extraccion
completa en el nivel de bandejas superior.

Si se utiliza las guias telescépicas de extraccion
completa en el nivel de bandejas superior, no se
puede introducir la termosonda.

Utilizar las guias telescopicas de

extraccion completa con el asador

1. Insertar las guias telescopicas de extraccion com-
pleta en el nivel de bandejas inferior.

2. Colocar la rejilla de soporte boca abajo en el bas-
tidor de fundicion.
- Fig. A

3. Poner el asador sobre la rejilla de soporte.
- Fig.

Toimitussisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva A1

Taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
Taysin ulostulevilla teleskooppikannattimilla voit ottaa
varusteet ja astiat helpommin pois laitteesta. Paaset
helposti kasiksi varusteisiin ja astioihin ilman, etta
nostat ne pois laitteesta.
Huomautukset
® Taysin ulostulevien teleskooppikannattimien
mukana tulee erityinen ritila kaytettavaksi
teleskooppikannattimien kanssa.
m Pyhdista taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
jokaisen kayttékerran jalkeen.
Kiinni palaneita rasvatahroja ei voida puhdistaa.

Teleskooppikannatin ja valurunko soveltuvat
kaytettaviksi seuraavien komponenttien kanssa:
= | eivinpelti

m Grillausastia

m [eivinpelti kuumailmafriteeraukseen

m Grillivarras

m Pajstovuoka tukiritilalla

Aseta paistovuoka kaannetylle tukiritilalle.
Teleskooppikannatin ja valurunko eivat sovellu
kaytettaviksi seuraavien komponenttien kanssa:
= Ritila

= | asinen uunipannu

® PizzakKivi

Voit kayttaa taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
kannatintasolla 1, 2 tai 3. Kypsennysajat pysyvat
muuttumattomina, uunin kuumennusaika voi pidentya
vahan.

Taysin ulostulevissa teleskooppikannattimissa on
itsevoitelu. Kun kaytat taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia saannollisesti, niiden
itsevoitelu aktivoituu. Varmista taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien saanndllisella
ulosvetamisella ja sisdantydontamiselld, ettd niiden
itsevoitelu on riittava.

Kuormita taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
enintddn 11 kg:n painolla.

Signaalisanojen maaritys

Tasta loydat tassa kayttbohjeessa kaytettyjen
signaalisanojen merkitykset.
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/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Noudata naita ohjeita mahdollisten vakavien tai
hengenvaarallisten vahinkojen véalttamiseksi.

HUOMIO!
Noudata naita ohjeita laitteen tai muiden esineiden
vaurioiden valttamiseksi.

Huomautus: Tama kiinnittda huomiosi tarkeisiin
tietoihin.

Turvallinen kaytto

Noudata naité turvallisuusohjeita, kun kaytat
varustetta.

/A VAROITUS - Palovammavaara!
Kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kuumenee hyvin
kuumaksi.

» Ala kosketa kuumaa kokonaan
ulosvedettavaa teleskooppikannatinta.

» Anna laitteen ja&htya aina.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Sivuilla olevat kokonaan ulosvedettavan

teleskooppikannattimen kannatinkiskot

siirtyvat kypsennettavaa tuotetta
poistettaessa yhtakkia takaisin.

» Veda kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan ulos
lukitukseen saakka ja ota kypsennettava
tuote sitten ulos.

A\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Kun levitat korkeita lampotiloja kestavaa
kasvioljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun,
kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia
osia.

» Levita siveltimelld vahainen maara
korkeita lampdtiloja kestavaa kasvidljya
taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja
ylaosaan.

HUOMIO!
Varusteen, esimerkiksi kypsennysastian tai
ritilan, kallistaminen vaurioittaa kokonaan
ulos vedettavaa teleskooppikannatinta.
» Aseta varuste aina oikein paikalleen.
Varusteen, esimerkiksi leivinpellin tai
grillausaltaan, kallistaminen vaurioittaa
taysin ulostulevia teleskooppikannattimia.
» Aseta varuste aina valurungon keskelle.
Lilan painavat esineet tai varusteet voivat
vaurioittaa taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia ajan myota.
» Al3 séilytd painavia esineité tai varusteita
taysin ulostulevilla
teleskooppikannattimilla.
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Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa

ritilaa

» Al4 aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten
esim. hedelmia tai hapokkaalla
marinadilla maustettuja grillituotteita
suoraan ritilalle.

Huomautus nikkeliallergikoille
Harvinaisissa tapauksissa voi
elintarvikkeeseen siirtya vahaisia jalkia
nikkelista.

Kokonaan ulosvedettavan
teleskooppikannattimen asentaminen

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Sivuilla olevat kannatinkiskot siirtyvat kokonaan

ulosvedettavaa teleskooppikannatinta nostettaessa

yhtakk|a takaisin.
» Tyonna kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan sisaan lukitukseen
saakka ja aseta se sitten laitteeseen.

1. Aseta jadhtyneeseen uuniin keittiopyyhe, jotta
suojaat uunin pohjan naarmuuntumiselta.

2. Aseta kannatinkiskot vasemmalle ja oikealle
haluamallesi kannatintasolle.

— Al& laita kannatinkiskoja ylimmalle
kannatintasolle.

- Varmista, ettd kannatinkiskot saa vedettya
eteenpain pois paikoiltaan.

— Lukitse kannatinkiskot paikalleen edesta
kannatinritildihin.

- Kuva AA

3. Tyonna taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
vaakasuorassa kannatinkiskoille.

— Nosta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
hieman edesta ja anna lukittua.
- Kuva H

Teleskooppikannattimen ottaminen pois
paikaltaan

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Kokonaan ulosvedettava teleskooppikannatin

kuumenee hyvin kuumaksi.

» Ald kosketa kuumaa kokonaan ulosvedettavéaa
teleskooppikannatinta.

» Anna laitteen jaahtya aina.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Sivuilla olevat kannatinkiskot siirtyvat kokonaan

ulosvedettavaa teleskooppikannatinta nostettaessa

yhtakkia takaisin.

» Tyonna kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan sisdan lukitukseen
saakka ja aseta se sitten laitteeseen.

1. Aseta jaahtyneeseen uuniin keittiopyyhe, jotta
suojaat uunin pohjan naarmuuntumiselta.

2. Nosta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
edesté ja ota ne kannatinritildilta.

- Kuva A1

Kokonaan ulosvedettavan

teleskooppikannattimen puhdistaminen

HUOMIO!

Voimakkaat puhdistusaineet vaurioittavat kokonaan

ulosvedettavaé teleskooppikannatinta.

» Ala pese taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
astianpesukoneessa.

» Ala upota taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia astianpesuveteen.



» Ala pese taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
juoksevan veden alla

Huomautus: Puhdista taysin ulostulevat

teleskooppikannattimet jokaisen kayttokerran

jalkeen.

Kiinni palaneita rasvatahroja ei voida puhdistaa.

1. Ota taysin ulostulevat teleskooppikannattimet pois
uunitilasta.

2. Puhdista kannatinkisko kostealla liinalla ja
astianpesuaineella.

- Ala poista kannatinkiskossa olevaa
voitelurasvaa.
Puhdista mieluiten kannatinkisko sis&déan
tybnnettyna.
3. Puhdista valurunko soveltuvalla puhdistusaineella.

— Poista puhdistusaine kostealla liinalla
valurungosta.

Tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita on

saatavana huoltopalvelusta tai verkkokaupasta.

Huomautus: Suosittelemme, etta taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia ei puhdisteta
pyrolyysipuhdistuksella.

Jos unohdit ottaa taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet pois ennen
pyrolyysipuhdistusta, kannatinkiskot varjaytyvéat, ja
niistd kuuluu &ani. Pyrolyysin jalkeen taysin
ulostulevien teleskooppikannattimien ulosvetaminen
ja sisdantyontaminen on raskaampaa ja
aanekkaampaa.

Kun taysin ulostulevat teleskooppikannattimet on
vedetty monta kertaa ulos, danen voimakkuus
hilienee merkittavasti, mutta &ani ei taysin katoa.
Voit nopeuttaa itsevoitelua pyrolyysipuhdistuksen
jalkeen voitelemalla siveltimella taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet korkeita [ampotiloja
kestavalla kasvioljylla. — "Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien voitelu”, Sivu 17
Varjaytymat eivat vaikuta kayttéon.

Taysin ulostulevien

teleskooppikannattimien voitelu

Jos unohdit ottaa taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet ennen pyrolyysia pois
laitteesta tai kannatinkiskojen ulosvetamisen ja
sisaantyontamisen yhteydessa kuuluu kovia aania,
voitele kannattimet korkeita [ampotiloja kestavalla
kasvioljylla.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Kun levitat korkeita lampotiloja kestavaa kasvioljyya

taysin ulostulevien teleskooppikannattimien sivuun,

kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia osia.

» Levita siveltimelld vahainen maara korkeita
lampotiloja kestavaa kasvioljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja ylaosaan.

» Levita siveltimelld tdysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun [@l ja yldosaan [b]
vahainen maara korkeita lampotiloja kestavaa
kasvioljya, kuten auringonkukkadljya, kookosoljya
tai maapahkinadljya.

- Kuva B

v Aanten voimakkuus pienenee, kun kannatinkiskot
on vedetty useamman kerran ulos ja tydnnetty
sisaan.

Aanten vahentaminen voitelemalla

Jos kannatinkiskojen ulosvetamisen ja
sisaantyontamisen yhteydessa kuuluu kovia aania,
voitele taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
korkeita lampotiloja kestavalla kasvioljylla.

A\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Kun levitat korkeita lampotiloja kestavaa kasvioljya

taysin ulostulevien teleskooppikannattimien sivuun,

kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia osia.

» Levita siveltimella vahainen maara korkeita
lampotiloja kestavaa kasvioljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja ylaosaan.

» Levita siveltimelld taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun [@l ja yldosaan [b
vahainen maara korkeita lampdtiloja kestavaa
kasvioljya, kuten auringonkukkadljya, kookoséljya
tai maapahkinaoljya.

- Kuva H

v Aanten voimakkuus pienenee, kun kannatinkiskot
on vedetty useamman kerran ulos ja tyonnetty
sisaan.

Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien kaytto

paistolampomittarin kanssa
» Ala kayta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
ylimmalla kannatintasolla.

Jos kaytat taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia ylimmalla kannatintasolla,
et voi laittaa paistolampdmittaria paikalleen.

Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien kaytto

paistovuoan kanssa

1. Aseta taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
alimmalle kannatintasolle.

2. Aseta ritila kdannettyna valurunkoon.
- Kuva @

3. Aseta paistovuoka ritilalle.
- Kuva |

Contenu de la livraison

Apres avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieéces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la
livraison.

- Fig. H1

Rail télescopique

Le rail télescopique a sortie totale vous permet de

retirer plus facilement les accessoires et les plats de

l'appareil. Vous avez facilement acces aux acces-

soires et aux plats sans devoir les soulever de l'ap-

pareil.

Remarques

= Pour utiliser le rail télescopique a sortie totale, une
grille spéciale est fournie.

m Nettoyez le rail télescopique a sortie totale aprés
chaque utilisation.
Les éclaboussures de graisse incrustées ne
peuvent plus étre éliminées.

Le rail télescopique a sortie totale avec cadre en

fonte peut étre utilisé avec les éléments suivants :

= Plague a patisserie

m | echefrite

m Plague de cuisson pour friture a l'air chaud

= Tournebroche

= Faijtout sur grille de support

Positionner le faitout sur la grille retournée.
Le rail télescopique a sortie totale avec cadre en
fonte ne doit pas étre utilisé avec les éléments
suivants :
m Grille combinée
m [ echefrite en verre
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m Pierre a pizza

Vous pouvez utiliser le rail télescopique a sortie to-
tale avec les niveaux d'enfournement 1, 2 ou 3. Les
temps de cuisson restent inchangés, le temps de
chauffe du four peut Iégérement se prolonger.

Le rail télescopique a sortie totale est équipé d'un
systeme d'autograissage. L'utilisation réguliére du
rail télescopique a sortie totale active 'autograis-
sage. En retirant et en insérant régulierement le rail
rtélescopique a sortie totale, vous garantissez un au-
tograissage suffisant.

Ne chargez pas le rail télescopique a sortie totale
avec plus de 11 kg.

Définition des mots signaux
Vous trouverez ici la signification des mots signaux
utilisés dans cette notice.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure!
Respectez ces instructions afin d'éviter toute bles-
sure grave ou mortelle.

ATTENTION !
Respectez ces instructions afin d'éviter tout dom-
mage a l'appareil ou tout autre dommage matériel.

Remarque : Cela indique des informations impor-
tantes.

Utilisation sire

Respectez les consignes de sécurité
lorsque vous utilisez cet accessoire.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

brilures !

Le rail télescopique a sortie totale peut de-

venir tres chaud.

» Ne touchez jamais le rail télescopique a
sortie totale chaud.

» Laissez toujours l'appareil refroidir.

» Tenez les enfants a I'écart.

Les rails télescopiques a sortie totale laté-

raux se rétractent brusquement lorsque

vous retirez les aliments.

» Déployez complétement le rail télesco-
pique a sortie totale jusqu'a ce que celui-
ci s'enclenche, puis retirez les aliments.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Lors de l'application d'huile végétale résis-

tante aux hautes températures sur le coté

du rail télescopique a sortie totale, des par-
ties tranchantes du rail télescopique a sortie
totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible
quantité d'huile végétale résistante aux
hautes températures sur le coté et le des-
sus du rail télescopique a sortie totale.

ATTENTION!

Le fait de faire basculer les accessoires, par

exemple le récipient de cuisson ou la grille,

endommage le rail télescopique a sortie to-

tale.

» Insérez toujours les accessoires correcte-
ment.
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Le fait de faire basculer les accessoires, par
exemple la plague a patisserie ou la leche-
frite, endommage le rail télescopique a sor-
tie totale.

» Les accessoires doivent toujours étre po-
sés centrés sur le cadre en fonte.

Des objets ou des accessoires trop lourds

peuvent endommager a long terme le rail

télescopique a extension totale.

» Ne stockez pas d'objets lourds ni d'ac-
cessoires trop lourds sur le rail télesco-
pigue a sortie totale.

Les aliments acides peuvent endommager

la grille.

» Ne placez pas d'aliments acides, tels que
des fruits ou des grillades assaisonnées
avec de la marinade acide, directement
sur la grille.

Remarque pour les personnes allergiques
au nickell

Dans de rares cas, de faibles traces de ni-
ckel peuvent se retrouver dans les aliments.

Insérer le rail télescopique a sortie totale

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Les rails télescopiques latéraux se reculent brusque-

ment lorsque vous soulevez le rail télescopique a

sortie totale.

» Poussez a fond le rail télescopique a sortie totale
jusqu'a ce qu'il s'enclenche, puis insérez-le dans
l'appareil.

1. Etalez un torchon dans le compartiment de cuis-
son refroidi pour protéger le fond du comparti-
ment de cuisson contre les rayures.

2. Insérez les rails télescopiques a gauche et a
droite au niveau d'enfournement souhaité.

- N'insérez pas les rails télescopiques au niveau
d'enfournement le plus haut.

— Assurez-vous que les rails peuvent étre tirés
vers |'avant.

- Insérez les rails télescopiques a I'avant dans les
grilles d'enfournement.

- Fig. A

3. Insérez le rail télescopique a sortie totale horizon-
talement dans les rails télescopiques.

- Soulevez légérement le rail télescopique a sor-
tie totale a 'avant et enclenchez-le.
- Fig. A

Retirer le rail télescopique a sortie totale

A AVERTISSEMENT - Risque de brilures!

Le rail télescopique a sortie totale peut devenir trés

chaud.

» Ne touchez jamais le rail télescopique a sortie to-
tale chaud.

» Laissez toujours l'appareil refroidir.

» Tenez les enfants a I'écart.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Les rails télescopiques latéraux se reculent brusque-

ment lorsque vous soulevez le rail télescopique a

sortie totale.

» Poussez a fond le rail télescopique a sortie totale
jusqu'a ce gu'il s'enclenche, puis insérez-le dans
l'appareil.



1. Etalez un torchon dans le compartiment de cuis-
son refroidi pour protéger le fond du comparti-
ment de cuisson contre les rayures.

2. Soulevez le rail télescopique a sortie totale vers
I'avant et retirez-le des grilles d'enfournement.

- Fig. A

Nettoyer le rail télescopique

ATTENTION !

Les nettoyants agressifs endommagent le rail téles-

copique.

» Ne nettoyez pas le rail télescopique au lave-vais-
selle.

» Ne placez pas le rail télescopique dans l'eau de
rincage.

» Ne passez pas le rail télescopique a sortie totale
sous l'eau courante

Remarque : Nettoyez le rail télescopique a sortie to-

tale aprés chaque utilisation.

Les éclaboussures de graisse incrustées ne peuvent

plus étre éliminées.

1. Retirez le rail télescopique a sortie totale du com-
partiment de cuisson.

2. Nettoyez le rail télescopique a l'aide d'un chiffon
humide et de liquide vaisselle.

- N'enlevez pas la graisse sur le rail télescopique.
Il est préférable d'effectuer le nettoyage lorsque le
le rail d'extraction est rentré.

3. Nettoyez le cadre en fonte a l'aide d'un produit de
nettoyage adapté.

- Retirez le produit de nettoyage du cadre en
fonte a l'aide d'un chiffon humide.

Vous pouvez vous procurer un produit de net-

toyage adapté auprés du service aprés-vente ou

sur la boutique en ligne.

Remarque : Nous vous déconseillons de nettoyer le
rail télescopique a sortie totale par pyrolyse.

Si vous avez oublié de retirer le rail télescopique a
sortie totale avant la pyrolyse, les rails télescopiques
changent de couleur et produisent un son. Apres la
pyrolyse, le rail télescopique a sortie totale est plus
difficile a retirer et a insérer, et cela engendre nette-
ment plus de bruit.

Aprés avoir sorti plusieurs fois le tiroir télescopique a
sortie totale, le bruit diminue considérablement, mais
ne disparait pas compléetement.

Pour accélérer l'autolubrification aprés la pyrolyse,
vous pouvez graisser le rail télescopique a sortie to-
tale a l'aide d'un pinceau avec de I'huile végétale ré-
sistante aux hautes températures. — "Graisser le rail
télescopique a sortie totale", Page 19

Ces décolorations n'ont aucune influence sur l'utilisa-
tion.

Graisser le rail télescopique a sortie totale
Si vous avez oublié de graisser le rail télescopique a
sortie totale avant la pyrolyse ou que l'insertion et le
retrait des rails télescopique produisent beaucoup
de bruit, graissez le rail télescopique a sortie totale
avec de I'huile végétale résistante aux hautes tempé-
ratures.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Lors de I'application d'huile végétale résistante aux

hautes températures sur le cété du rail télescopique

a sortie totale, des parties tranchantes du rail téles-

copigue a sortie totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures sur le cbté et le dessus du rail télescopique
a sortie totale.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une petite quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures, par exemple de I'huile de tournesol, de noix
de coco ou d'arachide, sur le coté [@l et le dessus
[b] du rail télescopique & sortie totale.

- Fig. A

v Les bruits diminuent aprés avoir inséré ou retiré

plusieurs fois les rails coulissants.

Réduire les bruits grace au graissage

Si l'insertion et le retrait des rails télescopiques pro-
duisent beaucoup de bruit, graissez le rail télesco-
pigue a sortie totale avec de I'huile végétale résis-
tante aux hautes températures.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Lors de I'application d'huile végétale résistante aux

hautes températures sur le c6té du rail télescopique

a sortie totale, des parties tranchantes du rail téles-

copique a sortie totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures sur le c6té et le dessus du rail télescopique
a sortie totale.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une petite quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures, par exemple de I'huile de tournesol, de noix
de coco ou d'arachide, sur le coté [@l et le dessus
[b] du rail télescopique & sortie totale.

- Fig. A

v Les bruits diminuent aprés avoir inséré ou retiré

plusieurs fois les rails coulissants.

Utiliser le rail télescopique a sortie total

avec la sonde thermométrique
» N'utilisez pas le rail télescopique a sortie totale au
niveau d'enfournement le plus haut.

Si vous utilisez le rail télescopique a sortie totale
au niveau d'enfournement le plus haut, vous ne
pouvez pas insérer la sonde thermomeétrique.

Utiliser le rail télescopique a sortie totale

avec le faitout

1. Insérez le rail télescopique a sortie totale au ni-
veau d'enfournement le plus bas.

2. Placez la grille de support a I'envers dans le cadre
en fonte.
- Fig. @

3. Placez le faitout sur la grille.
- Fig.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compon-
enti siano presenti e che non presentino danni dovuti
al trasporto.

- Fig. K1

Estensione totale telescopica
Con l'estensione totale telescopica € possibile
estrarre I'accessorio e la stoviglia dall'apparecchio
con maggiore semplicita. Si ha un accesso facile
all'accessorio e alla stoviglia, senza sollevarli dall'ap-
parecchio.
Note
m | 'elemento estraibile telescopico viene fornito con
una griglia speciale da utilizzare insieme.
= Pylire l'elemento estraibile telescopico dopo ogni
utilizzo.
E difficile rimuovere gli schizzi di grasso bruciato.
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L'elemento estraibile telescopico con telaio pud
essere utilizzato con i seguenti componenti:

= Teglia

® \assoio per griglia

m Teglia per friggitrice ad aria

m Girarrosto

m Pirofila su griglia di supporto

Posizionare la pirofila sulla griglia di supporto capo-
volta.

L'elemento estraibile telescopico con telaio non pud
essere utilizzato con i seguenti componenti:

= griglia

= \/assoio in vetro

m Pietra refrattaria

E possibile utilizzare I'estensione totale telescopica
ai livelli di inserimento 1, 2 o 3. | tempi di cottura ri-
mangono invariati, il riscaldamento del forno potreb-
be prolungarsi.

L'estensione totale telescopica & dotata di autolubrifi-
cazione. Utilizzando regolarmente I'estensione totale
telescopica, si attiva l'autolubrificazione. Estendendo
e inserendo regolarmente I'estensione totale telesco-
pica, si garantisce una sufficiente autolubrificazione.
L'elemento estraibile telescopico pud sostenere un
peso massimo di 11 kg.

Definizione delle avvertenze
Qui si trova il significato delle avvertenze utilizzate
nelle presenti istruzioni.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Osservare le presenti avvertenze per evitare possibili
lesioni gravi o mortali.

ATTENZIONE!
Osservare queste avvertenze per evitare danni all'ap-
parecchio o altri danni materiali.

Nota: Segnala informazioni importanti.

Utilizzo sicuro

Osservare le presenti istruzioni di sicurezza
durante l'utilizzo dell'accessorio.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

| 'estensione totale telescopica diventa mol-

to calda.

» Non toccare mai l'estensione totale tele-
scopica rovente.

» Lasciar sempre raffreddare 'apparecchio.

» Tenere lontano i bambini.

Le guide laterali dell'estensione totale tele-

scopica tornano subito indietro quando si

estrae la pietanza.

» Estrarre completamente l'estensione tota-
le telescopica finché non si innesta e poi
rimuovere la pietanza.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Durante 'applicazione di olio vegetale resi-
stente alle alte temperature sul lato
dell'estensione totale telescopica, potrebbe-
ro essere accessibili parti con bordi taglien-
ti.

» Con un pennello, applicare una piccola
guantita di olio vegetale resistente alle al-
te temperature sul lato e sulla parte supe-
riore dell'elemento estraibile telescopico.
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ATTENZIONE!

Gli angoli degli accessori, ad esempio la te-

glia o la griglia, causano danni all'estensio-

ne totale telescopica.

» Inserire sempre correttamente 'accesso-
rio.

Gli angoli degli accessori, ad esempio la te-

glia o il vassoio per griglia, causano danni

all'estensione totale telescopica.

» Porre l'accessorio sempre al centro del
telaio.

Oggetti 0 accessori troppo pesanti possono

danneggiare in modo permanente l'esten-

sione totale telescopica.

» Non riporre oggetti o accessori troppo
pesanti sull'estensione totale telescopica.

Gli alimenti contenenti acidi pud danneggia-

re la griglia.

» Non disporre alimenti contenenti acidi, co-
me la frutta o cibi grigliati conditi con ma-
rinature acide, direttamente sulla griglia.

Indicazioni per soggetti allergici al nichel
In rari casi, piccole tracce di nichel possono
passare nell'alimento.

Applicazione dell'estensione totale
telescopica

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le guide laterali tornano subito indietro se si solleva

I'estensione totale telescopica.

» Spingere completamente l'estensione totale tele-
scopica fino all'innesto, quindi inserire nell'appa-
recchio.

1. Collocare un panno per stoviglie nel vano cottura
freddo per proteggerne il fondo da eventuali graffi.

2. Inserire le guide di estensione nel livello desidera-
to a sinistra e a destra.

— Non inserire le guide di estensione nel livello
superiore.

— Assicurarsi che sia possibile estrarre anterior-
mente le guide di estensione.

- Far innestare le guide di estensione nella parte
anteriore nelle griglie di supporto.

- Fig. A

3. Far scorrere l'estensione totale telescopica oriz-
zontalmente nelle guide.

- Sollevare leggermente Il'estensione totale tele-
scopica nella parte anteriore e far innestare.
- Fig. A

Estrazione dell'estensione totale
telescopica

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'estensione totale telescopica diventa molto calda.

» Non toccare mai l'estensione totale telescopica ro-
vente.

» Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio.

» Tenere lontano i bambini.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le guide laterali tornano subito indietro se si solleva

I'estensione totale telescopica.

» Spingere completamente Il'estensione totale tele-
scopica fino all'innesto, quindi inserire nell'appa-
recchio.



1. Collocare un panno per stoviglie nel vano cottura
freddo per proteggerne il fondo da eventuali graffi.
2. Sollevare l'estensione totale telescopica nella par-
te anteriore ed estrarre dalle griglie di supporto.
- Fig. A

Pulizia dell'estensione totale telescopica

ATTENZIONE!

| detergenti aggressivi causano danni all'elemento

estraibile telescopico.

» Non lavare I'elemento estraibile telescopico in la-
vastoviglie.

» Non collocarlo nell'acqua di lavaggio.

» Non metterlo sotto I'acqua corrente.

Nota: Pulire I'elemento estraibile telescopico dopo

ogni utilizzo.

E difficile rimuovere gli schizzi di grasso bruciato.

1. Rimuovere l'estensione totale telescopica dal vano
cottura.

2. Pulire la guida telescopica con un panno umido e
detersivo.

— Non rimuovere il grasso lubrificante sulla guida
_ telescopica.
E ideale esequire la pulizia con la guida spinta
all'interno.

3. Pulire il telaio con un detergente adeguato.

- Rimuovere il detergente dal telaio con un panno
umido.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servi-

zio clienti o nel punto vendita online.

Nota: Consigliamo di non pulire I'elemento estraibile
telescopico tramite pirolisi.

Se si dimentica di rimuovere l|'estensione totale tele-
scopica prima della pirolisi, le guide si scoloriscono
e producono un rumore. Dopo la pirolisi estrarre e
inserire I'estensione totale telescopica risulta piu diffi-
coltoso e notevolmente pit rumoroso.

Dopo aver estratto piu volte I'estensione totale tele-
scopica, il volume del rumore diminuisce considere-
volmente, ma il rumore non scompare del tutto.

Per accelerare l'autolubrificazione dopo la pirolisi, &
possibile ungere I'elemento estraibile telescopico
con olio vegetale resistente alle alte temperature uti-
lizzando un pennello. — "Lubrificazione dell'esten-
sione totale telescopica", Pagina 21

Le variazioni cromatiche non influiscono in alcun mo-
do sull'uso.

Lubrificazione dell'estensione totale

telescopica

Se prima della pirolisi si dimentica di rimuovere I'ele-
mento estraibile telescopico o se si avvertono rumori
forti durante l'inserimento e I'estrazione delle guide
telescopiche, ungere l'elemento estraibile telescopi-
co con olio vegetale resistente alle alte temperature.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Durante l'applicazione di olio vegetale resistente alle

alte temperature sul lato dell'estensione totale tele-

scopica, potrebbero essere accessibili parti con bor-

di taglienti.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato e sulla parte superiore dell'elemento estraibile
telescopico.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato [@l e sulla parte superiore [b] dell'elemento
estraibile telescopico., p. es. olio di semi di giraso-
le, olio di cocco o olio di arachidi.

- Fig. B

v Il volume dei rumori diminuisce dopo aver inserito

ed estratto piu volte le guide telescopiche.

Riduzione dei rumori mediante

lubrificazione

Se durante l'inserimento e l'estrazione delle guide te-
lescopiche si avvertono rumori forti, ungere l'elemen-
to estraibile telescopico con olio vegetale resistente
alle alte temperature.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Durante l'applicazione di olio vegetale resistente alle

alte temperature sul lato dell'estensione totale tele-

scopica, potrebbero essere accessibili parti con bor-

di taglienti.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato e sulla parte superiore dell'elemento estraibile
telescopico.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato [@l e sulla parte superiore [b] dell'elemento
estraibile telescopico., p. es. olio di semi di giraso-
le, olio di cocco o olio di arachidi.

- Fig. A

v Il volume dei rumori diminuisce dopo aver inserito

ed estratto piu volte le guide telescopiche.

Utilizzo dell'estensione totale telescopica

con la termosonda
» Non utilizzare I'estensione totale telescopica nel li-
vello di inserimento piu alto.

Se si utilizza I'estensione totale telescopica nel li-
vello di inserimento piu alto, non & possibile inseri-
re la termosonda.

Utilizzo dell'estensione totale telescopica

con la pirofila

1. Inserire l'estensione totale telescopica nel livello di
inserimento piu basso.

2. Posizionare la griglia capovolta nel telaio.
- Fig. A

3. Collocare la pirofila sulla griglia.
- Fig.

Inbegrepen in de levering

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.
- Fig. €

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening
Met de drievoudige telescopische volledige uitschuif-
voorziening kunt u het kookgerei gemakkelijker uit
het apparaat halen. U heeft eenvoudige toegang tot
de accessoires en tot kookgerei, zonder deze uit het
apparaat te tillen.
Opmerklngen
m Bjj de telescopische volledige uitschuifvoorziening
wordt een speciaal rooster meegeleverd voor ge-
bruik met de telescopische volledige uitschuifvoor-
ziening.
®m Reinig de volledig uittrekbare telescooprails na elk
gebruik.
Ingebrande vetspatten kunnen niet meer verwij-
derd worden.
Het volledig uittrekbare telescooprails gegoten frame
is geschikt voor gebruik met de volgende
componenten:
Bakplaat
Grillplaat
Bakplaat voor hetelucht-frituren
Draaispit
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= Braadslede op oplegrooster

De braadslede op het omgedraaide oplegrooster
plaatsen.

De volledig uittrekbare telescooprails zijn niet
geschikt voor gebruik met de volgende
componenten:

m Rooster

m Glazen bak

m Pizzasteen

U kunt de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning gebruiken op de inschuifniveaus 1, 2 of 3. De
bereidingstijden blijven onveranderd, de opwar-
mingstijd van de bakoven kan iets langer worden.
De volledig uittrekbare telescooprails zijn zelfsme-
rend. Door regelmatig gebruik van de volledig uit-
trekbare telescooprails activeert u de zelfsmerende
werking. Door het regelmatig uit- en inschuiven van
de volledig uittrekbare telescooprails waarborgt u
een voldoende zelfsmerende werking.

De volledig uittrekbare telescooprails met maximaal
11 kg belasten.

Definitie van de signaalwoorden
Hier vindt u de betekenis van de in deze handleiding
gebruikte signaalwoorden.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Neem deze aanwijzingen in acht om mogelijk ernstig
of dodelijk letsel te vermijden.

LET OP!
Neem deze aanwijzingen in acht om schade aan het
apparaat of andere materiéle schade te vermijden.

Opmerking: Dit wijst u op belangrijke informatie.

Veilig gebruik

Neem bij gebruik van het accessoire deze
veiligheidsaanwijzingen in acht.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

De telescopische volledige uitschuifvoorzie-

ning wordt erg heet.

» Nooit de hete telescopische volledige uit-
schuifvoorziening aanraken.

» Het apparaat altijd laten afkoelen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

De telescopische uittrekrails van de telesco-

pische volledige uitschuifvoorziening lopen

bij het uitnemen van het product plotseling

terug.

» De telescopische volledige uitschuifvoor-
ziening tot het inklikken volledig uittrekken
en dan het product er uit halen.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbe-
stendige plantaardige olie aan de zijkant
van de volledig uittrekbare telescooprails
kunnen scherpe delen van de volledig uit-
trekbare telescooprails toegankelijkheid zijn.
» Met een kwast een geringe hoeveelheid
hogetemperaturenbestendige plantaardi-
ge olie aan de zijkant en de bovenkant
van de volledig uittrekbare telescooprails
aanbrengen.
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LET OP!

Het kantelen van de accessoires, bijv. de

bak of het rooster, veroorzaakt schade aan

de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning.

» Plaats het accessoire altijd op de juiste
wijze.

Het kantelen van de accessoires, bijv. de

bakplaat of het rooster, veroorzaakt schade

aan de telescopische volledige uitschuif-
voorziening.

» Toebehoren altijd gecentreerd op het ge-
goten frame leggen.

Te zware voorwerpen of te zware accessoi-

res kunnen de volledig uittrekbare tele-

scooprails op den duur beschadigen.

» Geen zware voorwerpen of te zware ac-
cessoires op de volledig uittrekbare tele-
scooprails bewaren.

Zuurhoudende levensmiddelen kunnen het

rooster beschadigen

» Leg zuurhoudende levensmiddelen zoals
bijv. fruit of met zuurhoudende marinade
gekruide grillproducten niet direct op het
rooster.

Instructie voor mensen met nikkelallergie
In zeldzame gevallen kunnen geringe spo-
ren van nikkel worden overgedragen aan le-
vensmiddelen.

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening plaatsen

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

De telescopische rails aan de zijkant lopen bij het

optillen van de telescopische volledige uitschuifvoor-

ziening plotseling terug.

» Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning tot het vastklikken volledig in, en plaats deze
dan in het apparaat.

1. Leg om de bodem van het kookcompartiment te-
gen krassen te beschermen, een theedoek in het
afgekoelde kookcompartiment.

2. De telescooprails links en rechts op het gewenste
inschuifniveau plaatsen.

— Plaats de telescooprails niet in het bovenste in-
schuifniveau.

— Verifieer dat de uittrekrails naar voren uitgetrok-
ken kunnen worden.

- Laat de telescooprails voor in het inschuifroos-
ter klikken.

- Fig. A

3. Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning horizontaal in de telescooprails.

- De telescopische volledige uitschuifvoorziening

voor iets optillen en laten inklikken.
- Fig. A

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening verwijderen

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

De telescopische volledige uitschuifvoorziening

wordt erg heet.

» Nooit de hete telescopische volledige uitschuif-
voorziening aanraken.



» Het apparaat altijd laten afkoelen.
» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

De telescopische rails aan de zijkant lopen bij het

optillen van de telescopische volledige uitschuifvoor-

ziening plotseling terug.

» Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning tot het vastklikken volledig in, en plaats deze
dan in het apparaat.

1. Leg om de bodem van het kookcompartiment te-
gen krassen te beschermen, een theedoek in het
afgekoelde kookcompartiment.

2. De telescopische volledige uitschuifvoorziening
voor optillen en uit het inschuifrooster nemen.

- Fig. A

Telescopische volledige

uitschuifvoorziening reinigen

LET OP!

Agressieve reinigingsmiddelen veroorzaken schade

aan de telescopische volledige uitschuifvoorziening.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet in de
vaatwasmachine reinigen.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet in zeep-
sop onderdompelen.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet onder
stromend water houden

Opmerking: Reinig de volledig uittrekbare telescoop-
rails na elk gebruik.

Ingebrande vetspatten kunnen niet meer verwijderd
worden.

1. De volledig uittrekbare telescooprails uit het kook-
compartiment verwijderen.

2. Reinig de telescooprails met een vochtige doek
en afwasmiddel.

— Verwijder niet het smeervet uit de telescoop-
rails.

Reinig bij voorkeur met ingeschoven telescoop-

rails.

3. Reinig het gietijzeren frame met een geschikt reini-

gingsmiddel.

— Verwijder het reinigingsmiddel met een vochtige
doek van het gietijzeren frame.

Geschikte reinigingsmiddelen zijn verkrijgbaar bij

de klantenservice of in de online-shop.

Opmerking: Wij adviseren de volledig uittrekbare te-
lescooprails niet met de pyrolyse te reinigen.
Wanneer u bent vergeten de volledig uittrekbare tele-
scooprails vooér de pyrolyse te verwijderen, dan ver-
kleuren de rails en maken ze geluid. Dan de pyroly-
se gaat het uit- en inschuiven van de telescopische
volledige uitschuifvoorziening zwaar en maakt dit
duidelijk meer geluid.

Na enkele keren uittrekken van de volledig uittrekba-
re telescooprails reduceert het geluidsvolume aan-
zienlijk, maar het geluid verdwijnt niet helemaal.

Om de zelfsmering na de pyrolyse te versnellen,
kunt u de volledig uittrekbare telescooprails invetten
met een kwast met hogetemperaturenbestendige
plantaardige olie. — "Volledig uittrekbare telescoop-
rails invetten", Pagina 23

De verkleuringen hebben geen invioed op het ge-
bruik.

Volledig uittrekbare telescooprails

invetten

Wanneer u bent vergeten de volledig uittrekbare tele-
scooprails te verwijderen voor de pyrolyse, of bij het
in- en uittrekken van de telescooprails luide geluiden
te horen zijn, vet dan de volledig uittrekbare tele-
scooprails in met hogetemperatuurbestendige plant-
aardige olie.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbestendige

plantaardige olie aan de zijkant van de volledig uit-

trekbare telescooprails kunnen scherpe delen van
de volledig uittrekbare telescooprails toegankelijk-
heid zijn.

» Met een kwast een geringe hoeveelheid hogetem-
peraturenbestendige plantaardige olie aan de zij-
kant en de bovenkant van de volledig uittrekbare
telescooprails aanbrengen.

» Met een kwast op de zijkant [@l en de bovenkant [b]
van de volledig uittrekbare telescooprails een ge-
ringe hoeveelheid hogetemperatuurbestendige
plantaardige olie aanbrengen, bijvoorbeeld zonne-
bloemolie, kokosolie of pindaolie.

- Fig. A

v Het geluidsvolume van de geluiden reduceert na
het meerdere keren in- en uittrekken van de tele-
scooprails.

Geluid door invetten reduceren

Wanneer er bij het intrekken en uittrekken van de te-
lescooprails luide geluiden optreden, vet dan de vol-
ledig uittrekbare telescooprails in met hogetempera-
tuurbestendige plantaardige olie.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbestendige

plantaardige olie aan de zijkant van de volledig uit-

trekbare telescooprails kunnen scherpe delen van
de volledig uittrekbare telescooprails toegankelijk-
heid zijn.

» Met een kwast een geringe hoeveelheid hogetem-
peraturenbestendige plantaardige olie aan de zij-
kant en de bovenkant van de volledig uittrekbare
telescooprails aanbrengen.

» Met een kwast op de zijkant [@l en de bovenkant [b]
van de volledig uittrekbare telescooprails een ge-
ringe hoeveelheid hogetemperatuurbestendige
plantaardige olie aanbrengen, bijvoorbeeld zonne-
bloemolie, kokosolie of pindaolie.

- Fig. A

v Het geluidsvolume van de geluiden reduceert na
het meerdere keren in- en uittrekken van de tele-
scooprails.

Telescopische volledige

uitschuifvoorziening met de

kerntemperatuursensor gebruiken

» De telescopische volledige uitschuifvoorziening
niet op het bovenste inschuifniveau gebruiken.

Wanneer u de telescopische volledige uitschuif-
voorziening op het bovenste inschuifniveau ge-
bruikt, dan kunt u de kerntemperatuursensor niet
aansluiten.

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening met braadslede
gebruiken
1. Plaats de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning op het onderste inschuifniveau.
2. Plaats het oplegrooster omgedraaid in het gietijze-
ren frame.
- Fig. A
3. Plaats de braadslede op het oplegrooster.
- Fig.
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Leveringsinnhold

Etter fierning av emballasjen méa du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

- Fig. K1

Teleskoputtrekk

Med teleskoputtrekket blir det lettere & ta tilbehgr og

kokekar ut av apparatet. Du far enklere tilgang til til-

behgr og kokekar uten & lgfte dem ut av apparatet.

Merknader

m Teleskoputtrekket leveres med en spesiell rist for
bruk med teleskoputtrekket.

= Rengjgr teleskoputtrekket etter hver bruk.
Innbrent fett kan ikke fiernes.

Teleskoputtrekket med stgpejernsrammen er egnet
til bruk med falgende komponenter:

m Stekebrett

m Grillpanne

Stekebrett til varmluftsfritering

Grillspyd

Stekegryte pa rist

Plasser stekegryten pa risten, som er vendt opp-ned.
Teleskoputtrekket med stgpejernsrammen er ikke
egnet til bruk med fglgende komponenter:

m Kombinasjonsrist

m Glassform

m Pizzastein

Du kan bruke teleskoputtrekket i innsettingsheyde 1,
2 eller 3. Tilberedningstidene er uforandret, men
stekeovnens oppvarmingstid kan forlenges noe.
Teleskoputtrekket har en selvsmgringsfunksjon.
Regelmessig bruk av teleskoputtrekket aktiverer
selvsmgringsfunksjonen. Ved & trekke ut og skyve
inn teleskoputtrekket med jevne mellomrom, kan du
sikre tilstrekkelig selvsmaring.

Teleskoputtrekket méa ikke belastes med mer enn

11 kg.

Definisjon av signalord
Her star det hva de forskjellige signalordene i denne
bruksanvisningen betyr.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Folg disse anvisningene, slik at du unngéar mulige al-
vorlige eller degdelige personskader.

OBS!
Falg disse anvisningene, slik at du unngar skader pa
apparatet og andre materielle skader.

Merk: Dette henviser deg til viktig informasjon.

Sikker bruk

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker
tilbeharet.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Teleskoputtrekket blir sveert varmt.

» Ta aldri pa det varme teleskoputtrekket.

» La alltid apparatet avkjoles.

» Hold barn pa avstand.

Uttrekksskinnene pa siden i telesko-

puttrekket fyker bratt tilbake nar

stekevarene tas ut.

» Trekk farst teleskoptrukket helt ut til det
gar i inngrep, og ta deretter ut stekevaren.
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/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Under pafering av haytemperaturbestandig
planteolje pa siden av teleskoputtrekket kan
skarpe kanter pa teleskoputtrekket uttrekk
komme innenfor rekkevidde.

» Bruk en pensel til & pafere en liten
mengde heytemperaturbestandig plante-
olje pa siden og oversiden av telesko-
puttrekket.

OBS!

Dersom tilbehgret kommer skjevt og setter

seg fast, f.eks. kokekaret eller risten, vil det-

te forarsake skader pa teleskoputtrekket.

» Sett alltid tilbehgret inn riktig.

Dersom tilbehgret kommer skjevt og setter

seqg fast, f.eks. stekebrettet eller grillpannen,

vil dette forarsake skader pa telesko-

puttrekket.

» Sett alltid tilbehgret sentrert inn i
stopejernsrammen.

For tunge gjenstander eller for tungt tilbeher

kan pa sikt skade teleskoputtrekket.

» |[kke oppbevar tunge gjenstander eller for
tungt tilbeher pa teleskoputtrekket.

Syreholdige matvarer kan skade risten.

» Syreholdige matvarer som frukt og grill-
varer som er marinert i syreholdig ma-
rinade, ma ikke legges rett pa risten.

Merknad for nikkelallergikere
| sjeldne tilfeller kan sméa spor av nikkel
smitte over pa matvarer.

Sette inn teleskoputtrekk

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Uttrekksskinnene pa siden fyker tilbake nar telesko-

puttrekket lgftes.

» Skyv teleskoputtrekket helt inn til det gar i inngrep,
og sett det deretter inn i apparatet.

1. Legg et kjgkkenhandkle inn i den avkjglte stekeov-
nen for & beskytte bunnen i ovnen mot riper.

2. Sett uttrekksskinnene inn pa gnsket innsettings-
hgyde til venstre og hayre.

- lkke sett uttrekksskinnene inn péa everste innset-
tingsheyde.

- Pase at uttrekksskinnene lar seg trekke ut for-
over.

- La uttrekksskinnene klikke pa plass foran i
stigene.

- Fig. A

3. Skyv teleskoputtrekket vannrett inn i uttrekksskin-
nene.

- Loft opp teleskoputtrekket litt foran og la den
klikke pa plass.
- Fig. A

Ta ut teleskoputtrekket

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Teleskoputtrekket blir sveert varmt.

» Ta aldri pa det varme teleskoputtrekket.
» La alltid apparatet avkjoles.

» Hold barn pé avstand.



/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Uttrekksskinnene pa siden fyker tilbake nar telesko-
puttrekket loftes.
» Skyv teleskoputtrekket helt inn til det gar i inngrep,
0g sett det deretter inn i apparatet.
1. Legg et kigkkenhandkle inn i den avkjglte stekeov-
nen for & beskytte bunnen i ovnen mot riper.
2. Loft teleskopskuttrekket foran og ta det ut av
stigene.
- Fig. A

Rengjore teleskoputtrekket

OBS!

Kraftige rensemidler forarsaker skader pa telesko-

puttrekket.

» Teleskoputtrekket ma ikke vaskes i opp-
vaskmaskin.

» |kke legg teleskoputtrekket i sapevann.

» |Ikke hold teleskoputtrekket under rennende vann

Merk: Rengjor teleskoputtrekket etter hver bruk.
Innbrent fett kan ikke fjernes.
1. Ta teleskoputtrekket ut av ovnsrommet.

2. Rengjer uttrekksskinnen med en fuktig klut og
oppvaskmiddel.

- Ikke fjern smarefettet fra uttrekksskinnen.
Rengjaringen bar helst foretas nar uttrekksskinnen
er skjovet inn.

3. Rengjer stgperammen med et egnet rengjo-
ringsmiddel.

- Fjern rengjeringsmidlet fra steperammen med
en fuktig klut.

Egnet rengjeringsmiddel fas hos kundeservice el-

ler i var nettbutikk.

Merk: Vi anbefaler at du ikke rengjer telesko-
puttrekket med pyrolyse.

Hvis du har glemt & ta ut teleskoputtrekket for
pyrolysen, vil uttrekksskinnene misfarges og lage
stay. Etter pyrolyse gar det tregere og er betydelig
mer stgyende & trekke ut og skyve inn telesko-
puttrekket.

Etter at teleskoputtrekket er trukket ut flere ganger,
blir det betydelig mindre stay, men stagyen forsvinner
ikke helt.

For & fremskynde selvsmgringen etter pyrolysen kan
du smare teleskoputtrekket med haytemperaturbe-
standig planteolje med en pensel. — "Smare te-
leskoputtrekk”, Side 25

Misfargingen pavirker ikke kvaliteten.

Smore teleskoputtrekk

Hvis du har glemt & fjerne teleskoputtrekket for
pyrolysen, eller hvis det oppstar haye lyder nar du
trekker inn og ut skinnene, kan du smare telesko-
puttrekket med hgytemperaturbestandig planteolje

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Under péfering av heytemperaturbestandig plante-

olie pa siden av teleskoputtrekket kan skarpe kanter

pa teleskoputtrekket uttrekk komme innenfor rekke-
vidde.

» Bruk en pensel til & pafere en liten mengde
haytemperaturbestandig planteolje pa siden og
oversiden av teleskoputtrekket.

» Bruk en pensel til & pafere en liten mengde
hgytemperaturbestandig planteolje, f.eks. solsikke-
olje, kokosngttolje eller peangttolje, pa siden [@ og
oversiden [b] av teleskoputtrekket.

- Fig. A

v Lydnivaet reduseres etter gjentatt inn- og uttrek-

king av uttrekksskinnene.

Redusere stoy med smgring
Hvis det oppstar hgye lyder ved inn- og uttrekking av
uttrekksskinnene, kan teleskoputtrekket smgres med
haytemperaturbestandig planteolje.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Under pafering av hgytemperaturbestandig plante-

olje pa siden av teleskoputtrekket kan skarpe kanter

pa teleskoputtrekket uttrekk komme innenfor rekke-
vidde.
» Bruk en pensel til & pafare en liten mengde
hoytemperaturbestandig planteolje pa siden og
oversiden av teleskoputtrekket.

» Bruk en pensel til & pafare en liten mengde
haytemperaturbestandig planteolje, f.eks. solsikke-
olje, kokosngttolje eller peangttolje, pa siden [@ og
oversiden [b] av teleskoputtrekket.

- Fig. B

v Lydnivaet reduseres etter gjentatt inn- og uttrek-

king av uttrekksskinnene.

Bruke teleskoputtrekket med

steketermometeret
» |kke bruk teleskoputtrekket pa gverste innsettings-
hayde.

Hvis du bruker teleskoputtrekket pa gverste inn-
settingshgyde, kan du ikke sette inn steketermo-
meteret.

Bruke teleskoputtrekket med stekegryten
1. Sett teleskoputtrekket inn i den nederste innset-
tingsheyden.
2. Legq risten opp-ned i stapejernsrammen.
- Fig. A
3. Sett stekegryten pa risten.
- Fig.

Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-
portu.

- Rys. @1

Teleskopowy system petnego wysuwania

blach

Teleskopowy system petnego wysuwania blach po-

zwala na tatwiejsze wyjmowanie wyposazenia i na-

czyn z urzadzenia. Zapewniony jest tez dostep do

wyposazenia i naczyn bez koniecznosci wyjmowania

ich z urzgdzenia.

Uwagl
m Wraz z teleskopowym systemem petnego wysuwa-
nia blach dostarczany jest specjalny ruszt do sto-
sowania z teleskopowym systemem petnego wy-
suwania blach.

®m Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ teleskopowy
system petnego wysuwania blach.
Przypalonych rozpryskdw ttuszczu nie mozna usu-
nac.

Teleskopowy system petnego wysuwania blach z

ramag zeliwng nadaje sie do uzywania nastepujgcych

czesci wyposazenia:

m Blacha do pieczenia

= Brytfanna do grillowania

m Blacha do pieczenia do smazenia gorgcym powie-
trzem

= Rozen obrotowy

m Brytfanna na ruszcie

Umiesci¢ brytfanne na odwrdéconym ruszcie.
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Teleskopowy system petnego wysuwania blach z
rama zeliwng nie nadaje sie do uzywania
nastepujgcych czesci wyposazenia:

® ryszt

m Brytfanna szklana

m Kamien do pieczenia pizzy

Teleskopowy system petnego wysuwania blach moz-
na stosowacd na 1, 2 lub 3 poziomie zatadunku. Cza-
sy gotowana/pieczenia pozostajg bez zmian, czas
nagrzewania piekarnika moze ulec lekkiemu wydtu-
zeniu.

Teleskopowy system petnego wysuwania blach jest
wyposazony samoczynne smarowanie. Regularne
uzywanie teleskopowego systemu petnego wysuwa-
nia blach aktywuje samoczynne smarowanie. Regu-
larne wysuwanie i wsuwanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach zapewnia wystarczajgce
samoczynne smarowanie.

Obcigzenie teleskopowego systemu petnego wysu-
wania blach wynosi maksymalnie 11 kg.

Definicja haset ostrzegawczych
Ponizej podane jest znaczenie haset ostrzegawczych
uzytych w niniejszej instrukciji.

A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nalezy przestrzegac ponizszych wskazdowek, aby
unikngé ewentualnie powaznych lub $miertelnych ob-
razen.

UWAGA!

Przestrzegac ponizszych wskazdwek, aby zapobiec
uszkodzeniom urzadzenia lub innym szkodom mate-
rialnym.

Uwaga: Wskazuje to na wazne informacije.

Bezpieczne uzytkowanie

Podczas uzywania wyposazenia nalezy
przestrzegac zasad bezpieczenstwa.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Teleskopowy system do wsuwania blach

bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie dotykac¢ gorgcego teleskopowe-
go systemu petnego wysuwania blach.

» Zawsze odczekac, az urzgdzenie osty-
gnie.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Przy wyjmowaniu potrawy boczne szyny te-

leskopowego systemu petnego wysuwania

blach ulegajg gwattownemu cofnigeciu.

» Przed wyjeciem potrawy nalezy catkowicie
wsungc teleskopowy system petnego wy-
suwania blach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Podczas naktadania oleju roslinnego odpor-

nego na wysokie temperatury na bok tele-

skopowego systemu petnego wysuwania
blach mogg by¢ dostepne ostre krawedzie
tego systemu.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢
oleju roslinnego odpornego na wysokie
temperatury na bok i gérng czesc telesko-
powego systemu petnego wysuwania
blach.
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UWAGA!

Przechylenie wyposazenia, np. pojemnika

do gotowania lub rusztu, powoduje uszko-

dzenie teleskopowego systemu petnego wy-
suwania blach.

» Wyposazenie nalezy zawsze wktadac po-
prawnie.

Przechylenie wyposazenia, np. blachy do

pieczenia lub brytfanny do grillowania, po-

woduje uszkodzenie teleskopowego syste-
mu petnego wysuwania blach.

» Wyposazenie nalezy ktas¢ zawsze na
srodku zeliwnej ramy.

Zbyt ciezkie przedmioty lub zbyt ciezkie wy-

posazenie mogg z czasem spowodowac

uszkodzenie teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Nie przechowywac ciezkich przedmiotow
ani zbyt ciezkiego wyposazenia na tele-
skopowym systemie petnego wysuwania
blach.

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszko-

dzenie rusztu

» Nie umieszczac bezposrednio na ruszcie
kwasnych produktéw spozywczych, takich
jak owoce lub grillowane potrawy z dodat-
kiem kwasnej marynaty.

Wskazdéwka dla os6b uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe
ilosci niklu mogg przedostawac sie do pro-
duktow spozywczych.

Wktadanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Przy podnoszeniu teleskopowego systemu petnego

wysuwania blach boczne szyny do wysuwania blach

ulegng gwattownemu cofnieciu.

» Catkowicie wsuna¢ teleskopowy system petnego
wysuwania blach az do zatrzasniecia, a nastepnie
wtozy¢ do urzgdzenia.

1. Aby chroni¢ dno komory piekarnika przed zaryso-
waniami, nalezy umiesci¢ w ostudzonej komorze
piekarnika sciereczke do naczyn.

2. Zamocowac szyny wysuwane po lewej i prawej
stronie na wymaganym poziomie zatadunku.

- Nie mocowac szyn wysuwanych na najwyzszym
poziomie zatadunku.

- Upewnic sie, ze szyny mozna wyciggnac¢ do
przodu.

- Zatrzasng¢ szyny wysuwane z przodu w rusz-
tach wsuwanych.

- Rys. A

3. Wsuna¢ teleskopowy system petnego wysuwania
blach poziomo w szyny wysuwane.

— Nieznacznie podnies¢ teleskopowy system pet-
nego wysuwania blach z przodu i zatrzasngc.
- Rys. A



Wyjmowanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Teleskopowy system do wsuwania blach bardzo sie

nagrzewa.

» Nigdy nie dotyka¢ goracego teleskopowego syste-
mu petnego wysuwania blach.

» Zawsze odczekad, az urzadzenie ostygnie.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Przy podnoszeniu teleskopowego systemu petnego

wysuwania blach boczne szyny do wysuwania blach

ulegng gwattownemu cofnigciu.

» Catkowicie wsunac teleskopowy system petnego
wysuwania blach az do zatrzasniecia, a nastepnie
wtozy¢ do urzadzenia.

1. Aby chroni¢ dno komory piekarnika przed zaryso-
waniami, nalezy umiesci¢ w ostudzonej komorze
piekarnika sciereczke do naczyn.

2. Podnies¢ teleskopowy system petnego wysuwania
blach z przodu i wyja¢ z rusztéw wsuwanych.

- Rys. A

Czyszczenie teleskopowego systemu

petnego wysuwania blach

UWAGA!

Agresywne srodki czyszczgce powodujg uszkodze-

nia teleskopowego systemu petnego wysuwania

blach.

» Nie myc¢ teleskopowego systemu petnego wysu-
wania blach w zmywarce.

» Teleskopowego systemu petnego wysuwania
blach nie wktada¢ do wody z detergentem.

» Nie nalezy trzymac teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach pod biezagcg wodg

Uwaga: Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic telesko-

powy system petnego wysuwania blach.

Przypalonych rozpryskow ttuszczu nie mozna usu-

nac.

1. Wyjac teleskopowy system petnego wysuwania
blach z komory piekarnika.

2. Czysci¢ szyne wysuwang wilgotng sciereczkg i
srodkiem do mycia naczyn.
- Nie usuwac smaru z szyny wysuwanej.
Najlepiej czysci¢ przy wsunietej szynie.

3. Oczysci¢ rame zeliwng odpowiednim srodkiem
czyszczgcym.
- Srodek czyszczacy nalezy usungé z ramy zeliw-

nej za pomocag wilgotnej sciereczki.

Odpowiednie srodki czyszczgce sg dostepne w
serwisie lub w sklepie internetowym.

Uwaga: Zalecamy, aby nie czyscic¢ teleskopowego
systemu petnego wysuwania blach za pomocag syste-
mu czyszczenia pirolitycznego.

Jesli przed rozpoczeciem czyszczenia pirolitycznego
teleskopowy system petnego wysuwania blach nie
zostat wyjety, szyny wysuwane zmienig kolor i bedg
zgrzyta¢ przy przesuwaniu. Po pirolizie wysuwanie i
wsuwanie teleskopowego systemu petnego wysuwa-
nia blach jest trudniejsze i znacznie gtosniejsze.

Po wielokrotnym wysunieciu teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach poziom hatasu znacznie
sie zmniejsza, ale nie znika catkowicie.

Aby przyspieszy¢ samoczynne smarowanie po czysz-
czeniu pirolitycznym, mozna nasmarowac teleskopo-
wy system petnego wysuwania blach olejem roslin-
nym odpornym na wysokie temperatury za pomocg
pedzla. — "Smarowanie teleskopowego systemu
peinego wysuwania blach", Strona 27

Przebarwienia nie majg zadnego wptywu na walory
uzytkowe.

Smarowanie teleskopowego systemu

peinego wysuwania blach

Jesli przed rozpoczeciem pirolizy nie wyjeto telesko-
powego systemu petnego wysuwania blach lub pod-
czas wysuwania i wsuwania szyn wysuwanych sty-
chac¢ hatas, nalezy nasmarowac teleskopowy system
petnego wysuwania blach olejem roslinnym odpor-
nym na wysokie temperatury.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Podczas naktadania oleju roslinnego odpornego na
wysokie temperatury na bok teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach moga by¢ dostepne ostre
krawedzie tego systemu.

» Za pomoca pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury na
bok i gorng czesc teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury,
np. oleju stonecznikowego, kokosowego lub ara-
chidowego, na bok [@ i gorng czesc¢ b teleskopo-
wego systemu petnego wysuwania blach.

- Rys. H

v Hatas zmniejsza sie po kilkukrotnym wsunieciu i

wysunieciu szyn wysuwanych.

Zmniejszenie hatasu poprzez smarowanie
Jesli podczas wysuwania i wsuwania szyn wysuwa-
nych stychac hatas, nalezy nasmarowac teleskopowy
system petnego wysuwania blach olejem roslinnym
odpornym na wysokie temperatury.

A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Podczas naktadania oleju roslinnego odpornego na
wysokie temperatury na bok teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach moga by¢ dostepne ostre
krawedzie tego systemu.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury na
bok i gorng czesc teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Za pomoca pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury,
np. oleju stonecznikowego, kokosowego lub ara-
chidowego, na bok [@l i gorng czesc¢ (b teleskopo-
wego systemu petnego wysuwania blach.

- Rys. H

v Hatas zmniejsza sie po kilkukrotnym wsunieciu i

wysunieciu szyn wysuwanych.

Uzywanie teleskopowego systemu

petnego wysuwania blach z termosonda

do potraw

» Nie uzywad teleskopowego systemu petnego wy-
suwania blach na najwyzszym poziomie zatadun-
ku.
W przypadku uzycia teleskopowego systemu pet-
nego wysuwania blach na najwyzszym poziomie
zatadunku nie mozna podtgczy¢ termosondy do
potraw.

Uzywanie teleskopowego systemu
peinego wysuwania blach z brytfannag
1. Wsung¢ teleskopowy system petnego wysuwania
blach na najnizszy poziom zatadunku.
2. Wyjmowany ruszt umiesci¢ odwrotnie w ramie ze-
liwne;j.
- Rys. A
3. Na ruszcie postawi¢ brytfanne.
— Rys.
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Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar
todas as pecas quanto a danos de transporte e se o
material fornecido esta completo.

- Fig. B

Raile telescépico totalmente extensivel

O raile telescopico totalmente extensivel permite reti-

rar 0s acessorios e recipientes mais facilmente do

aparelho. Tem facil acesso aos acessorios e recipi-

entes sem ter de os levantar para fora do aparelho.

Notas

®m Junto com o raile telescdpico totalmente extensi-
vel vai uma grelha especial para ser utilizada com
o raile telescopico totalmente extensivel.

m Limpe o raile telescépico totalmente extensivel
apos cada utilizacéo.
Salpicos de gordura ressequidos ja ndo podem
ser removidos.

A peca telescopica desmontavel com moldura

fundida esta indicada para a utilizacdo com os

seguintes componentes:

= Tabuleiro

m Tabuleiro para grelhar

m Tabuleiro para fritar a ar quente

m Espeto rotativo

m Assadeira na grelha de apoio

Posicionar a assadeira sobre a grelha de apoio vira-
da ao contrario.

A peca telescopica desmontavel com moldura
fundida nao esta indicada para a utilizacdo com os
seguintes componentes:

= Grelha

= Tabuleiro de vidro

m Pedra para pizza

Pode utilizar o raile telescdpico totalmente extensivel
nos niveis de insercado 1, 2 ou 3. Os tempos de co-
zedura permanecem inalterados, o tempo de aqueci-
mento do forno pode ser facilmente prolongado.

O raile telescopico totalmente extensivel esta equi-
pado com autolubrificacdo. A autolubrificacdo € ati-
vada através da utilizagéo regular do raile telescopi-
co totalmente extensivel. Através da extragéo e in-
sercao regular do raile telescdpico totalmente exten-
sivel garante uma autolubrificacao suficiente.

O raile telescopico totalmente extensivel suporta no
maximo 11 kg.

Definicao das palavras-sinal
Aqui encontrara o significado das palavras-sinal utili-
zadas no presente manual.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Respeite estas indicagdes para evitar possiveis le-
sdes graves ou fatais.

ATENCAO!

Respeite estas indicagdes para evitar danos no apa-
relho ou outros danos materiais.

Nota: Isto chama a sua ateng&o para informagdes
importantes.

Utilizacao segura
Respeite estas indicacdes de seguranca
sempre que utilizar o acessorio.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

O raile telescopico totalmente extensivel fi-

ca muito quente.

» Nunca toque no raile telescdpico total-
mente extensivel quente.

» Deixe arrefecer sempre o aparelho.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao retirar os alimentos, as calhas extensi-

veis laterais retrocedem repentinamente.

» Puxe o raile telescopico totalmente exten-
sivel por completo até engatar €, em se-
guida, retire os alimentos.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o 6leo vegetal resistente a altas

temperaturas na parte lateral do raile teles-

copico totalmente extensivel podem estar
acessiveis pecas com arestas afiadas do
raile telescopico totalmente extensivel.

» Com um pincel, aplicar uma pequena
quantidade de d6leo vegetal na parte late-
ral e na parte superior do raile telescopi-
co totalmente extensivel.

ATENCAO!

Enviesar acessorios, p. ex., 0 recipiente de

cozedura ou a grelha, origina danos no rai-

le telescopico totalmente extensivel.

» Inserir os acessorios sempre corretamen-
te.

Enviesar acessorios, p. ex., o tabuleiro ou o

tabuleiro para grelhar, danifica o raile teles-

copico totalmente extensivel.

» Coloque 0s acessorios sempre centrados
sobre a moldura fundida.

Objetos demasiado pesados ou acessorios

demasiado pesados podem com o tempo

danificar o raile telescopico totalmente ex-
tensivel.

» Nao guarde objetos demasiado pesados
Ou acessorios demasiado pesados no rai-
le telescopico totalmente extensivel.

Alimentos acidos podem danificar a grelha

» N&o ponha alimentos acidos, como fruta
ou alimentos para grelhar condimentados
com uma marinada acida, diretamente
em cima da grelha.

Informacao para pessoas alérgicas ao ni-
quel

Pequenas quantidades de niquel podem,
em casos raros, passar para os alimentos.

Colocar o raile telescopico totalmente
extensivel

A AVISO - Risco de ferimentos!

As calhas extensiveis laterais retrocedem repentina-

mente ao levantar o raile telescdpico totalmente ex-

tensivel.

» Insira o raile telescopico totalmente extensivel até
encaixar por completo e, em seguida, coloque-o
no aparelho.



1. Para proteger a base do interior do aparelho con-
tra arranhdes, coloque um pano da loi¢ca no interi-
or do aparelho arrefecido.

2. Cologue as calhas extensiveis respetivamente a
esquerda e direita, no nivel de insercao pretendi-
do.

- Nao coloque as calhas extensiveis no nivel de
insercao superior.

— Certifigue-se de que os trilhos telescopicos se
deixam extrair para a frente.

- Deixe que as calhas extensiveis dianteiras en-
gatem na grelha de insercéao.

- Fig. A

3. Empurre o raile telescopico totalmente extensivel
na horizontal para dentro das calhas extensiveis.

- Levante o raile telescdpico totalmente extensi-
vel um pouco a frente e deixe que engate.
- Fig. A

Retirar o raile telescépico totalmente
extensivel

A AVISO - Risco de queimaduras!

O raile telescopico totalmente extensivel fica muito

quente.

» Nunca togue no raile telescopico totalmente ex-
tensivel quente.

» Deixe arrefecer sempre o aparelho.

» Mantenha as criancas afastadas.

A AVISO — Risco de ferimentos!

As calhas extensiveis laterais retrocedem repentina-

mente ao levantar o raile telescépico totalmente ex-

tensivel.

» Insira o raile telescopico totalmente extensivel até
encaixar por completo e, em seguida, coloque-o
no aparelho.

1. Para proteger a base do interior do aparelho con-
tra arranhdes, coloque um pano da loica no interi-
or do aparelho arrefecido.

2. Levante o raile telescopico totalmente extensivel a
frente e retire das grelhas de insergao.

- Fig. A

Limpar o raile telescopico totalmente

extensivel

ATENCAO!

Produtos de limpeza agressivos provocam danos no

raile telescopico totalmente extensivel.

» Nao lave o raile telescépico totalmente extensivel
na maquina de lavar loiga.

» Nao coloque o raile telescdpico totalmente exten-
sivel em agua de lavagem.

» Nao segure o raile telescépico totalmente extensi-
vel sob agua corrente

Nota: Limpe o raile telescépico totalmente extensivel

apos cada utilizacéao.

Salpicos de gordura ressequidos ja ndo podem ser

removidos.

1. Retire o raile telescopico totalmente extensivel do
interior do aparelho.

2. Limpe o raile extensivel com um pano himido e
detergente.

- Na&o remova a massa lubrificante nas calhas ex-
tensiveis.
De preferéncia, limpe com a calha extensivel inse-
rida.
3. Limpe a moldura fundida com um produto de lim-
peza adequado.

- Remova o produto de limpeza da moldura fun-
dida com um pano humido.

Os produtos de limpeza adequados podem ser
adquiridos junto da Assisténcia técnica ou na loja
online.

Nota: Recomendamos que ndo limpe o raile telesco-
pico totalmente extensivel por meio de pirdlise.

Se tiver esquecido retirar o raile telescopico total-
mente extensivel antes da pirdlise, as calhas extensi-
veis mudam de cor e geram um ruido. Apds a pirdli-
se, o extrair e inserir do raile telescopico totalmente
extensivel decorre com maior dificuldade e de forma
claramente mais ruidosa.

Depois de extrair o raile telescépico totalmente ex-
tensivel varias vezes, o volume do ruido diminui con-
sideravelmente, no entanto ndo desaparece por
completo.

Para acelerar a autolubrificagdo apds a pirolise, po-
de untar o raile telescopico totalmente extensivel
com um pincel e dleo vegetal resistente a altas tem-
peraturas. — "Untar o raile telescopico totalmente
extensivel", Pdgina 29

As alteracGes na cor ndo tém qualquer influéncia na
utilizagéo.

Untar o raile telescopico totalmente
extensivel

Caso tenha esquecido retirar o raile telescdpico to-
talmente extensivel antes da pirdlise ou se forem au-
diveis ruidos altos ao fazer entrar e sair as calhas
extensiveis, unte o raile telescopico totalmente ex-
tensivel com 6leo vegetal resistente a altas tempera-
turas.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o 6leo vegetal resistente a altas tempera-

turas na parte lateral do raile telescédpico totalmente

extensivel podem estar acessiveis pecas com ares-
tas afiadas do raile telescopico totalmente extensi-
vel.

» Com um pincel, aplicar uma peguena quantidade
de dleo vegetal na parte lateral € na parte superi-
or do raile telescopico totalmente extensivel.

» Com um pincel, apligue uma pequena quantidade
de dleo vegetal resistente a altas temperaturas
nas partes lateral [@ e superior [b] do raile telesco-
pico totalmente extensivel, p. ex., 6leo de girassol,
6leo de coco ou 6leo de amendoim.

- Fig. A

v A intensidade dos ruidos diminui depois de fazer

entrar e sair varias vezes as calhas extensiveis.

Untar para reduzir os ruidos

Se forem audiveis ruidos altos quando se faz entrar
e sair as calhas extensiveis, unte o raile telescopico
totalmente extensivel com 6leo vegetal resistente a
altas temperaturas.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o 6leo vegetal resistente a altas tempera-

turas na parte lateral do raile telescépico totalmente

extensivel podem estar acessiveis pecas com ares-
tas afiadas do raile telescdpico totalmente extensi-
vel.

» Com um pincel, aplicar uma peguena quantidade
de dleo vegetal na parte lateral e na parte superi-
or do raile telescdépico totalmente extensivel.

» Com um pincel, apligue uma pequena quantidade
de dleo vegetal resistente a altas temperaturas
nas partes lateral [@] e superior [b] do raile telesco-
pico totalmente extensivel, p. ex., 6leo de girassol,
6leo de coco ou 6leo de amendoim.

- Fig. B

v A intensidade dos ruidos diminui depois de fazer

entrar e sair varias vezes as calhas extensiveis.
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Utilizar o raile telescépico totalmente

extensivel com a termo sonda
» Nao utilize o raile telescopico totalmente extensi-
vel no nivel de insercao superior.

Se utilizar o raile telescépico totalmente extensivel
no nivel de insercao superior, N0 vai conseguir
introduzir a termo sonda.

Utilizar o raile telescopico totalmente

extensivel com a assadeira

1. Coloque o raile telescdpico totalmente extensivel
no nivel de insercéo inferior.

2. Coloque a grelha de apoio virada ao contrario na
moldura fundida.
- Fig. A

3. Coloque a assadeira sobre a grelha.
- Fig.

KomnneKT nocTtaBKu

[Nocne pacnakoBKK NMpoBepbTe BCe AeTa/IN Ha
OTCYTCTBME TPAHCMNOPTHbLIX ﬂOBpG)KLleHI/IVI, a Takxe
KOMIMJ/IEKTHOCTbL MOCTaBKW.

- Puc. Al

Hanpasnsarowire ¢ NosHbIM BblABUKEHUEM
HanpasnAtoLLne ¢ NonHbIM BbIABWXEHWEM NO3BONAOT YA00-
HO U3BIEKaTb NMPUHAZNIEXXHOCTU U Mocyay 13 npubopa.
ObecneunBaetcA yA0BHbIA AOCTYM K NPUHAANEHOCTAM U
nocyae 6e3 Heo6X0AMMOCTH U3BMEUYEeHUA UX U3 Npubopa.

MpumeuaHun
= B KOMMNNEKT HanpaBAOLLMX C MOSHbIM BbIABUKEHUEM

BXOZMT CrnieumnanbHanA peLueTka AsA UCNONb30BaHWA C HU-

MM.
= OuulanTe HanpaBnAloLLME C NOMHBIM BblABUXEHUEM MO-

Clle Ka)XKA0ro Ucnosnb30BaHu1A.

MpuropesLure BPbI3TU XKUpa yAANIUTb HEBO3MOXXHO.
HanpasnatoLLme ¢ NOMHbIM BbIABUXXEHWEM C JIUTON pamMou
NOAXOAAT ANA UCMONb30BaHNUA CO CeAyHoLLUMMHU
KOMMOHEHTaMMU:
= [TpoTuBeHb
Moanox anA rpuna
MpoTvBEHb ANA »apeHua Bo GpuTiope
Bepten
XKapoBHA Ha peLueTKe-noAcTaBKe

PasmecTuTe )KapoBHIO Ha NEPEBEPHYTON peLLeTKe-noAcTaB-
Ke.

HanpasnaoLwme ¢ NoaHLIM BbIABMKEHWEM C IUTON pamon
He NoAXOAAT ANIA UCMOSIb30BaHUA CO Cleay oMU
KOMMOHEHTaMMU:

= Pelletka

= CTEeKNAHHbIM NOAZI0H

® KameHb anAa nuuubl

HanpasnatoLue ¢ NosHbIM BbIABUXEHUEM MOXHO UCMOJTb-
30BaTb Ha YPOBHAX yCTaHOBKK 1, 2 unn 3. BpemaA npuroTos-
NEeHVA He U3MeHAETCA, BpeMa Harpesa AyxoBoro LwKkada Mo-
YKET HEMHOro M3MEHUTLCA.

HanpasnatoLime ¢ NosHbIM BbIABUXKXEHUEM OCHALLEHbI CH-
CcTeMoi camocMasbiBaHuaA. [1pu perynapHom “cnonb3osa-
HWUK HanpPaBAAIOLLMX C MOJIHBIM BbIABUXKEHWEM aKTUBUPYeTCA
camocmasbiBaHue. ObecneybTe JOCTATOYHOE CaMOCMasbl-
BaHWe HanpasnAOLLMX C NOSHLIM BbIABMXEHUEM 3a CHET UX
perynAapHOro BblABAraHUA U 3aABUraHuA.

MaxcumanbHanA Harpyska Ha HanpasAtoLLMe C NOMHbIM Bbl-
ABWXeHneM cocTasnaeT 11 Kr.

Onpe.qenel-me CUTHaJIbHbIX CJ1IOB
3aechk npeAcTaslieHbl onpeAeneHna CUrHanbHbIX CNos, Uc-
nonb3yemblx B JaHHOM PYKOBOZCTBE.
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A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCcTb TpaBMUpPOBaHUA!
Cobntoaaiite 3TV yKasaHuaA, YToObl M3bexKaTb BO3ZMOXKHOIO
NOJNyYEHUA CEPbE3HbIX TPABM UK NETaNIbHOro UCXOAa.

BHUMAHMUE!

CobntoaaitTe aT1 yKasaHus, YToObl U36exaTb NoBPeXAeHUA
npuéopa uiu NPUUUHEHUs MaTepUanbHOrO yilep6a WHbIM
crnocofom.

3ameTKa: OT10 yKasblBaeT Ha BaXKHYHO MHGOPMaUKIO.

Be3sonacHaA aKcnnyatauuAa
CobntofanTte AaHHble yKasaHua no 6esonacHo-
CTU NPU UCTONb30BaHUM 3TOM NMPUHAANEXKHO-
CTh.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!

HanpasnatoLumne ¢ NofHbIM BblABUXKEHUEM

OYeHb CUJIbHO HarpeBaroTCA.

» Hukoraa He npuKkacauTech K ropAYnm
HanpaBnAOLLMM.

» Bceraa aasaite npubopy OCThITh.

» He noanyckaite aeten 6nm3ko K npubopy.

Mpu n3BneyYeHun 6noa BblABUXKHbIE BOKOBLIE

3NEMEHTbI HanpaBNAKLLMX C MNOJSIHbIM BbIABU-

YXEHUEM Pe3KOo BbIABUraloTCA Hasal.

» BolaBurainte HanpaBnAoLME NONHOCTLIO 0
LenuKka, a 3aTemM usBnekamnte 6noao.

A NMPEAYNPEXAEHUE - OnacHoCTb TpaBMUpPOBaHUA!
Bo BpemsA HaHeceHWA BbICOKOTEMMEPaTypPHOro
pacTMTenbHOro Macna Ha 6oKOBYHO YacTb
HanpasnALLUMX C MOSHLIM BbIABUXEHUEM MO-
ryT ctatb AOCTYMHbLIMW YacTh HanpPaBnAOLLKUX C
OCTPbIMU KpaaMMW.

» KucTbto HaHecuTe Ha BOKOBYHO U BEPXHIOHD
CTOPOHbI HanpasAALLMUX C NOMHBIM BblABHU-
YXEeHNeM HebonbLIOoEe KOSIMYECTBO BbICOKO-
TemneparypHoro pactTuTenbLHoOro macna.

BHUMAHMUE!

Kpasa npMHaane)xHocTen, Harnpumep SI0TKOB U

PELLETOK, MOBPEXAatoT NOBEPXHOCTb Hanpas-

NAKOLLMX.

» Bceraa npaBunbHO ycTaHaBnMBanTe npuHaa-
NIEXKHOCTW.

YcTaHoBNEHHbIE C YKNOHOM MPUHAASIEXKHOCTH,

HanpumMep NPOTUBEHb WK NOAAOH ANA rpuns,

MOTyT NMOBPeANUTb HanpasAtoLLKUe C MoSHbIM

BbIABUXKEHUEM.

» Bcerpa ycraHasnuMBanTe NpUHaAIEHOCTH
Ha NUTYI0 pamMy TOYHO MO LIEHTPY.

Cnuwkom TAXKenble NpeaAMETbI UK CIULLIKOM

TAXKEsble MPUHAANEXHOCTU MOryT B AONIO-

CPOYHOM NepcrneKkTuBe NoBpeanTb HanpasnAko-

LLIe C NONHLIM BbIABUXKEHUEM.

» He xpaHuTte TAXKeNbIe npeaMeTbl UK Npu-
HaANeXHOCTU Ha HanpasBAKOLLKUX C NMONHLIM
BbIABUXKEHUEM.



MpoayKThl, coaep»aLlume KUCNoTy, MOryT no-

BPeAauTb peLUeTKy

» He Knaaute npoAyKTbl, COAEpIKaLLMe KUCO-
Ty, TAKUE KaK QPYKTbl UK BbIMOYEHHLIE B
KWcnoM MapvHaae 6ntoda aAnA npurotosne-
HWA Ha rpune, NPAMO Ha pPeLUETKY.

YKazaHue AnA nonb3oBaTeneun, UMeroLmnx
annepruvro Ha HUKenb

B peakux cnydaax Ha npoayKrax MoryT octaTb-
CA He3HauuTeNbHbIE Cneabl HUKENA.

YcTtaHOBKa HanpasnArOLWMUX C NOJIHbIM
BblABUHEHUEM

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHoCcTb TpaBMUpPOBaHUA!
Mpu noaAbEME HanNPaBNAOLLMX C NOSHLIM BbIABWXeHUEM 60-
KOBblE BbIABWXHbIE HaNpaBnAoLLMe Pe3KO BblABUIaloTCA Ha-
3aa.

> [TONHOCTLIO CNOXUTE BbIABMXHYIO HaNpPaBnAoLLYHO A0
LLEeNYKa, a 3aTem BCTaBbTe €€ B npudop.

1. Yt06bl 3aLlLMTUTL AHO pabdoueit kamepbl OT LaparnuH, no-
NOXXUTE B OCTBIBLLYIO paBouyto Kamepy KyXOHHOe noro-
TeHLUe.

2. YcTaHoBUTE BbIABWXKHbIE HANPAaBAOLLME ClieBa U cnpaBa
Ha TpebyeMblit ypOBEHb YCTaHOBKH.

— He yctaHaBnvBaiTe BblABWKHbIE HANPaBAoLLME Ha
camblil BEPXHUIN YPOBEHb YCTAHOBKMU.

- HanpaBnatowue AomxHbl CBOBOAHO BbIABUraThLCA
Bnepea.

— 3aduKcHpyiTe BbIABMYKHBLIE HANPAaBNAoLLME criepeau
B BbIABWYKHbIX PeLLETKax.

- Puc.A

3. BcTaBbTe HanpaBnAoLMe C NOMHLIM BbIABUXEHWEM TO-
PU30HTaNbHO B BLIABMXHbLIE HaNpaBnAtoLLMe.

— Cnerka np1noaHUMKUTE HanpPasALLME C NOSHLIM Bbl-
ABWKEHUEM criepeaun u 3apuKcupyiite.
- Puc. H

UsBneueHue HanpaBnAaroLWHUX C NOJIHbIM
BblABUHEHUEM

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!
HanpaenatoLwme ¢ NoAHLIM BbIABUKEHWEM OYEHb CUITBHO
HarpesaloTCA.

» HuKoraa He npuKacamnTechb K ropAYMM HanpasAAIOLLMM.
» Bceraa faBaiite nprbopy oCThITb.

» He noanyckaiite netei 6n1sko Kk npudopy.

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
Mpv noagbEMe HanpaBnAOLLMX C MOMHBLIM BblABUXKEHUEM 60-
KOBblE BblABW)KHbIE HANPaBAOLLME PE3KO BblABUratoTCA Ha-
3aja.

> [1oNHOCTLIO CNOXKUTE BLIABWXHYIO HANPaBNAOLLYIO A0
LenuyKa, a 3ateM BcTaBbTe eé B npubop.

1. YTto6bl 3aWMTUTL AHO padouer Kamepbl OT uapanuH, no-
NOXMTE B OCThIBLUYIO padouyto KaMepy KyXOHHOe noso-
TeHUe.

2. nOﬂHMMVITe Hal'lpaBJ'IHIOU_WIe C NOJIHbIM BblABUXEHUem
crnepeau v U3BNEKUTE U3 BbIABUXHbBIX PELLETOK.

- Puc. A

OuucTKa HanpaBnArOLWNUX C NOJIHbIM

BblABUHEHUEM

BHUMAHMUE!

ArpeccuBHbIE YACTALLME CPEACTBA NOBPEXAAIOT Hanpas-

NAKOLLME C MOMHBLIM BbIABUYKEHUEM.

» He moWTe HanpaBnAroLLMe C NOMHBIM BblABUXXEHUEM B
NOCyAOMOEYHON MalLLuHe.

» 3anpeluaeTca 3amauvBaTb HanpaBnAOLLME C NOSHbIM Bbl-
[IBYXXEHUEM B MblIbHOM BOAE.

> He aep)kute HanpasnAoLIME C NONHBIM BbIABUKEHUEM
noA NPOTOYHON BOLOW

3ameTKa: OunwaiTe HanpasnAoLLME C NOHLIM BblIABUIKE-

HMWEM Mocsie KaXKAoro UCMosib30BaHuA.

MpuropesLune BpPLI3rK XKpa yYAaIUTb HEBO3MOMXHO.

1. BblHbTE HanpaBnAtoLwmMe C NoHLIM BbIABMKEHWEM U3 pa-
6ouelt Kamepbl.

2. OunCTUTE BBIABWYKHYIO HANPAaBAIOLLYHO BIayKHOW TKaHe-
BOW CcandeTKon C MOLLMM CPEACTBOM.

— He yaanaiTe cmasky € BbIABM>XHOW HaMpasnAoLLen.
Jlyuylue Bcero BbINOMHATL OYUCTKY C 3aABUHYTOW BbIABUIK-
HOM HanpaBAOLLEN.

3. Ounctute NuTyt0 pamy NOAXOAALUMM YACTALLMM Cpea-
CTBOM.

— Ypanute uncTALLEee CPeACTBO C NUTOW pamMbl BAXKHOM
TKaHeBOW candeTKow.

MoaxoaALmMe YUCTALLME CPeACTBa MOXKHO NpUoBpecTu B

CepBUCHOM crnybe U1 UHTepHET-MarasuHe.

3ameTKa: Mbl He pekoMeHAyeM ouuLLaTh HanpPaBnAoLLME C
MOSHBIM BbIABUXXEHMEM C MOMOLLLIO MMPOSIMTUYECKON
OUUCTKM.

Ecnu Bbl 3a6binn yépath BbIABWKHBIE HANpaBnAloLmMe nepea
MUPOJSIM3OM, OHU MOTYT MOTEMHETb U HayaTtb CKpUNeTb. [Mo-
cne NUpPONUTUYECKOW OYMCTKM BbIABUraHWE U 3aABUraHne
HanpaBnALLMX C NMOSHLIM BblABUXEHWEM CTaHOBUTCA 60-
nee TyrMMm 1 3HauuTeNbHO 6onee LyMHbIM.

Mocne HECKONBbKUX BEIABUYKEHUI HanpaBRAOLLMX C NMOSHBIM
BbIABMXXEHWEM MPOMKOCTb LLyMa 3HaUMTENBHO YMEHbLLAeT-
CA, HO LLUYM He UcYe3aeT NOSIHOCTbIO.

LlnA ycKopeH1A BOCCTaHOBMIEHWA CaAMOCMa3blBatoLLEroCA
CNoA Nocne NUPOIUTUYECKOW OYUCTKM PEKOMEHAYETCA CMa-
3aTb HanpPaBnAOLLME C NOSHBIM BbIABUYKEHUEM BbICOKOTEM-
neparypHbIM PacTUTENbHLIM MaCIOM C NMOMOLLIO KUCTH.

— "CmasbiBaHne HanpasAroLMX C MOJTHLIM BblABUKEHN-
em", Ctpanmnya 31

M3meHeHuWe uBeTa He BIuAeT paboune CBOCTBA.

CmasbiBaHHUe HanpaBnAKOLWAUX C NOJIHbIM

BbiABUEeHUeM

Ecnu Bbl 326binM CHATb HANPaBAAOLLIME C MOSHBIM BblABH-
YXEeHWeM nepes NMpoIMTUYECKON OYUCTKOM MK MPU UX Bbl-
JABUraH1W UK 3aABUraHUKM pasaaroTcA rPOMKHUE 3BYKM,
CMa)KbTe UX BbICOKOTEMMEPaTYPHbIM PaCTUTENbHLIM Mac-
oM.

A NMPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Bo BpemA HaHeceHWA BLICOKOTEMMEPATYPHOIO pacTUTeslb-

HOro Macna Ha GOKOBYHO YacTb HANPaBAAOLUMX C MOJSIHbIM

BbIABWXXEHUEM MOTYT CTaTb AOCTYMHbIMU YaCTW HanpaBnAto-

LLIMX C OCTPBLIMU KpaAMM.

» KucTblo HaHecuTe Ha BOKOBYO U BEPXHIO CTOPOHDI
HanpaBAKLLMX C MOMHBIM BblABUXXEHWEM HEBObLLIOE KO-
NINYECTBO BbICOKOTEMMNEPATYPHOro pacTUTENbLHOro Macna.

» KucTbto HaHecuTe Ha BokoByto [@] u BepxHtoto [B] cTtopoHb
Hanpas/AOLLMX C MOSHLIM BblABWXEHUEM HeBOJbLLIOE KO-
NMYECTBO BbICOKOTEMMEPaTypHOro PacTUTEeNbHOro Macna,
Hanpumep NOACONTHEYHOrO, KOKOCOBOIO MK apaxmMcoBo-
ro.

- Puc.H

v [POMKOCTb LiyMa YMEHBLLIUTCA NOCHe MHOFOKPATHOTO 3a-

QIBUraHWA U BLIABUraHUA HaNpPaBALLNX.

CHUIKeHHWe YPOBHA LUyMa C NOMOLLbO

CMa3sKH

Ecnu npu saaBuraHnmn n BblABUraHM BblABUKHbIX HanpaB-
JIAOLWMX CNbllHbI TDOMKKWE 3BYKU, CMa)XKbTe HanpasAaoLine
C NONHbLIM BblABMXXEHWEM BblCOKOTEMNepaTypHbIM pacTu-
TeNnbHbIM Mac/oM.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!
Bo BpemA HaHeceHWA BbLICOKOTEMMNEPATYPHOrO pacTUTeNb-
HOro Macna Ha GOKOBYHO YacTb HANPaBAAOLLMX C NMOJSIHbIM
BblABMXEHWEM MOTYT CTaTb AOCTYNMHbIMKU YaCTW HanpasnAto-
LLMX C OCTPLIMU KpaAMM.

» KucTblo HaHecuTe Ha GOKOBYO U BEPXHIOK CTOPOHBI
HanpaBnAKLLMX C MOSHLIM BblABUXEHWEM HEBONbLLIOE KO-
NIMYECTBO BbICOKOTEMMNEPATYPHOro pacTUTENIbHOro Macna.

» KucTbto HaHecuTe Ha BoKoBYHO [@lu BEPXHIOHO [b] CTOPOHbI
HanpaBnAKLLMX C NOSHLIM BbIABUXEHWEM HeBOobLIOE KO-
NIMYECTBO BbICOKOTEMMEPATYPHOro pacTUTEeIbHOro Macna,
Hanpumep NOACONHEYHOro, KOKOCOBOIO UM apaxmcoBo-
ro.

- Puc.H

v [POMKOCTb LyMa yMEHbLLMUTCA NOCAe MHOFOKPaTHOro 3a-

ABUraHuA v BbIABUraHWA HanpasnAoLLMX.

Mcnonb3oBaHWe HaNpaBRAOLUUX C

NONMHbIM BblABUHEHUEM BMECTe C

TEPMOLLYNOM

» He MCﬂOﬂbSyVITe Hanpasnaowme ¢ NONHbIM BblABUXKEHN-
€M Ha CaMOM BepxHeM ypOoBHE YCTaHOBKMW.

Ecnn yctaHoBUTL HanpasnAtoLLKe C NOSHLIM BblABUXEHN-
€M Ha camblii BEPXHWIi ypOBEHb YCTAHOBKM, TO ByaeT He-
BO3MOXXHO BCTaBUTb TEPMOLLYT.

Ucnonb3oBaHue HanpasnAaroLWux c
NoJiIHbIM BblABUEHUEM BMeCTE C

HapoBHeH

1. YctaHoBuTe HanpasnArLwme C NoJSIHbIM BblABUXEHUEeM Ha
CaMbI¥ HWXXHUN YPOBEHb YCTAHOBKMW.

2. Bnoxxute pelueTKy B NepeBepHYTOM BUAE B JIMTYIO pamy.
- Puc. A

3. YcTaHOBMWTE apOBHIO HA PELLETKY.
- Puc.

Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.
- Fig. K1

Teleskoputdragsskenor

Med teleskoputdragsskenor tar du ut tillbehdr och

formar smidigare ur enheten. Du kommer smidigt at

tillbehdr och formar utan att lyfta ut dem ur enheten.

Anmaérkningar

m Det medféljer ett specialgaller for anvandning med
teleskoputdragsskenorna.

®» Rengdr teleskoputdragsskenorna efter varje an-
vandning.

Fastbrénda fettstéank gar inte att fa bort.
Teleskoputdragsskenorna med gjutram ar avsedda
for anvandning med féljande komponenter:
= Bakplat
= Grillpanna
m Bakplat for varmluftsfritering
m Roterande grillspett
m Stekgryta pa galler

Stéall stekgrytan pa det vanda gallret.
Teleskoputdragsskenorna med gjutram é&r inte
avsedda for anvandning med foljande komponenter:
= Galler

= Glasform
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m Pjzzasten

Teleskoputdragsskenorna gar att anvanda pa fals 1,
2 och 3. Tillagningstiderna forblir oférandrade, ug-
nens uppvarmningstid kan bli nagot langre.
Teleskoputdragsskenorna har sjalvsmorjning. Tele-
skoputdragsskenornas sjalvsmaorjning aktiveras vid
regelbunden anvandning. Du ser till sa att telesko-
putdragsskenornas sjalvsmaorjning ar tillracklig ge-
nom att regelbundet dra ut och skjuta in dem.
Belasta teleskoputdragsskenorna med max. 11 kg.

Definition av signalord
Har hittar du vad signalorden i anvisningen betyder.

/\ VARNING! - Risk for personskador!
Folj anvisningarna for att férhindra ev. allvarliga eller
dddliga personskador.

OBS!
Fo6lj anvisningarna for att undvika sakskador pa en-
heten eller annat.

Notera: Hanvisar till viktig information.

Saker anvandning

Folj sakerhetsanvisningarna nar du anvan-
der tillbehoret.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Teleskoputdragsskenorna blir jattevarma.

» Ta aldrig pa heta teleskoputdragsskenor.

» Lat alltid enheten svalna.

» Hall barnen borta.

Teleskoputdragets sidoutdragsskenor aker

tillbaka plotsligt nér du tar ur maten.

» Dra ut teleskoputdragsskenorna sa att de
snapper fast innan du tar ur maten.

/A VARNING! - Risk for personskador!

N&ar du smorjer in sidorna péa teleskoput-

dragsskenorna med hogtemperaturtalig

vaxtolja sa kan du komma at delar pa tele-

skoputdragsskenorna med vassa kanter.

» Pensla pa lite hdgtemperaturtalig vaxtolja
pa sidan och ovansidan av teleskoput-
dragsskenorna.

OBS!

Kantning av tilloehdr som t.ex. angbehallare

eller galler skadar teleskoputdraget.

» Satta alltid i tillbehoret ordentligt.

Skeva tillbehér som t.ex. bakplat och grill-

panna skadar teleskoputdragsskenorna.

» Lagg alltid i tillbehoret centrerat pa gjutra-
men.

For tunga foremal och tillbehdr kan skada

teleskoputdragsskenorna permanent.

» Forvara inte tunga féremal och tillbehor
pa teleskoputdragsskenorna.

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt
eller syrligt marinerad grillmat pa gallret.

Anvisning for nickelallergiker

| sallsynta fall kan spar av nickel dverforas

till livsmedel.



Satta i teleskoputdragsskenorna

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Sidoutdragsskenorna aker tillbaka plotsligt nar du lyf-

ter teleskoputdragsskenorna.

» Skjut in teleskoputdragsskenorna helt sa att de
snapper fast innan du satter i dem i enheten.

1. LAgg en kékshandduk i ugnsutrymmet nar det
svalnat for att skydda ugnsbotten mot repor.

2. Satt i teleskoputdragsskenorna till vanster och hé-
ger pa den fals du vill ha.

- Satt inte i utdragsskenorna pa Oversta falsen.
- Se till sa att utdragsskenorna gér att dra rakt ut.
- Snapp fast utdragsskenorna framtill i ugnsste-
garna.
- Fig. A
3. Skjut in teleskoputdragsskenorna vagréatt pa ut-
dragsskenorna.

- Lyft teleskoputdragsskenorna lite framtill och
snapp fast dem.
- Fig. A

Ta ur teleskoputdragsskenorna

& VARNING! - Risk for brannskador!
Teleskoputdragsskenorna blir jattevarma.

» Ta aldrig pa heta teleskoputdragsskenor.
» Lat alltid enheten svalna.

» Hall barnen borta.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Sidoutdragsskenorna aker tillbaka plotsligt nar du Iyf-

ter teleskoputdragsskenorna.

» Skjut in teleskoputdragsskenorna helt sa att de
snapper fast innan du satter i dem i enheten.

1. LAgg en koékshandduk i ugnsutrymmet nar det
svalnat for att skydda ugnsbotten mot repor.

2. Lyft teleskoputdragsskenorna framtill och ta ut
dem ur ugnsstegarna.
- Fig. A

Rengora teleskoputdragsskenorna

OBS!

Kraftiga rengéringsmedel skadar teleskoputdrags-

skenorna.

» Maskindiska inte teleskoputdragsskenorna.

» Bldtlagg inte teleskoputdragsskenorna i diskvat-
ten.

» Hall inte teleskoputdragsskenorna under rinnande
vatten.

Notera: Rengodr teleskoputdragsskenorna efter varje

anvandning.

Fastbrénda fettstéank gar inte att fa bort.

1. Ta ut teleskoputdragsskenorna ur ugnen.

2. Rengoér utdragsskenorna med fuktad trasa och
diskmedel.
- Ta inte bort smorjfettet pa utdragsskenorna.
Rengdr helst utdragsskenorna inskjutna.

3. Rengdr gjutramen med lampligt rengéringsmedel.
- Ta bort rengdringsmedlet med fuktad trasa fran

gjutramen.

Lampliga rengdringsmedel hittar du hos service
eller i onlineshoppen.

Notera: Vi rekommenderar inte pyrolysrengdring av
teleskoputdragsskenorna.

Gléommer du ta ur teleskoputdragsskenorna innan
pyrolysen sa missfargas utdragsskenorna och later
illa. Teleskoputdragsskenorna gar trogt och later mer
nar de dras ut och skjuts in efter pyrolys.

Ljudet avtar markant nar teleskoputdragsskenorna
dras ut flera ganger, men férsvinner inte helt.

Du kan snabba pé sjalvsmorjningen efter pyrolysen-
genom att pensla teleskoputdragsskenorna med
hogtemperaturtalig vaxtolja. — "Fetta in teleskoput-
dragsskenorna", Sid. 33

Missfargningarna paverkar inte funktionen.

Fetta in teleskoputdragsskenorna

Smorj teleskoputdragsskenorna med hogtemperatur-
talig vaxtolja om du glomt ta ur teleskoputdragsske-
norna innan pyrolysen eller om det hdrs héga miss-
ljud nar du skjuter in och drar ut utdragsskenorna.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Nar du smorjer in sidorna pa teleskoputdragsskenor-

na med hogtemperaturtdlig vaxtolja sa kan du kom-

ma at delar pa teleskoputdragsskenorna med vassa
kanter.

» Pensla pa lite hdgtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
och ovansidan av teleskoputdragsskenorna.

» Pensla pa lite hdgtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
[@l och ovansidan [b] av teleskoputdragsskenorna,
t.ex. solros-, kokos- eller jordnétsolja.

- Fig. A

v Missljuden minskar nar du skjuter in och drar ut

utdragsskenorna flera ganger.

Smorj in for minskade missljud

Smorj teleskoputdragsskenorna med hogtemperatur-
talig vaxtolja om det hors hoga missljud néar du skju-
ter in och drar ut utdragsskenorna.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Nar du smorjer in sidorna pa teleskoputdragsskenor-

na med hogtemperaturtdlig véaxtolja sa kan du kom-

ma at delar pa teleskoputdragsskenorna med vassa
kanter.

» Pensla pa lite hdgtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
och ovansidan av teleskoputdragsskenorna.

» Pensla pa lite hdgtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
[@l och ovansidan [b] av teleskoputdragsskenorna,
t.ex. solros-, kokos- eller jordnétsolja.

- Fig. A

v Missljuden minskar nar du skjuter in och drar ut

utdragsskenorna flera ganger.

Anvanda teleskoputdragsskenor och

stektermometer

» Anvand inte teleskoputdragsskenorna pa Oversta
falsen.

Anvander du teleskoputdragsskenorna pa dversta
falsen s& géar det inte satta i stektermometern.

Anviénda teleskoputdragsskenor och
stekgryta
1. Satt in teleskoputdragsskenorna pa understa fal-
sen.
2. LAgg gallret omvéant i gjutramen.
- Fig. @
3. Stall stekgrytan pa gallret.
- Fig.
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Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim parcalarda nak-
liyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

- Sek. A1

Teleskopik dagitici

Teleskopik dagditici sayesinde, aksesuarlari ve kaplari

cihazdan daha kolay cikarabilirsiniz. Aksesuarlara ve

pisirme kabina, bunlari cihazdan ¢ikarmaniza gerek

kalmadan erigebilirsiniz.

Notlar

m Teleskopik tepsi, teleskopik tepsi ile birlikte
kullanilmak Uzere tasarlanmis 6zel bir izgara ile
donatiimistir.

m Her kullanimdan sonra teleskopik tepsiyi
temizleyiniz.

Aksi takdirde yanmis yag lekeleri ¢ikarilamaz.
Dokdm cerceveye sahip teleskopik dagitici,
asagidaki bilesenlerle birlikte kullanilmaya uygundur:
= Firin tepsisi
® |zgara tepsisi
® Sicak hava fritézu icin finn tepsisi
® Doner sis
m Raf 1zgarasinda kizartma tenceresi

Kizartma tenceresini ters ¢evrilmis raf 1zgarasina
yerlestiriniz.

Dokum cerceveye sahip teleskopik dagditici,
asagidaki bilesenlerle birlikte kullaniimaya uygun
degildir:

m Tel 1zgara

m Cam tepsi

® Pizza tas!

Tepsi kademeleri 1, 2 veya 3'te teleskopik dagiticry!
kullanabilirsiniz. Pisirme sureleri degismez, firnin
Isitma suresi ¢cok az uzayabilir.

Teleskopik dagitici bir kendi kendine yaglama
sistemiyle donatiimistir. Dlzenli kullanim sonucunda
teleskopik dagiticinin kendi kendine yaglama sistemi
etkinlestirilir. Teleskopik dagiticiyr birkac kez ¢ekip
iterek yeterli miktarda kendi kendine yaglama
saglarsiniz.

Teleskopik dagiticiya maksimum 11 kg
yuklenmelidir.

isaret sdzciiklerinin tanimlamasi
Burada bu kilavuzda kullanilan isaret sdzcuklerinin
anlamini bulabilirsiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Olasi agir veya olumcdl yaralanmalari énlemek icin
bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT!
Cihazda hasarlari veya maddi hasarlari édnlemek igin
bu uyarilari dikkate aliniz.

Not: Burada dnemli bilgiler ile ilgili uyari verilir.

Emniyetli kullanim

Aksesuari kullanirken ilgili emniyet
uyarilarini dikkate aliniz.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Teleskopik dagitici gok isinir.

» Sicak teleskopik dagiticiya kesinlikle
dokunulmamalidir.

» Cihaz her zaman sogumaya birakilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.
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Teleskopik dagiticinin yan cekme raylari,

pisirilen yiyecegi cikarma sirasinda aniden

geri gelir.

» Teleskopik dagitici yerine oturana kadar
tamamen disar ¢cekilmeli ve ardindan
pisirilen yiyecek cikariimalidir.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Teleskopik dagiticinin kenarina yuksek isiya
dayanikli bitkisel yag uygularken, teleskopik
dagiticinin keskin kenarlari erisime agik olur.
» Teleskopik dagiticinin yan ve dst kismina
bir firca yardimiyla az miktarda yuksek
sicakliga dayanikl bitkisel yag strinuz.

I_Z_)iKKAT!

Orn. pisirme kabi veya tel 1zgara gibi

aksesuarlarin kivrilmasi, teleskopik

dagiticinin hasar gérmesine neden olur.

» Aksesuar her zaman dogru sekilde
yerlestirilmelidir.

Aksesuarlarin, érnegin firin tepsisi veya

1zgara teknesinin egilmesi, teleskopik

dagiticiya zarar verir.

» Aksesuari her zaman dokum c¢ergevenin
merkezine yerlestiriniz.

Cok agir nesneler veya cok agir aksesuarlar

zaman icerisinde teleskopik dagiticida

hasara neden olabilir.

» Teleskopik dagiticinin Uzerinde agir
nesneler veya ¢ok agir aksesuarlar
saklanmamalhdir.

Asitli yiyecekler tel rafa zarar verebilir

» Orn. meyve veya asitli malzemelerle
marinize edilerek ¢esnilendiriimis 1zgaralik
malzemeleri dogrudan tel izgaranin
Ustline koymayiniz.

Nikele alerjisi olan kisiler icin uyari

Nadir durumlarda eser miktarda nikel

yiyeceklere bulasabilir.

Teleskopik dagiticinin yerlestirilmesi

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Yan cekme raylari, teleskopik dagiticinin kaldiriimasi

sirasinda aniden geri gelir.

» Teleskopik dagditici yerine oturana kadar tamamen
iceri itilmeli ve ardindan cihaza yerlestirilmelidir.

1. Pisirme bolimud zeminini ¢izilmelerden korumak
icin sogutulmus pisirme bolimine bir bulasik bezi
koyulmalidir.

2. Raf raylarinin, sol ve sag kanatlarda istenen tepsi
kademelerine yerlestiriimesi gerekmektedir.

— Raf raylarini Ust tepsi kademelerine
yerlestirmeyiniz.

- Cekme rayinin 6ne dogru cekilerek
cikarildigindan emin olunuz.

— Raf raylarini 6n taraftaki strgtlu 1zgaraya
oturtunuz.

- Sek. A

3. Teleskopik dagiticlyl dik olarak raf raylarina
vidalayiniz.
- Teleskopik dagiticryr 6nden hafifce kaldiriniz ve

yerine oturtunuz.
- Sek. H



Teleskopik dagiticinin ¢ikariimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Teleskopik dagitici ¢cok isinir.

» Sicak teleskopik dagiticiya kesinlikle
dokunulmamaldir.

» Cihaz her zaman sogumaya birakiimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Yan cekme raylari, teleskopik dagiticinin kaldiriimasi

sirasinda aniden geri gelir.

» Teleskopik dagitici yerine oturana kadar tamamen
iceri itilmeli ve ardindan cihaza yerlestirilmelidir.

1. Pisirme bdlimua zeminini ¢izilmelerden korumak
igin sogutulmus pisirme boélimune bir bulasik bezi
koyulmalidir.

2. Teleskopik dagiticlyr 6nden kaldiriniz ve strguli
Izgaradan gikariniz.

- Sek. A

Teleskopik dagiticinin temizlenmesi

DIKKAT!

Asindirici temizleyiciler, teleskopik tepsinin hasar

gdérmesine neden olur.

» Teleskopik tepsiyi bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

» Teleskopik tepsiyi deterjanh suya koymayiniz.

» Teleskopik tepsiyi akan suyun altinda tutmayiniz.

Not: Her kullanimdan sonra teleskopik tepsiyi
temizleyiniz.
Aksi takdirde yanmis yag lekeleri ¢ikarilamaz.
1. TUm teleskopik dagiticilar pisirme boliminden
cikariniz.
2. Cekme rayini nemli bir bez ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz.
— Cekme rayinin Uzerindeki yaglama gresi
temizlenmemelidir.
Tercihen ¢ekme raylari igeri strtld sekildeyken
temizlenmelidir.
3. DOkUm gerceveyi uygun bir temizlik maddesi ile
temizleyiniz.
- Nemli bir bezle dékim cerceveden temizlik
maddesini siliniz.
Uygun temizlik malzemelerini masteri
hizmetlerinden veya ¢evrimici magazadan temin
edebilirsiniz.

Not: Teleskopik dagiticinin piroliz ile temizlenmesi
oOnerilmemektedir.

Piroliz islemi dncesinde teleskopik dagditiciy
¢tkarmayi unutursaniz, yolluklar renk degistirir ve ses
cikarma Ozellikleri sergilemektedir. Piroliz isleminden
sonra teleskopik dagiticlyl cekme ve itme sirasinda
zorlanma ve daha gurUltuli sesler ortaya cikar.
Teleskopik dagiticiy! birka¢ kez ¢ektiginizde, duyulan
gurultd énemli dlctide diser, ama gurtltd tamamen
yok olmaz.

Piroliz sonrasinda kendi kendine yaglanmayi
hizlandirmak igin, teleskopik dagiticiyr bir fircayla
yuksek isiya dayanikl bitkisel yag ile yaglayiniz.

— "Teleskopik dagiticinin ¢ikariimasi”, Sayfa 35
Renk degdisimleri kullanim fonksiyonunu etkilemez.

Teleskopik dagiticinin ¢ikariimasi

Piroliz isleminden &nce teleskopik tepsiyi ¢cikarmayi
unuttuysaniz veya raf raylarini iceri ve disar surerken
yuksek sesler duyuyorsaniz, teleskopik tepsiyi
ylksek sicakliga dayanikli bitkisel yag ile yaglayiniz.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Teleskopik dagiticinin kenarina ytksek isiya dayanikli

bitkisel yag uygularken, teleskopik dagiticinin keskin

kenarlari erisime acik olur.

» Teleskopik dagiticinin yan ve Ust kismina bir firca
yardimiyla az miktarda yuksek sicakliga dayanikli
bitkisel yag suruniz.

» Bir firca yardimiyla teleskopik dagiticinin kenarina
[@] Ust tarafina [b] az bir miktar yiksek isiya
dayanikh bitkisel yag surintz, 6rnedin aycicek
yagi, Hindistan cevizi yagi veya yer fistigr yagi.

- Sek. H

v Raf raylarini birkac kez iceri ve disar sirmeniz

durumunda, sesin seviyesi azalir.

Yaglama ile seslerin azaltiimasi

Raf raylarini iceri ve disar ¢ekerken ylksek sesler
duyuluyorsa, teleskopik tepsiyi yliksek sicakliga
dayanikl bitkisel yag ile yaglayiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Teleskopik dagiticinin kenarina yiiksek i1siya dayanikli

bitkisel yag uygularken, teleskopik dagiticinin keskin

kenarlar erisime acik olur.

» Teleskopik dagiticinin yan ve Ust kismina bir firca
yardimiyla az miktarda ylksek sicakliga dayanikli
bitkisel yag suriiniz.

» Bir firca yardimiyla teleskopik dagiticinin kenarina
[a] (st tarafina [b] az bir miktar yiksek isiya
dayanikli bitkisel yag strinuz, 6rnegin aycicek
yagl, Hindistan cevizi yagi veya yer fistigi yagu.

- Sek. H

v Raf raylarini birkac kez iceri ve disar strmeniz

durumunda, sesin seviyesi azalir.

Teleskopik dagiticinin ¢cekirdek isi dlcer ile

kullaniimasi

» Teleskopik dagiticilar Ust tepsi kademelerinde
kullanmayiniz.

Teleskopik dagiticilar Ust tepsi kademelerinde
kullanilirsa ¢ekirdek isi 6lgeri takilamayabilir.

Teleskopik dagiticinin kizartma tenceresi

ile kullaniimasi

1. Teleskopik dagiticiyl en alt tepsi kademesine
yerlestiriniz.

2. D6kUm cerceve, clkarma sistemine tersine yonla
yerlestirilmelidir.
- Sek. @

3. Kizartma kabini izgara telinin Uzerine yerlestiriniz.
- Sek.
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