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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.
m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a
été endommageé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Utilisez I‘appareil uniguement :

® pour préparer des aliments et des boissons.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

B pour un usage privé et dans les pieces fer-
meées d’'un domicile.

® jusqgu'a une altitude maximale de 4 000 m
au-dessus du niveau de la mer.

N’utilisez pas 'appareil :

® sur des bateaux ou dans des véhicules.

= comme chauffage.

® avec une minuterie externe

1.3 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et/ou
les connaissances nécessaires pourront utili-
ser cet appareil a condition de le faire sous
surveillance, ou que son utilisation s(re leur ait
été enseignée et qu’ils aient compris les dan-
gers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec
l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-

teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre te-
nus a distance de 'appareil et du cordon d’ali-
mentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/N AVERTISSEMENT — Risque d'incendie !
L'huile et la graisse chaude s'enflamment rapi-
dement.

» Ne laissez jamais des huiles et graisses
chaudes sans surveillance.

» N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de
I'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez en-
suite les flammes, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture anti-feu.

'appareil devient trés chaud, des matieres in-

flammables peuvent s'enflammer.

» Ne rangez et n'utilisez jamais des objets in-
flammables, par exemple des aérosols ou
des produits nettoyants, en-dessous de I'ap-
pareil ou a proximité.

» Ne conservez jamais d'objets inflammables
dans I'appareil et ne les déposez jamais sur
I'appareil.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Les grilles de protection de plague de cuisson

pourraient entrainer des accidents.

» Ne jamais utiliser de grille de protection de
plague de cuisson.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'échau-
dures !

Les éléments accessibles deviennent chauds
pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.



» Eloigner les enfants.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

L'appareil reste chaud, longtemps aprées avoir

été éteint.

» Ne touchez pas l'appareil tant que l'indica-
teur de chaleur résiduelle est allumé.

Un couvercle fermé entraine une accumulation

de chaleur.

» Utiliser ou allumer uniguement 'appareil
lorsque le couvercle de I'appareil est ouvert.

» Ne pas utiliser le couvercle pour maintenir
vOs mets au chaud, ni pour les entreposer.

» Fermer uniguement le couvercle lorsque
I'appareil est refroidi.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'électrocu-

tion!

L’isolation des céables des appareils électromeé-

nagers peut fondre au contact des pieces

chaudes de 'appareil.

» Ne jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des piéces chaudes de l'appareil.

L'infiltration d'humidité peut occasionner un

choc électrique.

» N'utilisez pas de nettoyeur haute pression ou
de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appa-
reil.

Un appareil défectueux peut provoquer un

choc électrique.

» Ne mettez jamais en service un appareil dé-
fectueux.
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» Retirez la fiche secteur ou déconnectez le fu-
sible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente. - Page 10

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer 'appareil.

» Si le cordon d’alimentation secteur ou le cor-
don de raccordement de cet appareil est en-
dommagé, il doit étre remplacé par un cor-
don d’alimentation ou de raccordement spé-
cifiqgue qui est disponible auprés du fabri-
cant ou de notre service apres-vente.

» En cas d’endommagement du cordon d’ali-
mentation secteur, celui-ci doit étre remplacé
par un personnel qualifié.

&\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !
Lorsque le couvercle de l'appareil est fermé,
une accumulation de chaleur se produit.

» Fermez uniquement le couvercle lorsque
I'appareil est refroidi.

» Ne faites jamais fonctionner ou n'allumez ja-
mais l'appareil lorsque le couvercle est fer-
me.

» N'utilisez pas le couvercle pour maintenir
vOs mets au chaud, ni pour les entreposer.

» Retirez les liquides renversés avant d'ouvrir
le couvercle de l'appareil.

2 Prévenir les dégats matériels

ATTENTION

Les objets durs ou pointus peuvent provoquer des

rayures ou des entailles sur la surface de cuisson.

» Ne laissez pas tomber d'objets durs ou pointus sur la
surface de cuisson.

» N'utilisez jamais de couteau sur la surface de cuis-
son.

» Pour retourner les aliments, utilisez la spatule fournie.

» Ne donnez aucun coup avec la spatule sur la surface
de cuisson.

Les matériaux non résistants a la chaleur fondent sur

les foyers chauds.

» Ne pas utiliser de film de protection pour four.

» Ne pas utiliser de film d'aluminium ou de récipients
en plastique.

Les liquides peuvent endommager 'appareil.

» Retirez les liquides renversés avant d'ouvrir le cou-
vercle de 'appareil.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Economies d’énergie

Si vous respectez ces consignes, votre appareil
consommera encore moins d’énergie.

Préchauffez I'appareil uniqguement jusqu'a ce que celui-
ci atteigne la température souhaitée.

v Une durée de préchauffage prolongée augmente la
consommation d'énergie.

Utilisez le bord de la surface de cuisson pour maintenir
au chaud les plats déja cuits, pendant que vous pour-
suivez la cuisson au centre.
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v Vous utilisez ainsi efficacement la répartition de la
chaleur de la surface de cuisson.

Passez rapidement a une température inférieure.

v Une température trop élevée entraine un gaspillage
d'énergie.

Sélectionnez une température adaptée.

v Une température trop élevée entraine un gaspillage
d'énergie.

Utilisez la chaleur résiduelle du Teppan Yaki. En cas de

temps de cuisson prolongé, éteignez l'appareil 5 a
10 min avant la fin du temps de cuisson.

v La consommation d'énergie augmente si la chaleur
résiduelle n'est pas utilisée.

Vous trouverez des informations produit selon la norme

(UE) 66/2014 sur le passeport de I'appareil joint et sur

Internet, sur la page produit de votre appareil.

3.2 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées apres les avoir
triées par matiére.

° Eliminez lI'emballage en respectant I'en-
<

SV vironnement.

4 Description de l'appareil

4.1 Appareil

Cette section contient une vue d'ensemble des compo-
sants de votre appareil.

Ol 3 |

Surface de cuisson

Spatule, 2 piéces, pour retourner les aliments

Réglage de température

4.2 Bouton de commande

Les éléments de commande vous permettent de confi-
gurer toutes les fonctions de votre appareil et vous
donnent des informations sur I'état de fonctionnement.

040 0«

230 o
220 140
210 160
200 170

19 80

« Position nettoyage
e Position maintien au chaud

4.3 Affichage de I'anneau lumineux

Le bouton de commande est doté d'un anneau lumi-
neux qui indique différents états.

Affichage Nom
Arrét Appareil ETEINT
Allumé : orange Appareil ALLUME

Allumé : blanc, modifica-  Appareil ALLUME
tion continue en orange Voyant de chauffe

Clignotement lent : orange Appareil ETEINT
Indicateur de chaleur rési-

duelle
Clignotement en alter- Coupure de sécurité, panne
nance : orange et blanc de courant

Défaut de 'appareil.
Appeler le service apres-
vente.

Clignotement rapide :
orange

4.4 Mode de fonctionnement

Le Teppan Yaki consiste a faire frire et cuire des ali-
ments selon une ancienne tradition japonaise. Vous pré-
parez les aliments directement sur la surface de cuis-
son, sans casserole ni poéle. Les spatules fournies vous
permettent de retourner les aliments ou d'éliminer les ré-
sidus de cuisson si nécessaire.

4.5 Indicateur de chaleur résiduelle

L'anneau lumineux du bouton de commande clignote en
orange apres l'extinction tant que l'appareil est trop
chaud pour pouvoir le toucher sans danger. Ne touchez
pas l'appareil, tant que l'indicateur de chaleur résiduelle
clignote.

4.6 Désactivation automatique

Pour votre protection, l'appareil est muni d'un interrup-
teur de sécurité. Chaque processus de chauffe est cou-
pé au bout de 4 heures si aucune manipulation n'a eu



lieu. Méme aprés une coupure de courant, la résistance
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chauffante reste coupée. L'indicateur de fonctionnement
clignote.

5 Avant la premiere utilisation

Nettoyez I'appareil et les accessoires.

5.1 Faire chauffer I'appareil

» Pour éliminer l'odeur du neuf, faites chauffer 'appareil
a vide pendant quelgues minutes a 200 °C.
La fumée et les odeurs sont normales.
Ventilez bien la piéce ou 'appareil est installé.

6 Utilisation

6.1 Mettre ’appareil sous tension

1. Enfoncez le bouton de commande et tournez-le sur la
température souhaitée.

v L'anneau lumineux s'allume en blanc.

v L'anneau lumineux passe du blanc a l'orange tant
que l'appareil chauffe.

v Lorsque la température réglée est atteinte, un signal
sonore retentit.

2. A l'aide de la spatule ou d'un pinceau résistant a la
chaleur, par exemple un pinceau en silicone, étalez
un peu d'huile ou de graisse uniformément sur la sur-
face de cuisson.

3. Placez les aliments directement sur la surface de
cuisson.
» N'utilisez pas de casserole ni de poéle.

4. Pour retourner les aliments, utilisez la spatule fournie.

6.2 Mettre I'appareil hors tension

/N AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

L'appareil reste chaud, longtemps aprés avoir été éteint.

» Ne touchez pas l'appareil tant que l'indicateur de cha-
leur résiduelle est allumé.

» Tournez le bouton de commande sur O.

6.3 Activer la position de maintien au chaud
La position maintien au chaud permet de garder les ali-
ments au chaud.

» Tournez le bouton de commande sur %'

6.4 Remettre I'appareil en marche apres la
coupure de sécurité automatique
1. Tournez le bouton de commande sur O.

2. Remettez ensuite I'appareil en service comme d'habi-
tude.

7 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adaptés aux différents
types d'aliments ainsi que des remarques utiles. Nous
avons adapté les recommandations de maniéere opti-

male a votre appareil.

7.1 Astuces pour cuire et rotir

= Posez les aliments uniguement lorsque le voyant de
chauffe s'est éteint. Méme si vous augmentez la tem-
pérature entre deux préparations, ne posez les ali-
ments que lorsque le voyant de chauffe s'est éteint.

m Aplatissez les morceaux de viande, de volaille et de
poisson sur la surface de cuisson a l'aide de la spa-
tule. Pour ne pas détruire les fibres, retournez les ali-
ments uniquement lorsqu'ils se détachent facilement
de la plague. Sinon, du liquide risque de s'échapper,
ce qui entrainerait le desséchement des aliments.

= Veillez a ce que les morceaux de viande, de volaille
et de poisson ne se touchent pas lors de la cuisson.
Sinon, les aliments risquent d'absorber le jus des ali-
ments voisins.

= Ne piquez et ne coupez pas la viande pendant la
cuisson, sinon du jus de viande peut s'échapper.

= Ne salez la viande, la volaille et le poisson qu'aprés
la cuisson, afin de ne pas retirer I'eau et les nutri-
ments solubles.

= \ous pouvez rouler les filets de poisson dans de la
farine avant de les faire frire pour qu'ils adhérent
moins.

= Faites d'abord griller les filets de poisson c6té peau.
Si possible, ne retournez le filet de poisson qu'une
fois.
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= Utilisez uniguement des huiles et graisses a haute
température pouvant frire, comme de I'huile végétale

raffinée ou du beurre clarifié.

7.2 Recommandations de réglage

Les recommandations de réglage ne sont qu'indicatives car la chaleur nécessaire varie selon la nature et I'état de

['aliment.

Viande et volaille

Mets

Température en °C

Temps de cuisson
en min.

Remarques

Bifteck, a point, 2,5-3 cm

1. Rissoler a
230-240 °C

2. Poursuivre la cuis-

1. Saisissez 2 min. de

chaque cb6té

2. Poursuivez la cuis-

Par ex. entrecbte, filet de beceuf,
rumsteck. Le steak est a point
quand du jus de viande en sort.

son a 180 °C son pendant 6 a
11 min
Echine de porc, 2 cm 210-220 15-18
Escalopes de veau, panées, 190-200 16-20 Utilisez suffisamment d'huile afin
1,5¢cm que la panure ne s'asséche pas.
Viande émincée, boeuf ou porc, 230-240 6-8 Répartissez bien les morceaux de
500-600¢ viande, ils ne doivent pas se tou-
cher.
Emincé de viande, volaille, 500 - 180-190 10-12 Répartissez bien les morceaux de
600 g viande, ils ne doivent pas se tou-
cher.
Viande hachée, 400 g 230-240 7-8

Selle d'agneau, a point, 1,5 -
2,5cm

1. Rissoler a 200 °C
2. Poursuivre la cuis-

1. Saisissez 2 min. de

chaque cb6té

son a 160 °C 2. Poursuivez la cuis-
son pendant 4 a
6 min
Steak de dinde, 1,5 cm 190-200 8-15 Retournez plusieurs fois
Foie de volaille, 1 cm 200-210 3-5

Poisson et fruits de mer

Mets

Température en °C

Temps de cuisson
en min.

Remarques

Filet de poisson, 1 cm 210-220 5-7 Par ex. perche, cabillaud, panga-
Filet de poisson, 2 cm 190-200 7-10 sius, églefin, carrelet, lotte, sole,
Filet de poisson, 2,5 cm 180-190 15-17 sandre

Darne de saumon, 2,5 cm 180-190 15-17

Darne de saumon, 3 cm 160-170 18-20

Steak de thon, 2,5-3 cm 180-190 17-20

Crevettes, de 30 g 190-200 8-10

Coquilles St-Jacques, de 30 g 190-200 4-8

Légumes

Mets

Température en °C

Temps de cuisson
en min.

Remarques

Aubergines, en tranches, 400 g 180-190 6-8 Salez les aubergines avant de les
frire, laissez-les reposer env.
30 minutes. Puis séchez-les.
Champignons, en lamelles, 400 g 230-240 10-12
Carottes, en batonnets, 400 g 170-190 6-8
Pommes de terre, cuites, en ron- 200-220 7-10

delles, 400 g
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Mets Température en °C  Temps de cuisson Remarques
en min.

Poivron, en laniéres, 400 g 200-210 4-6

Courgettes, en rondelles, 400 g 170-180 4-6

Oignons ou poireau, en rondelles, 170-190 5-7

400 g

Plats aux ceufs et entremets

Mets Température en °C  Temps de cuisson Remarques

en min.

CEuf sur le plat, ceuf brouillé, 3-4 160-180 4 - 6 min. par face

ceufs

Crépes, 2 pieces 180-190 3 - 5 min. par face

Fruits en tranches, 200 - 300 g 180-190 5-7 Par ex. ananas, pommes, mangue.
Utilisez du beurre clarifié pour le
rétissage. Sucrez a votre godt
avec du sucre ou du miel.

Banane en manteau de noix de 180-190 6-9

coco, 4 moitiés

Garnitures et divers

Mets Température en °C  Temps de cuisson Remarques
en min.
Riz, cuit, 500 g 180-190 5-7
Pignons de pin, 300 g 160 5-7 Retournez-les souvent
Nouilles a base de riz, cuites, 200-220 4-5
400 g
Tofu, 300 g 200-220 3-5 Retournez-les souvent
Dés de pain blanc ou crodtons, 160 10-12 Retournez-les souvent au début

100 g

7.3 Utilisation du Teppan Yaki avec des

ustensiles

Vous pouvez aussi utiliser le Teppan Yaki pour préparer

vOS mets avec des ustensiles.

= [es modes de cuisson nécessitant un faible apport
de chaleur conviennent a l'utilisation du Teppan Yaki

Pour faire gonfler du riz et des céréales et pour ré-
chauffer de petites quantités, environ 160-200 C° suf-

fisent.

= Utilisez des ustensiles résistants a la chaleur avec un

couvercle.

Pour éviter d'endommager le cadre en inox, placez
les ustensiles de cuisson avec précaution sur la sur-

avec ustensiles.
Vous pouvez si nécessaire réchauffer rapidement les
aliments sur la table de cuisson, puis poursuivre la
cuisson sur le Teppan Yaki.

= Pour faire fondre, décongeler et maintenir au chaud,
une température d'environ 140 °C est suffisante.

face de chauffe.

= Notez que l'utilisation du Teppan Yaki avec des usten-
siles de cuisson ne permet pas d'économiser de
I'énergie si l'ustensile est plus petit que la surface
chauffée.

8 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

8.1 Produits de nettoyage

Vous pouvez vous procurer les produits de nettoyage
appropriés auprés du service apres-vente ou sur la bou-
tigue en ligne.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression
pour nettoyer I'appareil.

/N AVERTISSEMENT - Risque de brilures !
L'appareil devient chaud pendant son utilisation.
» Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer.
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ATTENTION

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs ou
récurants.

» N’utilisez pas de nettoyants fortement alcoolisés.

» Ne pas utiliser de tampon en paille métallique ni
d’éponge a dos récurant.

» Utilisez uniguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour acier
inox si ceux-ci sont recommandés dans les instruc-
tions de nettoyage de la piéce correspondante.

» Rincez soigneusement les tissus et éponges avant de
les utiliser.

8.2 Nettoyer la surface de cuisson refroidie

1. Eliminez les gros résidus avec les spatules.

2. Versez un peu d'eau (100 ml maximum) et de liquide
vaisselle sur la surface de cuisson de facon a la re-
couvrir [égerement.

. Tournez le bouton de commande sur «.

4, Laissez tremper les salissures pendant environ 5 a

10 minutes.

5. Nettoyez la surface de cuisson avec une brosse a
vaisselle.

. Epongez le liquide avec une éponge douce.

7. Nettoyez les salissures tenaces ou grasses avec la

poudre ou le gel nettoyant.
— "Nettoyez les salissures grasses sur la surface
de cuisson avec la poudre de nettoyage « Chaux
de Vienne »", Page 8
— "Nettoyer les salissures brilées de la surface de
~cuisson avec le gel nettoyant", Page 8

8. Eliminez soigneusement les résidus de produit net-

toyant.

9. Séchez la surface de cuisson avec un chiffon doux.

w

[=2]

Nettoyer les salissures brilées de la surface
de cuisson avec le gel nettoyant

1. Laissez l'appareil refroidir.

2. Respectez les consignes figurant sur I'emballage du
gel nettoyant.

3. Appliguez le gel nettoyant sur les salissures et lais-
sez-le agir au moins 2 heures.
» Laissez-le agir toute la nuit en cas de fortes salis-

sures.

4. Rincez abondamment le gel nettoyant de la surface

de cuisson.

Nettoyez les salissures grasses sur la surface
de cuisson avec la poudre de nettoyage
« Chaux de Vienne »

1. Respectez les consignes figurant sur I'emballage de
la poudre de nettoyage.

2. Mélangez la poudre de nettoyage et I'eau pour obte-
nir une pate.

3. Essuyez avec la pate dans le sens de la veinure de la
surface et nettoyez la surface de cuisson.

8.3 Nettoyer la surface de cuisson entre
deux cuissons

Les glagons conviennent mieux que l'eau pour nettoyer
l'appareil chaud, car ils produisent moins de projection
brllantes et de vapeur d'eau.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Le fait de verser de l'eau ou des glacons sur la surface
de cuisson chaude provoque des éclaboussures et de
la vapeur d'eau.

» Ne vous penchez pas au-dessus de l'appareil.

» Respectez une distance de sécurité.

1. Eteignez I'appareil.

2. A l'aide des spatules, poussez environ 4 a 5 glagons

sur la surface de cuisson chaude.

Enlevez les salissures ramollies avec les spatules.

Allumez l'appareil.

5. Patientez jusqu'a ce que la température réglée soit at-
teinte.

v L'anneau lumineux du bouton de commande s'allume
en continu.

6. Placez les aliments sur la surface de cuisson.

Eal

8.4 Nettoyer le bandeau de commande

/N AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !
L'infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-
trique.

» N'utilisez pas de tissu éponge mouillé.

ATTENTION

Les aliments acides peuvent décolorer le bandeau de

commande.

» Retirez immédiatement les aliments acides qui
tombent sur le bandeau de commande, par ex. vi-
naigre, Ketchup, moutarde, marinades.

1. Nettoyez avec une lavette humide et du produit de
nettoyage.
2. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

8.5 Nettoyer les éléments de commande

/N AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne retirez pas les boutons de commande pour le net-
toyage.

» N'utilisez pas de tissu éponge mouillé.

1. Respectez les informations sur les produits de net-
toyage.
— "Proquits de nettoyage"”, Page 7

2. Nettoyez avec une lavette humide et du produit de
nettoyage chaud.

3. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

8.6 Nettoyer la spatule

1. Nettoyez la spatule avec du produit de nettoyage et
une lavette.
2. Si nécessaire, nettoyez-la au lave-vaisselle.
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8.7 Nettoyer la barrette de jonction = |e citron et le vinaigre ne sont pas adaptés au net-
toyage et peuvent créer des zones mates.

» Nettoyez la barrette de jonction avec de l'eau chaude
additionnée de produit de nettoyage et un chiffon
doux.

Remarques
= N'utilisez pas de racloir a verre.

9 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez les renseignements de dépannage
avant de contacter le service consommateurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !
Les réparations non conformes sont dangereuses.
» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer des réparations sur 'appareil.
» Si l'appareil est défectueux, appeler le service apres-vente.
— "Service aprés-vente”, Page 10

/N AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer I'appareil.

» Sile cordon d’alimentation secteur ou le cordon de raccordement de cet appareil est endommagé, il doit étre rem-
placé par un cordon d’alimentation ou de raccordement spécifique qui est disponible auprés du fabricant ou de
notre service aprés-vente.

» En cas d’endommagement du cordon d’alimentation secteur, celui-ci doit étre remplacé par un personnel qualifié.

9.1 Dysfonctionnements

Défaut Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne pas. La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
» Branchez I'appareil au réseau électrique.

Le fusible dans le coffret a fusibles s'est déclenché.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I'éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piece.

L'appareil ne chauffe pas. L'an- Le mode démo est activé.

neau lumineux du bouton de » Désactivez le mode Démo. — Page 9

commande s'allume en blanc.

L'appareil s'éteint pendant le L'arrét automatique — Page 4 a désactivé le processus de chauffe.
fonctionnement. L'anneau lumi- 1. Tournez le bouton de commande sur O.

neux du bouton de commande 2. Rallumez 'appareil.

clignote en orange et en blanc en coypure de courant dans la maison : pour des raisons de sécurité, l'appareil
alternance. reste éteint aprés une coupure de courant.

1. Tournez le bouton de commande sur 0.

2. Rallumez 'appareil.

L'anneau lumineux clignote en Défaut électronique
orange. 1. Tournez le bouton de commande sur O.
2. Rallumez 'appareil.
3. Si 'anneau lumineux continue a clignoter aprés nouvelle mise sous tension,
contactez le service aprés-vente — Page 10.

9.2 Désactiver le mode Démo 4. Rebranchez I'appareil.

, ) , ) . 5. Dans les 3 minutes qui suivent, tournez le bouton de
L'appareil ne chauffe pas en mode démonstration. Si commande sur «
l'anneau lumineux du bouton de commande s'allume en

. ! - v L'anneau lumineux s'allume en blanc.
blanc aprés la mise en marche, cela signifie que le 6. Tournez le bouton de commande sur 230
mode démonstration est activé. 7
v

. Tournez le bouton de commande sur 0.

1. Tournez le bouton de commande sur O. Deux signaux sonores confirment que le mode dé-
2. Débranchez I‘appareil du réseau électrique. monstration est désactivé.

3. Patientez au moins 30 secondes.
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10 Service apres-vente

Les piéces de rechange relatives au fonctionnement de
I'appareil et conformes a 'ordonnance d’écoconception
correspondante sont disponibles aupres de notre ser-
vice apres-vente pour une durée d’au moins 10 ans a
partir de la mise sur le marché de votre appareil dans
I’Espace économique européen.

Remarque : Dans le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service aprés-vente est gratuit.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, scannez le QR code fi-
gurant sur le document joint afin d'obtenir les coordon-
nées du service aprés-vente ainsi que les conditions de
garantie, adressez-vous a notre service apres-vente,
votre revendeur ou consultez notre site web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les coordonnées du service aprés-vente
en scannant le QR code figurant sur le document joint

relatif aux coordonnées du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site web.

Vous trouverez les informations relatives au reglement
(EU) 66/2014 et (EU) 2023/826 en ligne sous
www.gaggenau.com sur la page produit et la page de
service de votre appareil dans les notices d'utilisation et
les documents complémentaires

10.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plague signalétique se trouve sous l'appareil.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

11 Accessoires

Utilisez uniqguement des accessoires d'origine. lls ont
été spécialement congus pour votre appareil.

Accessoires Fonction

Spatule (2) Pour retourner les aliments

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-
met de récupérer de précieuses matiéres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de I’environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spéciali-
sé ou de I'administration de votre commune/ville.

Cet appareil est margué selon la direc-
tive européenne 2012/19/UE relative
aux appareils électriques et électro-
nigues usagés (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une re-
prise et une récupération des appareils
usagés applicables dans les pays de la
CE.

B

13 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa-
reil.

10
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13.1 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

13.2 Dimensions de I’appareil
Vous trouverez ici les dimensions de l'appareil

13.3 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.

m Seul un spécialiste agréé est autorisé a
brancher 'appareil.

= Avant toute intervention sur |'appareil, cou-
pez l'alimentation électrique.

= N'utilisez jamais cet appareil dans un bateau
ou un véhicule.

m Respectez les recommandations du fabri-
cant du plan de travail.

13.4 Conseils concernant le branchement
électrique

Respectez ces conseils pour effectuer le branchement
électrique de l'appareil en toute sécurité.

= Avant de raccorder I'appareil, vérifiez l'installation do-
mestique. Veillez a ce que l'installation domestique
soit suffisamment protégée par fusible. La tension et
la fréequence de l'appareil doivent correspondre a
l'installation électrique, voir la plaque signalétique.

= Veillez a ce que le réseau électrique soit correcte-
ment mis a la terre et a ce que le fusible et le sys-
téme de cables et de lignes du batiment soient suffi-
samment dimensionnés pour la puissance électrique
de l'appareil.

Instructions de montage fr

= Posez le cable de raccordement de sorte gu'il ne
touche pas la coque chaude.

= Utilisez uniguement le cable de raccordement fourni
avec l'appareil ou celui fourni par le service apres-
vente technique.

= Cet appareil est conforme aux dispositions CE régis-
sant 'antiparasitage.

= Cet appareil est conforme a la classe de protection 1.
Par conséquent, utilisez-le uniguement avec une prise
a conducteur de protection.

= Assurez-vous que la protection contre les contacts
accidentels est garantie par l'installation.

= Seul un spécialiste agréé est autorisé a brancher des
appareils sans fiche. Il doit appliquer les réglementa-
tions du fournisseur d'électricité régional. Nous vous
recommandons d'installer un disjoncteur différentiel
dans le circuit d'alimentation de l'appareil.

= Réalisez le branchement électrique conformément
aux instructions de montage. L'appareil risque d'étre
endommagé en cas de branchement incorrect.

» |e fabricant décline toute responsabilité pour des dé-
rangements ou dommages éventuels dus a une ins-
tallation électrique incorrecte.

= Nous vous recommandons d'installer, dans les régles
de l'art, une prise de terre avec contact de sécurité a
environ 70 cm du sol derriére l'appareil. Seul un élec-
tricien qualifié est autorisé a installer un prise de cou-
rant avec contact de sécurité en respectant les pres-
criptions en vigueur.

13.5 Installation en toute sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque vous ins-
tallez cet appareil.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre
des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre
utilisées pour réparer l'appareil.

» Si le cordon d’alimentation secteur ou le cordon de
raccordement de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par un cordon d’alimentation ou de
raccordement spécifique qui est disponible auprés du
fabricant ou de notre service aprés-vente.

» En cas d’endommagement du cordon d’alimentation
secteur, celui-ci doit étre remplacé par un personnel
qualifié.

Il doit étre a tout moment possible de débrancher I'ap-

pareil du réseau électrique. L'appareil doit uniguement

étre raccordé a une prise avec fiche de contact de sé-
curité installée de maniéere réglementaire.

» La prise du cordon d'alimentation secteur doit étre li-
brement accessible aprés le montage de l'appareil.

» Si cela n'est pas possible, un dispositif de coupure
omnipolaire doit étre installé dans l'installation élec-
trique fixe conformément aux conditions de la catégo-
rie de surtension Ill et aux prescriptions d'installation.

» Seul un électricien qualifié est autorisé a procéder a
l'installation électrique fixe. Nous vous recomman-
dons d'installer un disjoncteur différentiel dans le cir-
cuit d'alimentation de I'appareil.

11
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/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Des piéces a l'intérieur de 'appareil peuvent présenter
des arétes vives.

» Portez des gants de protection.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Pour le raccordement et I'utilisation de 'appareil, res-
pectez impérativement les indications figurant sur la
plague signalétique.

» [’appareil doit étre branché uniguement a une source
d'alimentation avec courant alternatif a I'aide d'une
prise murale correctement installée et reliée a la terre.

» Le systeme a conducteur de protection de I'installa-
tion électrique de la maison doit étre conforme.

» N'alimentez jamais I'appareil par l'intermédiaire d'un
appareil de commutation externe, par ex. une minute-
rie ou une télécommande.

» Sil'appareil est encastré, la fiche du cordon d’alimen-
tation secteur doit étre librement accessible ou, si un
acces libre est impossible, un dispositif de sectionne-
ment doit étre installé dans l'installation électrique
fixe, conformément aux réglementations d’installation.

» Lors de l'installation de 'appareil, veiller a ce que le
cordon d’alimentation secteur ne soit pas coincé ni
endommage.

13.6 Conseils concernant le local
d'installation

Pour un fonctionnement en toute sécurité, respectez les
conseils suivants concernant le local d'installation.

= |nstallez l'appareil conformément au schéma de mon-
tage.

= Assurez-vous que la paroi derriere I'appareil se com-
pose d'un matériau non inflammable.

13.7 Accessoires d'installation

Vous trouverez ici un apergu des accessoires d'installa-
tion disponibles.

Utilisez les accessoires uniquement comme indiqué. Le
fabricant n'endosse aucune responsabilité en cas d'utili-
sation incorrecte des accessoires.

Accessoires Référence
Couvercle, noir VD200020
Barrette de jonction, acier VV200010
inox

Barrette de jonction, noire  VV200020

13.8 Combiner plusieurs appareils

Condition : Vous avez besoin d'une barrette de jonction
adaptée pour combiner plusieurs appareils de la
gamme Vario. Les barrettes de jonction sont disponibles
en tant qu'accessoires en option.

12

1. Au moment de réaliser la découpe, tenez compte de
I'encombrement supplémentaire nécessaire pour la
barrette de jonction entre les appareils.

» Respectez les instructions de montage de la bar-
rette de jonction.

VV200010/VV200020

2. Si nécessaire, installez les appareils dans des dé-
coupes séparées.
» Respectez une traverse largeur d'au moins 40 mm
entre les découpes individuelles.

13.9 Installer le couvercle de I'appareil

Vous pouvez vous procurer un couvercle adapté en tant
gu'accessoire en option.

» Fixez le couvercle avant de monter l'appareil.
» Respectez les instructions d'installation du cou-
vercle.

13.10 Préparer le meuble

Conditions

= [es meubles d'encastrement résistent a des tempéra-
tures allant jusqu'a 90 °C.

= |e plan de travail est plat, horizontal et stable.

1. Respectez les conseils relatifs a la combinaison de
plusieurs appareils.
— "Combiner plusieurs appareils", Page 12

2. Assurez-vous ce gue la stabilité du meuble d'encas-
trement est garantie aprés les travaux de découpe.

3. Assurez-vous que l'épaisseur du plan de travail cor-
respond a I'épaisseur minimale nécessaire.

min. 38

T
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4. Tenez compte de la distance entre le bord supérieur 13.11 Encastrer I'appareil
du plan de travail et le bord inférieur de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

+ Le cordon d'alimentation pose un danger si sa gaine de
[_—_11 .a-n-n-n-néu-n-u.?‘ protection est endommagée.
. 125 » Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation
* avec des sources de chaleur et des piéces chaudes
de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation
avec des pointes acérées ou arétes tranchantes.
» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon

d'alimentation.
\ 1. Respectez les indications concernant le couvercle.
I T — "Combiner plusieurs appareils”, Page 12
2. Pour installer I'appareil sans son couvercle, obturez
5. Réalisez la découpe de meuble pour un ou plusieurs les orifices sur l'arriere de I'appareil avec les cha-
appareils Vario dans le plan de travail conformément peaux de protection fournis.

au schéma de montage.

r

/%@

3. Insérez l'appareil de maniére symétrique dans la dé-

min. 50

492+
min. 600

6. Assurez-vous que l'angle du chant de la découpe par coupe du meuble.
rapport au plan de travail soit de 90 °. 4. Enfoncez fermement l'appareil dans la découpe du
meuble par le haut.
6 I/ » Assurez-vous que l'appareil est bien fixé dans la
o — découpe du meuble et gu'il ne bouge pas.
~</é |/,/ » Sila largeur de la découpe avoisine la limite de to-
G [900 Iérance supérieure, fixez si nécessaire des ba-

guettes latérales dans la découpe du meuble.

x4
Z
A

7. Retirez la poussiere et les résidus des travaux de dé-
coupe. Scellez les chants de découpe de fagon ther-
mostable et étanche.
8. Assurez-vous que la distance minimale entre la partie
inférieure de l'appareil et les parties de meubles est
de 10 mm.
9. Veillez a la protection contre les contacts accidentels.
» Si la partie inférieure de l'appareil peut étre tou-
chée apres le montage, installez un plancher inter-
médiaire qui ne peut étre démonté gqu'avec un outil.

» Assurez-vous que la distance minimale entre le
plancher intermédiaire et le dessous de l'appareil
est de 10 mm.

13
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5. Fixez I'appareil par le bas avec les 4 pinces fournies
a l'avant et a l'arriere de l'appareil.

13.12 Déposer l'appareil

ATTENTION
Les outils peuvent endommager le cadre de l'appareil.
» N'extrayez pas l'appareil par le haut en faisant levier.

1. Débranchez 'appareil du réseau électrique.
2. Faites sortir I'appareil en le poussant par le bas.

14
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